TOM III SWZ — OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

czesC 1

Przedmiotem zamdwienia jest przygotowywanie, dostarczanie i wydawanie gorgcego jednodaniowego
positku podopiecznym Miejsko-Gminnego Osrodka Pomocy Spotecznej w Lubawce w okresie od
02.01.2024 roku do 31.12.2024r., 5 dni w tygodniu od poniedziatku do pigtku.

1. Szacunkowa liczba oséb objetych dozywianiem- ok. 45 oséb.

2. Szacunkowa faczna ilos¢ positkbw do wydania w czasie realizacji umowy: ok. 9360 positkow
tj. sSrednio 45 oséb dozywianych przez 208 dni.

Podana powyzej ilo$¢ osdb i positkdw jest szacunkowa i w czasie obowigzywania umowy moze ulec

zmianie. Nie stanowi to zatem ostatecznego wymiaru zamowienia, w wyniku czego nie moze by¢

podstawag do zgtaszania roszczenn z tytutu realizacji zamdwienia lub byé podstawg odmowy
zrealizowania zamowienia. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwiekszenia liczby
0s6b objetych dozywianiem i w takim przypadku Wykonawcy bedzie przystugiwato prawo do
wynagrodzenia wytgcznie za faktycznie wydane positki. Dzienna ilos¢ wydawanych positkdw bedzie

okreslana w zaleznosci od potrzeb zgtaszanych przez Miejsko-Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej w

Lubawce, z co najmniej jednodniowym wyprzedzeniem.

3. Zamawiajacy przez goracy jednodaniowy positek rozumie:

e zupe o pojemnosci 500 ml z wktadem miesnym (tj. 100 g miesa lub 100 g kietbasy) lub jajkiem
oraz pieczywem (1 butka lub 2 kromki chleba) - 2 razy w tygodniu;

e drugie danie typu: pierogi, kopytka lub makaron z sosem, makaron z serem, fasolka po
bretorisku z butka, bigos z butka, gotabki z miesa i ryzu, gulasz z kasza, kotlet schabowy lub
mielony z ziemniakami i suréwka, ryba smazona z ziemniakami i suréwka, kurczak
z ziemniakami lub ryzem i suréwka, tazanki z kapustg i kietbasg, spaghetti z mielonym miesem
itp.- 3 razy w tygodniu.

Powyzsze positki stanowig racje pokarmowa dla osoby dorostej.

4. Gramatura  positkéw, ich  wartos¢ odiywcza i energetyczna musi  by¢  zgodna
z okre$lonymi normami i wytycznymi Instytutu Zywnoéci i Zywienia i uwzglednia¢ racje pokarmowa dla
0s6b dorostych. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2023r. poz. 1448) oraz zgodnie z przepisami
wykonawczymi do tej ustawy.

5. Positki muszg spetniaé nastepujgce warunki jakosciowe:

e jadtospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza sie powtarzania rodzajowo tych samych potraw
w ciagu kolejnych 5 dni,

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcOw wysokiej jakosci,
petnowartosciowych, swiezych (posiadajgcych aktualne terminy przydatnosci do spozycia),
z uwzglednieniem sezonowosci ich wystepowania, naturalnych, mato przetworzonych,
z ograniczong iloscig substancji dodatkowych — konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub
sztucznie aromatyzowanych, w jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone
i duszone, okazjonalnie smazone,

e do przygotowania positkébw zalecane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczdw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw, w tym takze nasion roslin
stragczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie cukru i soli,

e zupy powinny by¢ przygotowane na wywarze warzywno-miesnym,

e temperatura wydawanych positkéw: 50-60 stopni Celsjusza,

e wazna jest estetyka potraw i positkdw.

6. Nie dopuszcza sie wydawania positkdbw przygotowanych na bazie gotowego positku (ze stoika lub
puszki). Wyklucza sie réwniez positki sporzagdzane na bazie pétproduktéw oraz na bazie Fast Food lub
mrozonych potraw.
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Positki muszg by¢ przygotowywane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia
zbiorowego.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania, wydawania i dostarczania positkéw zachowujac
wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz bedzie ponosit
odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania z kazdego dnia prébek zywnosciowych zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.

Przygotowywanie positkdéw odbywac sie bedzie w lokalu gastronomicznym z odpowiednim zapleczem,
gdzie Wykonawca prowadzi dziatalnosé gastronomiczng, na ktérg Panstwowy Powiatowy Inspektor
Sanitarny wydat pozwolenie.

Positki bedg wydawane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w zakresie bezpieczenstwa zywnosci i
zywienia, w lokalu Wykonawcy lub innym miejscu wyznaczonym przez Wykonawce i do tego
przeznaczonym na terenie miasta Lubawka (okoto 35 positkéw dziennie). Dla klientéw Chetmska SI.
positki beda dostarczane do Chetmska Sl. (okoto 10 positkdw dziennie). Wykonawca jest zobowigzany
dostarczac positki wtasnym transportem.

Godziny dostarczania i wydawania positkbw zostang ustalone miedzy Zamawiajacym,
a Wykonawca.

Klienci uprawnieni do korzystania z positku bedg okazywali sie bloczkiem na positek
z pieczatkg Osrodka (wzor bloczka zostanie potwierdzony przez Wykonawce). Odbiér bloczka klient
potwierdza na lisScie w siedzibie Osrodka. O ilosci wydanych bloczkéw Wykonawca jest informowany
W sposob uzgodniony z Zamawiajacym.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany
zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci na swadj koszt, z innych zrédet.

Jezeli w tygodniu wydawania positku wypada dzien lub okres $wigteczny Wykonawca jest
zobowigzany wyda¢ w dniu poprzedzajagcym suchy prowiant, odpowiadajgcy wartosci kalorycznej
obiadu.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wyznaczania okreséw realizacji zadania lub ich zmiany z
przyczyn niezaleznych w ramach posiadanych srodkow.

Jezeli nastgpi sytuacja wymieniona w pkt 16. Wykonawca nie bedzie sobie roscit zadnych praw do
odszkodowania z tego tytutu.

Realizacja przedmiotu zamdwienia nastepuje przy wykorzystaniu produktéw i narzedzi Wykonawcy.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli realizacji zamdéwienia przez Wykonawce.

Wykonawca w ramach realizacji zamdwienia bedzie gromadzit dane osobowe 0séb uprawnionych do
otrzymania positku, w zwigzku z czym zobowigzany jest do ich przetwarzania zgodnie z przepisami
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 w sprawie ochrony oséb fizycznych w

zZwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) oraz innymi

obowigzujgcymi przepisami prawa w tym zakresie. Odpowiedzialno$¢ za naruszenie tego obowigzku
ponosit bedzie Wykonawca. Jezeli jednak w zwigzku z naruszeniem powyiszego obowigzku przez
Wykonawce odpowiedzialnos¢ poniesie Zamawiajgcy, Wykonawca zobowigzany bedzie do naprawienia
Zamawiajgcemu szkody z tego tytutu.

Zamawiajacy stosownie do art. 95 ust. 1 ustawy PZP, wymaga zatrudnienia przez Wykonawce na
podstawie stosunku pracy oséb wykonujacych wskazane przez zamawiajgcego czynnosci w zakresie
realizacji zamowienia, jezeli wykonanie tych czynnosci polega na wykonywaniu pracy w sposdb
okreslony w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1465),
Zamawiajgcy wymaga zatrudnienia na podstawie stosunku pracy osoby przygotowujace positki.
Zamawiajgcy w kazdym czasie, w szczegdlnosci w przypadku podejrzenia lub stwierdzenia w trakcie
realizacji zamdéwienia zatrudnienia oséb w innej formie niz okreslona w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26
czerwca 1974 r. - Kodeks pracy zastrzega sobie prawo do zawnioskowania o przeprowadzenie kontroli
przez Panstwowa Inspekcje Pracy (PIP).




CzZESC Il:

Przedmiotem zamodwienia jest przygotowywanie i wydawanie dwudaniowego obiadu dla dzieci
w wieku 7-16 lat bedacych uczestnikami Placéwki Wsparcia Dziennego w Lubawce w okresie 02.01.2024
roku do 31.12.2024 roku, 5 dni w tygodniu od poniedziatku do pigtku.

1. Szacunkowa liczba dzieci objetych dozywianiem — ok. 20 dzieci.

2. Szacunkowa faczna ilos¢ dwudaniowego positku do wydania w czasie realizacji umowy — ok. 5040

positkow tj. ok. 20 dzieci dozywianych przez 251 dni.
Podana powyzej liczba oséb i positkdw jest szacunkowa i w czasie obowigzywania umowy moze ulec
zmianie. Nie stanowi to zatem ostatecznego wymiaru zamédwienia, w wyniku czego nie moze by¢
podstawg do zgtaszania roszczed z tytutu realizacji zamodwienia lub by¢ podstawg odmowy
zrealizowania zamdéwienia. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwiekszenia liczby
0s6b objetych dozywianiem, wykonawcy bedzie przystugiwato prawo do wynagrodzenia wytgcznie za
faktycznie wydane positki. Dzienna ilos¢ positkdéw bedzie okreslana w zaleznosci od potrzeb zgtaszanych
przez Placowke Wsparcia Dziennego w Lubawce, kazdego dnia (w okresie realizacji zamdwienia) do
go0dz.10.30.

3. Na positek dwudaniowy skfada sie kazdorazowo:

e zupa o pojemnosci 500 ml z wktadem miesnym (tj. 100 g miesa lub 100 g kietbasy) lub jajkiem oraz
pieczywem (1 butka lub 2 kromki chleba) - 2 razy w tygodniu;

e drugie danie typu: pierogi, kopytka lub makaron z sosem, makaron z serem, fasolka po bretorsku z

butka, bigos z butka, gotabki z miesa i ryzu, gulasz z kaszg, kotlet schabowy lub mielony z ziemniakami i

suréwka, ryba smazona z ziemniakami i surowka, kurczak z ziemniakami lub ryzem i suréwka, tazanki z

kapustg i kietbasg, spaghetti z mielonym miesem itp.- 3 razy w tygodniu.

e kompot

4. Gramatura  positkbw, ich  wartos¢ odiywcza i energetyczna musi  byé  zgodna
z okre$lonymi normami i wytycznymi Instytutu Zywnoéci i Zywienia i uwzglednia¢ racje pokarmowsa dla
uczniow w wieku 7-16 lat (szkofta podstawowa). Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z
zasadami okreslonymi w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448)
oraz zgodnie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

5. Positki muszg spetniaé nastepujgce warunki jakosciowe:

e jadtospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza sie powtarzania rodzajowo tych samych potraw w
ciggu kolejnych 5 dni,

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci,
petnowartosciowych, swiezych (posiadajacych aktualne terminy przydatnosci do spozycia),
z uwzglednieniem sezonowosci ich wystepowania, naturalnych, mato przetworzonych,

z ograniczong iloscig substancji dodatkowych — konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub
sztucznie aromatyzowanych, w jadtospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i
duszone, okazjonalnie smazone,

e do przygotowania positkébw zalecane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczOw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw, w tym takze nasion roslin
straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie cukru i soli,

e zupy powinny by¢ przygotowane na wywarze warzywno-miesnym,

e temperatura wydawanych positkéw: 50-60 stopni Celsjusza,

e wazna jest estetyka potraw i positkdw.

6. Nie dopuszcza sie wydawania positkdbw przygotowanych na bazie gotowego positku (ze stoika lub
puszki). Wyklucza sie réwniez positki sporzagdzane na bazie pétproduktéw oraz na bazie Fast Food lub
mrozonych potraw.

7. Positki musza by¢ przygotowywane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia
zbiorowego.

8. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i wydawania positkdbw zachowujgc wymogi
sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz bedzie ponosit
odpowiedzialnosé za ich przestrzeganie.
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Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania z kazdego dnia prébek zywnosciowych zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.

Przygotowywanie positkdw odbywac sie bedzie w lokalu gastronomicznym z odpowiednim zapleczem,
gdzie Wykonawca prowadzi dziatalnosé gastronomiczng, na ktérg Panstwowy Powiatowy Inspektor
Sanitarny wydat pozwolenie.

Positki bedg spozywane przez uprawnione dzieci w lokalu Wykonawcy na terenie miasta Lubawka.
Godziny wydawania positkow zostang ustalone miedzy Zamawiajgcym, a Wykonawca.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzeh Wykonawca jest zobowigzany zapewnic¢
positki, o nie gorszej jakos$ci na swadj koszt, z innych zrédet.

Realizacja przedmiotu zamdwienia nastepuje przy wykorzystaniu produktow i narzedzi Wykonawcy.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wyznaczania okreséw realizacji zadania lub ich zmiany z
przyczyn niezaleznych w ramach posiadanych srodkow.

Jezeli nastgpi sytuacja wymieniona w pkt 15. Wykonawca nie bedzie sobie roscit zadnych praw do
odszkodowania z tego tytutu.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli realizacji zamdéwienia przez Wykonawce.

Wykonawca w ramach realizacji zamdwienia bedzie gromadzit dane osobowe 0séb uprawnionych do
otrzymania positku, w zwigzku z czym zobowigzany jest do ich przetwarzania zgodnie z przepisami
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 w sprawie ochrony oséb fizycznych w
zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) oraz innymi
obowigzujgcymi przepisami prawa w tym zakresie. Odpowiedzialno$¢ za naruszenie tego obowigzku
ponosit bedzie Wykonawca. Jezeli jednak w zwigzku z naruszeniem powyzszego obowigzku przez
Wykonawce odpowiedzialnosé poniesie Zamawiajgcy, Wykonawca zobowigzany bedzie do naprawienia
Zamawiajgcemu szkody z tego tytutu.

Zamawiajacy stosownie do art. 95 ust. 1 ustawy PZP, wymaga zatrudnienia przez Wykonawce na
podstawie stosunku pracy oséb wykonujgcych wskazane przez zamawiajgcego czynnosci w zakresie
realizacji zamowienia, jezeli wykonanie tych czynnosci polega na wykonywaniu pracy w sposdb
okreslony w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1465),
Zamawiajgcy wymaga zatrudnienia na podstawie stosunku pracy osoby przygotowujgce positki.
Zamawiajgcy w kazdym czasie, w szczegdlnosci w przypadku podejrzenia lub stwierdzenia w trakcie
realizacji zamdwienia zatrudnienia 0oséb w innej formie niz okreslona w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26
czerwca 1974 r. - Kodeks pracy zastrzega sobie prawo do zawnioskowania o przeprowadzenie kontroli
przez Panstwowa Inspekcje Pracy (PIP).

CZESC Il

Przedmiotem zamdwienia jest przygotowywanie i dostarczanie gorgcego jednodaniowego positku

uczestnikom Dziennego Domu Pobytu Senior+ Bukéwka 50b, 58-420 Lubawka w okresie od 02.01.2024

roku do 31.12.2024 roku, 5 dni w tygodniu od poniedziatku do pigtku.

Szacunkowa liczba oséb objetych dozywianiem- ok. 20 oséb.

Szacunkowa tgczna ilos¢ positkdbw do wydania w czasie realizacji umowy: ok. 5040 positkéw
tj. Srednio 20 oséb dozywianych przez 252 dni.

Podana powyzej ilos¢ osdb i positkow jest szacunkowa i w czasie obowigzywania umowy moze ulec
zmianie. Nie stanowi to, zatem ostatecznego wymiaru zamdwienia, w wyniku czego nie moze by¢
podstawag do zgtaszania roszczen z tytutu realizacji zamdéwienia lub byé podstawg odmowy
zrealizowania zamowienia. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwiekszenia liczby
0s6b objetych dozywianiem, wykonawcy bedzie przystugiwato prawo do wynagrodzenia wytacznie za
faktycznie wydane positki. Dzienna ilo$¢ positkdw bedzie okreslana w zaleznosci od potrzeb
zgtaszanych przez Dzienny Dom Pobytu Senior+ kazdego dnia (w okresie realizacji zamowienia) do
g0dz.10.00.

Zamawiajacy przez goracy jednodaniowy positek rozumie:
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e zupe o pojemnosci 500 ml z wktadem miesnym (tj. 100 g miesa lub 100 g kietbasy) lub jajkiem oraz
pieczywem (1 butka lub 2 kromki chleba) - 2 razy w tygodniu;

e drugie danie typu: pierogi, kopytka lub makaron z sosem, makaron z serem, fasolka po bretonsku
z butka, bigos z butkg, gofabki z miesa i ryzu, gulasz z kaszg, kotlet schabowy lub mielony z
ziemniakami i surowka, ryba smazona z ziemniakami i surowka, kurczak z ziemniakami lub ryzem i
suréwka, tazanki z kapustg i kietbasa, spaghetti z mielonym miesem itp.- 3 razy w tygodniu.

Racja pokarmowa dla osoby doroste;.

Gramatura  positkdw, ich  warto$¢ odizywcza i energetyczna musi by¢  zgodna

z okre$lonymi normami i wytycznymi Instytutu Zywnosci i Zywienia i uwzgledniaé racje pokarmowg dla

0s6b dorostych. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie

0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448) oraz zgodnie z przepisami

wykonawczymi do tej ustawy.

Positki muszg spetniaé nastepujgce warunki jakoSciowe:

e jadtospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza sie powtarzania rodzajowo tych samych potraw w
ciggu kolejnych 5 dni,

e potrawy powinny byé lekkostrawne, przygotowane z surowcéw wysokiej jakosci,
petnowartosciowych, swiezych (posiadajacych aktualne terminy przydatnosci do spozycia), z
uwzglednieniem sezonowosci ich wystepowania, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong
iloscig substancji dodatkowych — konserwujgcych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych, w jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone,

e do przygotowania positkbw zalecane jest: stosowanie ttuszczéow roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw, w tym takze nasion roslin
strgczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie cukru i soli,

e zupy powinny by¢ przygotowane na wywarze warzywno-miesnym,

e temperatura dostarczonych positkédw: 50-60 stopni Celsjusza,

e wazna jest estetyka potraw i positkow.

Nie dopuszcza sie wydawania positkdw przygotowanych na bazie gotowego positku (ze stoika lub

puszki). Wyklucza sie rowniez positki sporzagdzane na bazie pétproduktéw oraz na bazie Fast Food lub

mrozonych potraw.

Positki muszg by¢ przygotowywane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia

zbiorowego.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkdw zachowujgc wymogi

sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz bedzie ponosit

odpowiedzialnos$¢ za ich przestrzeganie.

Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania z kazdego dnia prébek zywnosciowych zgodnie z

obowigzujgcymi przepisami.

Przygotowywanie positkdw odbywad sie bedzie w lokalu gastronomicznym z odpowiednim zapleczem,

gdzie Wykonawca prowadzi dziatalno$¢ gastronomiczng, na ktérg Panstwowy Powiatowy Inspektor

Sanitarny wydat pozwolenie.

Wykonawca jest zobowigzany dostarcza¢ positki wtasnym transportem Do Dziennego Domu Pobytu

Senior + z siedzibg w Bukdwce 50b, 58-420 Lubawka, w naczyniach gwarantujgcych utrzymanie

wymaganej temperatury positku dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig zgodnie z obowigzujgcymi

przepisami w zakresie bezpieczenstwa zywnosci i zywienia.

Godziny dostarczania positkbw zostang ustalone miedzy Zamawiajagcym, a Wykonawcg

(przewidywane w godz. 12.00 — 14.00).

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany

zapewnic positki, o nie gorszej jakosci na swdj koszt, z innych zrédet.

Realizacja przedmiotu zamdwienia nastepuje przy wykorzystaniu produktdow i narzedzi Wykonawcy.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wyznaczania okreséw realizacji zadania lub ich zmiany z

przyczyn niezaleznych w ramach posiadanych srodkow.

Jezeli nastgpi sytuacja wymieniona w pkt 16. Wykonawca nie bedzie sobie roscit zadnych praw do

odszkodowania z tego tytutu.



18.
19.

20.

21.
22.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli realizacji zamdéwienia przez Wykonawce.

Wykonawca w ramach realizacji zaméwienia bedzie gromadzit dane osobowe 0séb uprawnionych do
otrzymania positku, w zwigzku z czym zobowigzany jest do ich przetwarzania zgodnie z przepisami
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 w sprawie ochrony oséb fizycznych
w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz_uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne rozporzadzenie o ochronie danych) oraz innymi
obowigzujgcymi przepisami prawa w tym zakresie. Odpowiedzialno$¢ za naruszenie tego obowigzku
ponosit bedzie Wykonawca. Jezeli jednak w zwigzku z naruszeniem powyiszego obowigzku przez
Wykonawce odpowiedzialno$¢ poniesie Zamawiajgcy, Wykonawca zobowigzany bedzie do
naprawienia Zamawiajgcemu szkody z tego tytutu.

Zamawiajacy stosownie do art. 95 ust. 1 ustawy PZP, wymaga zatrudnienia przez Wykonawce na
podstawie stosunku pracy oséb wykonujgcych wskazane przez zamawiajgcego czynnosci w zakresie
realizacji zamdwienia, jezeli wykonanie tych czynnosci polega na wykonywaniu pracy w sposéb
okreslony w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1465),
Zamawiajgcy wymaga zatrudnienia na podstawie stosunku pracy osoby przygotowujgce positki.
Zamawiajacy w kazdym czasie, w szczegdlnosci w przypadku podejrzenia lub stwierdzenia w trakcie
realizacji zamodwienia zatrudnienia oséb w innej formie niz okreslona w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26
czerwca 1974 r. - Kodeks pracy zastrzega sobie prawo do zawnioskowania o przeprowadzenie kontroli
przez Panstwowg Inspekcje Pracy (PIP).




