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Zalacznik Nr 4

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

dla zadania pn.:
~Przygotowywanie positkow na potrzeby Punktu Opieki Dziennej
w Ciechocinie”

1. Zamawiajacy zaktada, ze dziennie nalezy dostarczy¢ 10 positkow - w tym:

e wroku 2025 nalezy dostarczy¢ okoto 1670 positkow,
e wroku 2026 nalezy dostarczy¢ okoto 2520 positkow,
e wroku 2027 nalezy dostarczy¢ okoto 2550 positkow.

EACZNA PRZEWIDYWANA ILOSC POSILKOW - 6740.

Zamawiajgcy gwarantuje realizacje minimum 75% szacunkowych ilo$ci positkow.

2. Dostawa positkdw odbywac sie bedzie do siedziby GOPS (ul. Drzymaty 20 A, Chojnice)
poczawszy od dnia 5 maja 2025 roku (lub od dnia zawarcia umowy jezeli czynnos¢ ta
nastapi po 5 maja 2025 roku) do dnia 31 grudnia 2027 roku, od poniedziatku do
piatku, z wylaczeniem dni ustawowo wolnych od pracy i innych dni wolnych,
w ktdrych Punkt nie bedzie pracowat.

3. Dostawa positkow odbywac sie bedzie w godzinach: 12.30 - 13.30. W szczegdlnych
sytuacjach istnieje mozliwo$¢ zmiany godziny dostarczenia positkow z jednodniowym
wyprzedzeniem zaréwno przez Zamawiajacego, jak i Wykonawce.

4. Przewidywana liczba positkow moze ulec zmianie. Rozliczenie nastepowac bedzie za
faktycznie dostarczone positki wedtug podanej ceny, co oznacza, Zze Zamawiajacy
zaptaci wylacznie za positki rzeczywiScie wydane zgodnie 2z codziennym
zapotrzebowaniem.

5. Liczba positkdw uzalezniona bedzie od frekwencji uczestnikéw. O liczbie positkoéw na
dany dzien Wykonawca bedzie informowany (telefonicznie) najpdzniej do godz. 9.00
w dniu wykonania ustugi.

6. Positek powinien sktadac sie z obiadu w formie drugiego dania. Przyktadowe produkty
i minimalna gramatura potrawy podawanej dla 1 osoby (1 osobo/dzien) (w tym po
obrobce termicznej):

o produkt weglowodanowy (150-200g): ziemniaki, kasza, ryz makaron, kluski
$laskie, kopytka;

e produkt bialkowy pochodzenia zwierzecego (150-200g): mieso (np. sztuka
miesa, kotlet mielony, zrazy, udziec kurczaka, pier$ z kurczaka, kotlet schabowy,
gulasz itp.) badZ ryba;

e surowka, jarzyny gotowane (asortyment podawanych warzyw powinien by¢
réznorodny);

e inne potrawy typu: gulasz, leczo, risotto, pierogi, nalesniki, placki - 500g.

7. Positki musza by¢ Swieze, przygotowane w dniu dostarczenia i ciepte w trakcie
serwowania.
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Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia Zamawiajagcemu tygodniowego
jadtospisu (z min. trzydniowym wyprzedzeniem). Zamawiajagcy ma prawo
dokonywania zmian w przedstawionym jadtospisie.

Przygotowane positki powinny by¢ urozmaicane i dostosowane do potrzeb
zywieniowych oséb starszych, z mozliwoscig dostosowania menu do ewentualnych
potrzeb dietetycznych, ktére moga wystepowac u uczestnikow.

Wykonawca podczas przygotowywania positkOw winien jest przestrzegac zalecen
i norm sanitarnych.

Wykonawca bedzie kontrolowat aktualny stan badan sanitarno-epidemiologicznych
pracownikéw majacych kontakt z przygotowaniem, wydawaniem positkow.

Positki winny by¢ przygotowywane ze $wiezych, petnowarto$ciowych produktéw
zakupionych przez Wykonawce we wtasnym zakresie.

Positki winny by¢ estetycznie podane i dostarczane w jednorazowych opakowaniach
(bez sztuccéw), umozliwiajacych bezposrednia konsumpcje, na ktére Wykonawca
posiada odpowiednie atesty i certyfikaty dopuszczonych prawem do pakowania
i transportowania zywnos$ci (w szczeg6lnosci atesty Panstwowego Zaktadu Higieny,
Zaktadu Badania Zywnosci i Przedmiotéw Uzytku lub inne réwnowazne wydawane
przez podmioty uprawnione).

Opakowania, w ktorych dostarczane sg positki, powinny by¢ wykonane z materiatéw
ekologicznych.

Wykonawca przy realizacji zaméwienia zobowigzany jest do zachowania dbato$ci
o Srodowisko naturalne, poprzez m.in. eliminowanie z uzycia przedmiotow z tworzyw
sztucznych, rezygnacji z uzywania jednorazowych toreb, siatek i reklamoéwek
wykonanych z poliolefinowych tworzyw sztucznych.

Transport positkbw powinien odbywac sie samochodem przystosowanym do
przewozu zywnosci, na ktéry Wykonawca posiada odpowiednie dopuszczajace
dokumenty.

Positki musza uwzglednia¢ rézne rodzaje diet:
dieta podstawowa,

dieta lekkostrawna,

dieta bezglutenowa,

dieta wegetarianska,

inne - zgodnie z zaleceniami lekarza/ dietetyka.

Przy przygotowywaniu positkéw Wykonawca uwzgledni zgtoszone przez Zamawiajgcego
przypadki diety/cukrzycy/innych indywidualnych wymagan.

13.

Positki musza by¢ sporzadzone zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla
zywienia zbiorowego. Musza by¢ wykonane ze Swiezych artykutéw spozywczych
spetiajacych normy jakosci produktow spozywczych zgodnie z obowigzujacymi
przepisami prawnymi w tym zakresie i posiada¢ aktualne terminy waznoSci.
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