Zatacznik Nr 2 — Projektowane postanowienia umowy zagwarte we wzorze umowy
do SWZ (dotyczy zamdwienia publicznego realizowanego w trybie podstawowym na sukcesywne dostawy
do magazynu zywnosciowego Zamawiajgcego miesa, wedlin, podrobdw i konserw miesnych, znak sprawy: DKw.2232.3.2025)

UMOWA DOSTAWY
DKw.2232.....2025
Czes¢ 1/2/3/4/5/6

zawarta w dniu ...... 2025 roku w Kaminsku, pomiedzy:

Skarb Panstwa - Zaktad Karny w Kaminsku, 11 — 220 Gérowo ltaweckie, Kaminsk,

ul. Obroncéw Westerplatte 1,

NIP: 74310 27467, REGON: 000320124,

FEPIEZENTOWANYIM PIZEZ: ..uvveeeureeeeeeeitreeeeeeeireeeeeeateeeeeeatreeeesassseeeesaasseesesassessessssssseesannes ;
zwanym dalej ,ZAMAWIAJACYM”;

FEPIEZENTOWANYIM PIZEZ: 1oeiuveeeureeeeitreeeitteesireessteesseeessseestesaaseeesssesasssasesssesesssessssseeesnees ;

zwanym dalej ,WYKONAWCA”;

ktory przedktada nastepujgce dokumenty potwierdzajgce umocowanie prawne do zawarcia umowy
L1 SRRSO RUPTRN

Umowa zostata zawarta po przeprowadzeniu w trybie podstawowym, postepowania o udzielenie
zamoOwienia publicznego na podstawie ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 roku ,Prawo zamdwien pu-
blicznych” (t.j. Dz. U. z 2024 r., poz. 1320), zwang w dalszej czesci umowy ustawg PZP lub ustawg Pra-
wo zamowien publicznych.

§ 1.
1.Umowa od dnia ......2025 roku obowigzuje przez 12 miesiecy.

2. Wygasniecie umowy nastgpi z uptywem okresu na jaki umowa zostata zawarta lub z chwilg catkowi-
tej realizacji umowy, przez ktérg rozumie sie realizacje dostaw na 100% poziomie ilosciowym okre-
Slonym w § 1 ust. 4 w odniesieniu do danej czesci zamdwienia.

3.Przedmiotem zamoéwienia sg sukcesywne dostawy do magazynu zywnosciowego Zamawiajgcego
miesa i wyrobdw miesnych, wyszczegdlnionych ponizej, zgodnie ze specyfikacja warunkdéw zamé-
wienia (SWZ), ktéra stanowi integralng cze$¢ umowy. W przypadku, gdy wykonawcami beda rézne
firmy, umowa zawierata bedzie tylko zapisy dla konkretnej czesci zgodnie z SWZ.

4.0pis przedmiotu zamdwienia oraz wymagania Zamawiajgcego:
Czes$¢ 1 — mieso i podroby wieprzowe oraz mieso wotowe;

Czes¢ 2 — wedliny wieprzowe;

Czesc¢ 3 — wedliny drobiowe;

Czes¢ 4 — mieso i podroby drobiowe;

Czes¢ 5 — konserwy miesne;

Czes¢ 6 — pasztety miesne konserwowe.

Czesc 1
1) Karkéwka wieprzowa — w ilosci........ kg - element wieprzowy odciety z péttuszy, zawierajgcy gtow-

nie miesnie. Powierzchnia czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkéw kosci,
przekrwawien, gtebszych nacieé.
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2) Mieso gulaszowe wieprzowe — w ilosci .......... kg - cate skrawki miesa wieprzowego pochodzace z
czesci zasadniczych pottuszy wieprzowej (kostka — przepuszczona przez sito z otworami owalnymi o
Srednicy od 2 do 5 cm) bez ttuszczu zewnetrznego, bez Sciegien oraz tkanki tgcznej, niedopuszczalne
mieso z gtéw, ndg, zeberek, ptatdow stoniny, pachwiny i podrobdédw wieprzowych. Stosunek miesa do
ttuszczu 70 do 30 . Wyglad jednolity w catej masie. Barwa rézowa do czerwonej. Powierzchnia czy-
sta, niezakrwawiona, bez opitkdw kosci.

3) Mieso mielone wieprzowe — w ilosci ......... kg - mieso wieprzowe pochodzace z czesci zasadniczych
pottuszy wieprzowej (mieso przepuszczone przez sito z otworami o srednicy 3 mm). Stosunek mie-
sa do ttuszczu - 70 do 30. Mieso schtodzone, niemrozone. Wyglad — jednolity w catej masie. Barwa
jasnoczerwona do ciemnoczerwonej.

4) Serca wieprzowe — w ilosci........... kg - podroby wieprzowe, cate, powinny by¢ wiasciwie uksztat-
towane, oczyszczone z btony wewnetrznej i krwi, odciete na wysokosci wpustu i zwieracza serca,
zapach charakterystyczny dla serc wieprzowych swiezych, barwa ciemno- rézowa. Waga jednej
sztuki powyzej 300 - 400 g.

5) Stonina wieprzowa paski — w ilogci ............ kg - element wieprzowy bez kosci, odciety z poéttuszy,
zawierajacy gtéwnie ttuszcz, bez Sciegien i tkanki tgcznej. Barwa biata. Powierzchnia czysta, gtadka,
niezakrwawiona, bez opitkdw kosci.

6) Szynka wieprzowa bez kosci — w ilosci .............. kg - element wieprzowy bez kosci, odciety z czesci
tylnej péttuszy, bez nogi, bez ogona, zawierajacy gtdwnie miesnie, bez ttuszczu zewnetrznego, bez
Sciegien i tkanki tgcznej, tkanka miesniowa nie przerosnieta ttuszczem. Barwa rézowa do czerwo-
nej. Powierzchnia czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdéw kosci, przekrwa-
wien, gtebszych naciet.

7) Watroba wieprzowa — w ilosci .......... kg - podroby wieprzowe o wadze przecietnej od 2 do 3 kg,
barwa ciemnoczerwona. Watroba schtodzona, niemrozona. Ksztatt i wielkos¢ jednolita pod wzgle-
dem gramatury i wygladu.

8 ) Kosci wieprzowe karkowe/schabowe — w ilosci ......kg - Kosci pokrzepowe z pozostato$ciami mie-
sa, bez kosci zebrowych, bez pozostatosci rdzenia kregowego i tchawicy, bez gruczotéw i zakrwa-
wien, bez przebarwien dtugos¢ wyrostkéw kolczystych rézna

Czesc 2

1) Blok kanapkowy — w ilosci ......... kg - wedlina drobno rozdrobniona, parzona o zawartoSci miesa
wieprzowego min. 50 %, oraz innych drobno rozdrobnionych surowcéw miesno-ttuszczowych, do-
datkow i przypraw, w ostonce poliamidowej. Prostokgtny baton o dtugosci 30 - 40 cm. Ostonka $ci-
Sle przylegajaca do farszu. Sktadniki rwnomiernie rozmieszczone, konsystencja miekka, plastyczna.
Barwa w przekroju rézowa do jasnorézowej.

2) Kaszanka wieprzowa jeczmienna — w ilosci ............ kg - wyréb wieprzowy, podrobowy parzony w
ostonce naturalnej o $rednicy 26-30 mm. Petka o gramaturze 90 — 100 g. Barwa ciemnobrgzowa z
widocznymi jasnymi ziarnami kaszy jeczmiennej, zapach tagodny z aromatem pieprzu i majeranku.

3) Kietbasa biata parzona — w ilosci .......... kg — kietbasa srednio rozdrobniona, parzona, z dodatkiem
wody w ostonce naturalnej o s$rednicy 26-28 mm, w sktad ktdérej wchodzi mieso wieprzowe
min. 80 %, surowce uzupetniajace, przyprawy i substancje dodatkowe charakterystyczne dla tego
typu wyrobu. Kawatki miesa zwigzane masg wigzaca, rownomiernie rozmieszczone w przekroju.

4) Kietbasa lesna — w ilosci .......... kg — kietbasa srednio rozdrobniona, wedzona i parzona o zawarto-
Sci miesa wieprzowego min. 50 %. Produkt otrzymany z miesa i surowcéw uzupetniajgcych charak-
terystycznych dla tego typu wyrobu w ostonkach naturalnych wieprzowych o réwnej srednicy 26 -
28 mm.

5) Paréwki cienkie — w ilosci ........... kg — kietbasa drobno rozdrobniona, wedzona i parzona o zawar-
tosci miesa min. 50 %, oraz innych drobno rozdrobnionych surowcéw miesno-ttuszczowych, dodat-
kéw i przypraw, dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa drobiowego oddzielonego mecha-
nicznie, w ostonce poliamidowej. Wyrdb o rownej srednicy w przekroju 18 - 20 mm. Barwa w prze-
kroju jasnorézowa.
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6) Kietbasa serdelkowa — w ilodci ......... kg — kietbasa drobno rozdrobniona, wedzona i parzona, ho-
mogenizowana o zawartosci miesa wieprzowego min. 50 %, oraz innych drobno rozdrobnionych su-
rowcow miesno-ttuszczowych, dodatkéw i przypraw, Dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa
drobiowego oddzielonego mechanicznie, w ostonce naturalnej.. Wyrdb o srednicy w przekroju 28-
32 mm. Barwa w przekroju jasnorézowa.

7) Kietbasa torunska — w ilosci ......... kg — kietbasa srednio rozdrobniona, wedzona i parzona o zawar-
tosci miesa wieprzowego min. 65 % oraz innych drobno rozdrobnionych surowcéw miesno-
ttuszczowych, dodatkdw i przypraw charakterystycznych dla tego typu wyrobéw w ostonkach natu-
ralnych wieprzowych o réwnej srednicy 26-28 mm. Kawatki mies zwigzane masg wigzaca, rowno-
miernie rozmieszczone w przekroju.

8) Kietbasa wiejska — w ilosci ......... kg — kietbasa srednio rozdrobniona, wedzona i parzona o zawar-
tosci miesa wieprzowego min. 65 % oraz innych drobno rozdrobnionych surowcéw miesno-
ttuszczowych, dodatkéw i przypraw charakterystycznych dla tego typu wyrobdw, w ostonkach natu-
ralnych wieprzowych o réwnej srednicy 26-28 mm. Konsystencja soczysta, widoczne kawatki miesa.

9) Kietbasa zwyczajna — w ilosci .......... kg - kietbasa srednio rozdrobniona, wedzona i parzona o za-
wartosci miesa wieprzowego min. 50 %, oraz innych drobno rozdrobnionych surowcéw miesno-
ttuszczowych, dodatkéw i przypraw charakterystycznych dla tego typu wyrobdéw, w ostonkach natu-
ralnych o réwnej srednicy 26-28 mm. Konsystencja soczysta, widoczne kawatki miesa.

10) Mielonka $niadaniowa — w ilosci ............ kg — wedlina drobno rozdrobniona, parzona o zawarto-
sci  miesa wieprzowego min. 50 %, oraz innych drobno rozdrobnionych surowcéw miesno-
ttuszczowych, dodatkéw i przypraw, dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa drobiowego od-
dzielonego mechanicznie. Batony (prostokatne) o dtugosci 30 - 40 cm. Ostonka poliamidowa, scisle
przylegajaca do farszu. Sktadniki rGwnomiernie rozmieszczone, konsystencja miekka, plastyczna.
Barwa w przekroju rézowa do jasnorézowej.

11) Mortadela wieprzowa — w ilosci .......... kg — wedlina drobno rozdrobniona, parzona, z dodatkiem
wody z miesa wieprzowego min. 50 % oraz innych drobno rozdrobnionych surowcéw miesno-
ttuszczowych, dodatkéw i przypraw, dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa drobiowego od-
dzielonego mechanicznie. Baton okragty o dtugosci 30 - 40 cm i srednicy 60 - 80 mm w ostonce po-
liamidowej scisle przylegajacej do farszu.

12) Podgardle wedzone — w ilosci .......... kg — element wedzony, wieprzowy, parzony (przednia czes¢),
pozbawiony kosci, w ksztatcie nieforemnego bloku; znajduje sie w przedniej czesci poéttuszy, stosu-
nek miesa do ttuszczu 60 do 40. Powierzchnia czysta, gtadka, niepostrzepiona, bez opitkdw kosci.

13) Poledwica z pieczarkami — w ilosci ......... kg — wedlina grubo rozdrobniona, parzona z miesa wie-
przowego chudego i surowcéw uzupetniajgcych charakterystycznych dla tego typu wyrobu o zawar-
tosci od 10 do 20 % pieczarek. Wyréb w ostonce poliamidowej. Baton okragty o dtugosci 30 - 40 cm
i rownej srednicy na przekroju 80 - 100 mm . Ostonka poliamidowej Scisle przylegajaca do farszu.
Masa rdwnomiernie rozmieszczona, konsystencja miekka, plastyczna. Barwa w przekroju kremowo
—rézowa.

14) Poledwica z warzywami — w ilosci .......... kg — wedlina grubo rozdrobniona, parzona, z miesa wie-
przowego chudego i surowcéw uzupetniajgcych charakterystycznych dla tego typu wyrobu o zawar-
tosci od 10 do 20 % warzyw. Wyréb w ostonce poliamidowej. Baton okragty o dtugosci 30-40 cm i
réwnej Srednicy na przekroju 80 - 100 mm. Ostonka poliamidowej Scisle przylegajaca do farszu. Ma-
sa rownomiernie rozmieszczona, konsystencja miekka, plastyczna. Barwa w przekroju kremowo -
rézowa.

15) Salceson czarny — w ilogci ........ kg — wyrdéb wieprzowy, podrobowy, parzony, o zawartosci miesa
wieprzowego i podrobdw min. 70 % oraz innych drobno rozdrobnionych surowcéw miesno-
ttuszczowych, innych dodatkéw i przypraw. Baton w ostonce poliamidowej o srednicy na przekroju
60-120 mm. Konsystencja $cista.

16) Salceson wtoski — w ilosci ........ kg — wyrdb wieprzowy, podrobowy, parzony o zawartosci miesa z
gtéw wieprzowych min. 75 % oraz innych drobno rozdrobnionych surowcéw miesno-ttuszczowych,
dodatkdw i przypraw, w ostonce poliamidowej, dtugosci 30 — 40 cm, rownej Srednicy w przekroju 80
— 100 mm. Sktadniki rbwnomiernie rozmieszczone, konsystencja scista.
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Czesc¢ 3

1) Kanapkowa drobiowa — w ilosci ........... kg — wedlina drobiowa, wedzona, parzona drobno roz-
drobniona o zawartosci miesa drobiowego min. 50 %, surowcow uzupetniajgcych, przypraw oraz
substancji dozwolonych, zgodnie z recepturg i procesem technologicznym wtasciwym dla tego wy-
robu. Dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa drobiowego oddzielonego mechanicznie. Ba-
ton okragty o dtugosci 30 - 40 cm i Srednicy na przekroju 60 — 80 mm. Ostonka $cisle przylegajgca
do farszu. Masa réwnomiernie rozmieszczona, konsystencja miekka, plastyczna. Barwa, smak i za-
pach charakterystyczny dla tego typu wyrobu.

2) Kietbasa ztota drobiowa — w ilosci ........ kg — kietbasa drobiowa drobno rozdrobniona, wedzona i
parzona o zawartosci miesa drobiowego min. 75 %, surowcéw uzupetniajgcych, przypraw oraz sub-
stancji dozwolonych, zgodnie z recepturg i procesem technologicznym witasciwym dla tego typu
wyroboéw drobiowych o $rednicy 26 - 28 mm. Dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa dro-
biowego oddzielonego mechanicznie. Barwa, smak i zapach charakterystyczny dla tego typu wyro-
bu.

3) Kietbasa slgska drobiowa — w ilosci .......... kg — kietbasa drobiowa drobno rozdrobniona, wedzona i
parzona o zawartosci miesa drobiowego min. 70 %, surowcow uzupetniajgcych, przypraw oraz sub-
stancji dozwolonych, zgodnie z recepturg i procesem technologicznym wtasciwym dla tego typu
wyrobéw drobiowych o srednicy 26 - 28 mm. Dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa dro-
biowego oddzielonego mechanicznie. Barwa, smak i zapach charakterystyczny dla tego typu wyro-
bu.

4) Kietbasa zwyczajna drobiowa — w ilosci .......... kg — kietbasa drobiowa drobno rozdrobniona, we-
dzona i parzona o zawartos$ci miesa drobiowego min. 65 %, surowcodw uzupetniajacych, przypraw
oraz substancji dozwolonych, zgodnie z recepturg i procesem technologicznym wtasciwym dla tego
wyrobdéw drobiowych o Srednicy 26 - 28 mm. Dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa dro-
biowego oddzielonego mechanicznie. Barwa, smak i zapach charakterystyczny dla tego typu wyro-
bu.

5) Mielonka drobiowa — w ilodci ......... kg — wedlina drobiowa drobno rozdrobniona, parzona o za-
wartosci miesa drobiowego min. 50 %, surowcéw uzupetniajgcych, przypraw oraz substancji dozwo-
lonych, zgodnie z recepturg i procesem technologicznym wtasciwym dla tego wyrobu. Dodatkowo
dopuszcza sie zastosowanie miesa drobiowego oddzielonego mechanicznie. Baton okragty o dtugo-
$ci 30 - 40 cm i $rednicy na przekroju 60 — 80 mm. Ostonka scisle przylegajaca do farszu. Barwa,
smak i zapach charakterystyczny dla tego typu wyrobu.

6) Mortadela drobiowa — w ilosci ......... kg — wedlina drobiowa drobno rozdrobniona, parzona o za-
wartosci miesa drobiowego min. 40 %, surowcow uzupetniajgcych, przypraw oraz substancji dozwo-
lonych, zgodnie z recepturg i procesem technologicznym wiasciwym dla tego wyrobu. Dodatkowo
dopuszcza sie zastosowanie miesa drobiowego oddzielonego mechanicznie. Baton okragty o dtugo-
$ci 30-40 cm i Srednicy w przekroju 80 — 100 mm. Ostonka Scisle przylegajaca do farszu. Barwa,
smak i zapach charakterystyczny dla tego typu wyrobu.

7) Paréwki drobiowe (paluszki) — w ilosci .......... kg — wedlina drobiowa drobno rozdrobniona, we-
dzona, parzona o zawartosci miesa drobiowego min. 45 %, surowcow uzupetniajgcych, przypraw
oraz substancji dozwolonych, zgodnie z recepturg i procesem technologicznym wifasciwym dla tego
wyrobu. Dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa drobiowego oddzielonego mechanicznie.
Wyréb w ostonce poliamidowe]j o rownej Srednicy w przekroju 18 - 20 mm, pozostawione w zwo-
jach, powierzchnia barwy rézowa do jasnobrgzowej, konsystencja dos¢ Scista, elastyczna, soczysta
po podgrzaniu. Smak i zapach charakterystyczny dla tego typu wyrobu.

8) Poledwica drobiowa — w ilosci .......... kg — wedlina drobiowa, grubo rozdrobniona, parzona otrzy-
mana z tuszek drobiowych min. 70 %, surowcéw uzupetniajacych, przypraw oraz substancji do-
datkowych dozwolonych, zgodnie z recepturg i procesem technologicznym wtasciwym dla tego
wyrobu. Wyglad — grube zwiniete batony o dtugosci 30-40 cm i Srednicy w przekroju 100 mm (w
réwnych odcinkach). Dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa drobiowego oddzielonego me-
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chanicznie. Barwa jasnordzowa do rozowe]j z czescig sktadnikéw grubo rozdrobnionych, réwno-
miernie roztozonych i zwigzanych masg wigzgcg, konsystencja scista i zwarta. Smak i zapach charak-
terystyczny dla tego typu wyrobu.

9) Przysmak drobiowy — w ilosci .......... kg — wedlina drobiowa drobno rozdrobniona, parzona o za-
wartosci miesa drobiowego min. 45 %, surowcdw uzupetniajgcych, przypraw oraz substancji do-
zwolonych, zgodnie z recepturg i procesem technologicznym wifasciwym dla tego wyrobu. Dodat-
kowo dopuszcza sie zastosowanie miesa drobiowego oddzielonego mechanicznie. Baton okragty o
dtugosci 30 - 40 cm i sSrednicy na przekroju 60 — 80 mm. Ostonka $cisle przylegajgca do farszu. Ma-
sa rGwnomiernie rozmieszczona, konsystencja miekka, plastyczna. Barwa, smak i zapach charakte-
rystyczny dla tego typu wyrobu.

10) Serdelki drobiowe — w ilosci ........ kg — wedlina drobiowa drobno rozdrobniona, wedzona i pa-
rzona o zawartosci miesa drobiowego min. 45 %, surowcow uzupetniajgcych, przypraw oraz sub-
stancji dozwolonych, zgodnie z recepturg i procesem technologicznym wifasciwym dla tego wyro-
bu. Dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa drobiowego oddzielonego mechanicznie. Wyrdb
w ostonkach naturalnych o rownej srednicy w przekroju 28 - 32 mm, pozostawione w zwojach.
Konsystencja dos¢ scista, elastyczna. Barwa, smak i zapach charakterystyczny dla tego typu wyro-
bu.

11) Szynkowa z piersi drobiowej — w ilosci ............. kg — wedlina drobiowa, parzona otrzymana z
piersi drobiowych lub fileta z indyka min. 70 %, surowcdéw uzupetniajgcych, przypraw oraz substan-
cji dodatkowych dozwolonych, zgodnie z recepturg i procesem technologicznym wtasciwym dla te-
go wyrobu. Dodatkowo dopuszcza sie zastosowanie miesa drobiowego oddzielonego mechanicz-
nie. Wyglad — grube batony w ostonkach niejadalnych o dtugosci 30- 40 cm i Srednicy w przekroju
100 mm (w réwnych odcinkach). Barwa jasnordézowa do rozowej z czescig sktadnikéw grubo roz-
drobnionych, rownomiernie roztozonych i zwigzanych masg wigzgca, konsystencja Scisfa i zwarta.
Smak i zapach charakterystyczny dla tego typu wyrobu.

Czesc 4

1) Cwiartka z kurczaka mrozona — w ilosci .......... kg — element z kurczaka zawierajgcy podudzie wraz
z udem, miesniami i skdrg - bez miednicy i grzbietu, schtodzony. Patki powinny by¢ wtasciwie umie-
$nione, linie cie¢ rowne, gtadkie, mieso prawidtowo wykrwawione, skéra bez przebarwien oraz
resztek upierzenia, zapach swoisty dla miesa drobiowego swiezego, waga 1 szt. od 250 do 350 g.

2) Porcja rosotowa z kurczaka schtodzona — w ilosci ......... kg — element uzyskany z rozbioru tuszki
kurczaka, schtodzony bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen oraz
krwi, zapach swoisty dla miesa drobiowego swiezego.

3) Serca drobiowe schtodzone — w ilosci .......... kg — element podrobowy z kurczaka, caty, winien by¢
wiasciwie uksztattowane, oczyszczone, zapach $wiezy i swoisty dla podrobédw drobiowych, barwa
jasno —rézowa.

4) Skrzydetka z kurczaka mrozone — w ilosci ......... kg — element stanowigcy skrzydto z kurczaka skfa-
daja sie z 3 czesci: ramienia, przedramienia i lotki, winno by¢ wtasciwie umiesnione, linie cieé¢ réw-
ne, gtadkie, mieso prawidtowo wykrwawione, skéra bez przebarwien oraz resztek upierzenia, za-
pach swoisty dla miesa drobiowego swiezego, waga 1 szt. od 90 do 130 g.

5) Watrébka drobiowa schtodzona — w ilosci .......... kg — podwdjny lub pojedynczy ptat bez zanie-
czyszczen i skrzepdw krwi, dopuszcza sie pojedyncze czesci ptatdw o wielkosci nie mniejszej niz po-
towa ptata. Usuniety catkowicie woreczek zétciowy wraz ze skrawkiem zazieleniatej watroby. Po-
wierzchnia czysta niedopuszczalna oslizgto$¢ lub nalot plesni, powierzchnia bryty gtadka, sucha,
dopuszcza sie oszronienie. Wyglad bezowy do brunatno - wishiowego, dopuszcza sie przyciemnie-
nie barwy na powierzchni. Zapach naturalny, stabo wyczuwalny, niedopuszczalny zapach swiadcza-
cy o nieswiezosci lub inny obcy.

6) Zotadki drobiowe schtodzone — w ilosci ....... kg — element podrobowy z kurczaka, caty, winien by¢
wtasciwie uksztattowane, oczyszczone, zapach swiezy i swoisty dla podrobéw drobiowych.
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7) Mieso gulaszowe drobiowe mrozone — w ilosci ......... kg - cate skrawki miesa drobiowego pocho-
dzace z czesci zasadniczych tuszek drobiowych pozbawione skéry, kosci i Sciegien, prawidtowo wy-
krwawione, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych i krwi.
Produkt pakowany prézniowo.

8) Filet z kurczaka mrozony — w ilosci ..... kg — miesnie piersiowe pozbawione skory, kosci i sciegien,
czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi, dopuszcza sie
niewielkie rozerwania i naciecia miesni powstate podczas oddzielania od skéry i koséca, dopuszcza
sie w opakowaniu niewielkie oblodzenie bezbarwne do jasnoczerwonego oraz oszronienie opako-
wania. Barwa naturalna, jasnorézowa, charakterystyczna dla mies$ni piersiowych, nie dopuszcza sie
wylewdw krwawych w mie$niach. Zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa drobiowego, nie-
dopuszczalny zapach obcy.

Czes$¢ 5

1) Konserwa miesna typu mielonka — w ilosci ......... kg — masa netto opakowania 300 g, jednorazowe
opakowanie aluminiowe lub puszka wyposazona w uchwyt do otwierania, zawarto$¢ miesa nie
mniej niz 40 %, smak i zapach charakterystyczny dla konserw miesnych, konsystencja farszu kon-
serwy jednolita bez zgrupowan ttuszczu na bokach lub wieczkach.

2) Konserwa miesna typu turystyczna — w ilosci ............ kg — masa netto opakowania 300 g, jedno-
razowe opakowanie aluminiowe lub puszka wyposazona w uchwyt do otwierania, zawartos¢ miesa
minimum 45 %, smak i zapach charakterystyczny dla konserw miesnych, konsystencja farszu kon-
serwy jednolita bez zgrupowan ttuszczu na bokach lub wieczkach.

3) Konserwa miesna typu tyrolska — w ilosci .......... kg — masa netto opakowania 300 g, jednorazowe
opakowanie aluminiowe lub puszka wyposazona w uchwyt do otwierania, zawarto$¢ miesa
minimum 55 %, smak i zapach charakterystyczny dla konserw miesnych, konsystencja farszu kon-
serwy jednolita bez zgrupowan ttuszczu na bokach lub wieczkach.

Czes$c 6

1) Pasztet konserwowy drobiowy — w ilosci .......... kg — masa netto opakowania 290-300 g, jednora-
zowe opakowanie aluminiowe lub puszka wyposazona w uchwyt do otwierania, zawartos$¢ drobiu
minimum 40 %, konsystencja farszu konserwy jednolita.

2) Pasztet konserwowy wieprzowy — w ilosci .......... kg — masa netto opakowania 290-300 g, jedno-
razowe opakowanie aluminiowe lub puszka wyposazona w uchwyt do otwierania, zawartos¢ wie-
przowiny minimum 40 %, konsystencja farszu konserwy jednolita.

3) Pasztet drobiowy z papryka — w ilosci ........... kg — gramatura opakowania netto 100-130 g, zawar-
tos¢ drobiu min. 30%, niska zawartosc ttuszczy, konsystencja farszu jednolita, smak i zapach charak-
terystyczny dla pasztetéw drobiowych z papryka.

4) Pasztet drobiowy z pomidorami — w ilosci .............. kg — gramatura opakowania netto 100-130 g,
zawartos¢ drobiu minimum 30%, niska zawartosé ttuszczy, konsystencja farszu jednolita, smak i
zapach charakterystyczny dla pasztetéw drobiowych z pomidorami.

5. Inne wymagania odnosnie zamawianego powyzej asortymentu:

1) Przedmiot zamodwienia powinien posiada¢ odpowiednig jako$¢ oraz dokumenty dopuszczajgce do
obrotu i uzywania na terenie RP ;

2) Mieso wieprzowe, wedliny, wyroby i podroby - schtodzone, pakowane w pojemnikach plastiko-
wych typu Euro, w opakowaniach prézniowych od 1 do 5 kg, wedliny i wyroby utozone w sposéb
nie powodujacy ich deformacji.
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3) Mieso drobiowe mrozone o temperaturze min. - 18° C, pakowane w pojemnikach plastikowych
typu Euro, w opakowaniach prézniowych od 1 do 5 kg, gotowe do spozycia po rozmrozeniu i prze-
prowadzeniu obrébki termiczne;j.

4) Termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy: minimum 10 dni wedliny i wyroby, minimum 3
dni mieso schtodzone, minimum 60 dni mieso mrozone, natomiast dla artykutéw konserwowych
minimum 12 miesiecy.

5) Dostawa partii przedmiotu zamoéwienia ksztattem i wielkoScig jednolita, pierwszego gatunku, pa-
kowana i przewozona w warunkach zgodnych z wymaganiami HACCP. Musi by¢ zachowana jednoli-
tos¢ dostawy tj.: tego samego pochodzenia, tej samej jakosci i wielkosci w ramach jednej dostawy;

6) Wyroby blokowe lub batonowe po ukrojeniu przez Zamawiajgcego w plastry o grubosci 1 mm, nie
moga sie rozpadac;

7) cechy dyskwalifikujgce towar:

mieso — zazielenienie miesa, oslizgtos¢, zapach swiadczacy o procesach jego rozktadu

wedliny — obcy posmak i zapach, nalot plesni, oslizgtos¢, brak oznakowania opakowania badz jego
uszkodzenia mechaniczne

8) Stosowane opakowania i oznakowanie dostawy muszg by¢ zgodny z ponizszymi przepisami:

a) opakowania — wszystkie opakowania muszg by¢ dopuszczone do kontaktu z zywnoscia, posia-
da¢ atest PZH na mozliwos¢ kontaktu z zywnoscig;

b) oznakowanie i prezentacja sSrodkéw spozywczych powinna by¢ zgodna z Rozporzadzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji
87250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy
2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz
rozporzgdzenia Komisji (WE) nr 608/2004:

W szczegdlnosci:

- $Srodki spozywcze w opakowaniach - powinny zawiera¢: nazwe zywnosci, wykaz sktadnikow,
wszelkie sktadniki lub substancje pomocnicze w przetwdrstwie zywnosci powodujgce alergie
lub reakcje nietolerancji, ilos¢ okreslonych sktadnikow lub kategorii sktadnikdw, ilos¢ netto
zywnosci, data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, wszelkie specjalne
warunki przechowywania lub warunki uzycia, nazwa lub firma i adres podmiotu dziatajgcego
na rynku spozywczym pod ktérego nazwg lub firmg jest wprowadzany na rynek dany srodek
spozywczy, instrukcja uzycia, w przypadku gdy w razie braku takiej instrukcji odpowiednie uzy-
cie danego Srodka spozywczego bytoby utrudnione, informacja o wartosci odzywczej — dla
Srodkéw spozywczych wyprodukowanych po 13.12.2016 r. (w tym warto$¢ energetyczna i
ilos¢ ttuszczu, kwaséw ttuszczowych nasyconych, weglowodandw, cukréw, biatka oraz soli)

c) etykietowanie substancji lub produktéw powodujgcych alergie lub reakcje nietoleranciji:
nazwa substancji lub produktu wymienionego w zataczniku Il Rozporzadzenia Parlamentu Eu-
ropejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 paZdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen (...), jest podkreslona za
pomocg pisma wyraznie odrdzniajacego jg od reszty wykazu sktadnikdw, np. za pomoca
czcionki, stylu lub koloru tta.

§2.

1. Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczenia towaru:
1) petnowartosciowego, wyprodukowanego zgodnie z obowigzujgcymi normami i standardami
oraz wszelkimi przepisami prawa w tym zakresie;
2) odpowiadajgcego parametrom ilosciowym i jakosciowym okreslonym przez Zamawiajgcego;
3) wyprodukowanego i transportowanego z nalezytg starannoscia, z zachowaniem wszelkich norm
i rygoréw sanitarnych, z uwzglednieniem zasad systemu HACCP;
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4) zapewniajgc jego identyfikowalnos¢ zgodnie z art. 18 rozporzadzenia (WE) NR 1782002
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 roku ustanawiajgce ogdlne zasady
i wymagania prawa zywnoéciowego, powotujgce Europejski Urzad ds. BezpieczeAstwa Zywnosci
i ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczerstwa zywnosci.

2. W okresie obowigzywania umowy Zamawiajgcy ma prawo do:

1) zadania przedstawienia przez Wykonawce dokumentu stwierdzajagcego wtasciwy stan sanitarny
zaktadu wydany przez organ sprawujgcy nadzdr sanitarny;

2) sprawdzania przestrzegania przez Wykonawce wymogow okreslonych w ust. 1, w tym w obec-
nosci przedstawicieli Inspekcji Weterynaryjnej;

3) zadania przedstawienia przy dostawie od Wykonawcy odpowiedniego certyfikatu zgodnosci
z Polskg Norma lub normami europejskimi, potwierdzajgc tym samym spetnienie obowigzuja-
cych wymogéw w stosunku do kazdego produktu.

3. Dostawa przedmiotu zaméwienia musi by¢ zgodna z obowigzujgcymi Polskimi Normami (PN) oraz
wszelkimi przepisami prawa w tym zakresie. Wykonawca przy kazdej dostawie jest zobowigzany
do dostarczenia w postaci oddzielnego dokumentu Zamawiajgcemu ,Handlowy Dokument Identy-
fikacyjny” badz adnotacji na dokumencie dostawy.

. Wykonawca ponosi wszelka odpowiedzialnos¢ zwigzang ze stosowaniem jego wyrobdw w zywieniu.

W przypadku nieokazania przez Wykonawce zgdanych w § 2 ust. 2 pkt 1 lub ust. 3 dokumentéw

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do rozwigzania umowy w trybie natychmiastowym.

S

§3.

1. llosci wskazane w § 1 ust. 4 niniejszej umowy okreslajg gérnga granice wielko$ci zamowienia.

2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do ograniczenia zakresu zamdwienia wzgledem ilosci zama-
wianego produktu wykazanego w § 1 ust. 4 niniejszej umowy.

3. Zamawiajacy gwarantuje Wykonawcy realizacje dostaw w ilosci nie mniejszej niz 60% ilosci wska-
zanych w § 1 ust. 4 niniejszej umowy (odnosnie poszczegdlnych czesci zamodwienia), proporcjonal-
nie do okresu trwania umowy.

4. Wykonawcy przystuguje wytacznie wynagrodzenie za zrealizowane dostawy zgodnie z zaméwie-
niami Zamawiajgcego.

§4.

1. Dostawa przedmiotu zamdwienia odbywa sie wg potrzeb Zamawiajgcego, przy czym minimalna
ilos¢ dostaw dla czesci 1, 2, 3, 4 wynosi raz w tygodniu, natomiast dla czesci 5, 6 minimum jedna
dostawa w trakcie obowigzywania niniejszej umowy.

2. Poprzez dostawe przedmiotu umowy rozumie sie dostarczanie przedmiotu umowy do magazynu
zywnosciowego Zamawiajgcego transportem Wykonawcy i na koszt Wykonawcy (koszt transportu
wliczony w cene towaru) w dni robocze, od poniedziatku do pigtku z wyjatkiem dni wolnych od pra-
cy, pomiedzy godz. 8% a godz. 132, W wyjatkowych sytuacjach zmiana godziny dostawy jest moz-
liwa po uprzednim telefonicznym uzgodnieniu pomiedzy Wykonawcg, a Zamawiajgcym, przy czym
wymagana jest pisemna zgoda Zamawiajgcego.

3. Dostawa towaru odbywaé bedzie sie na adres: Zaktad Karny w Kaminsku, ul. Obroncéw Westerplat-
te 1, Kaminsk, 11-220 Gérowo ltaweckie.

w terminie co najmniej 24 godzin przed terminem dostawy. Sktadane zamodwienie Zamawiajgcego
kazdorazowo okreslac¢ bedzie asortyment, ilos¢ oraz termin dostawy przedmiotu zamowienia.
5. Do kontaktu w sprawie realizacji postanowien niniejszej umowy Strony wyznaczajg po stronie
1) Zamawiajgcego:



Zatacznik Nr 2 — Projektowane postanowienia umowy zaqwarte we wzorze umowy
do SWZ (dotyczy zamdwienia publicznego realizowanego w trybie podstawowym na sukcesywne dostawy
do magazynu zywnosciowego Zamawiajgcego miesa, wedlin, podrobdw i konserw miesnych, znak sprawy: DKw.2232.3.2025)
6. Dopuszczalna masa catkowita pojazdu wraz z tadunkiem to maksymalnie 10 ton, natomiast dtugosc

zestawu pojazdu 15 metréw.

§5.

1. Strony nie odpowiadajg za niewykonanie lub nienalezyte wykonanie zobowigzan umownych
spowodowane zaistnieniem sity wyzszej. Przez site wyzszg Strony rozumiejg zdarzenie o nadzwy-
czajnym charakterze, niezalezne od stron, niemozliwe lub nadzwyczaj trudne do przewidzenia, kto-
rego, skutkom nie dato sie zapobiec tj.: kleski zywiotowe, wojny, pozary, strajki generalne,
zamieszki, epidemie.

2. Strony niniejszej umowy niezwtocznie, wzajemnie informujg sie o wptywie okolicznosci zwigzanych
z wystgpieniem COVID-19 na nalezyte wykonanie tej umowy, o ile taki wptyw wystgpit lub moze
wystgpi¢. W przypadku powotania sie na okolicznosci zwigzane z COVID-19, majgce wptyw na
wykonanie niniejszej umowy stosuje sie zapisy wymienione w art. 15 r ustawy z dnia 2 marca 2020
r. o szczegblnych rozwigzaniach zwigzanych z zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem
COVID-19, innych choréb zakaznych oraz wywotanych nimi sytuacji kryzysowych (t.j. Dz. U. z 2024
r., poz. 340 z pdzn. zm.).

3. Wykonawca nie ponosi odpowiedzialnosci za niewykonanie lub nienalezyte wykonanie umowy, na
ktore wptyw miaty okolicznosci, za ktére wytgczng wine ponosi Zamawiajacy.

4. Jakiekolwiek usterki, awarie badz zdarzenia utrudniajgce Wykonawcy wykonanie przedmiotu
umowy, nie wymienione w § 5 ust. 1, 2 i 3 niniejszej umowy nie zwalniajg go z obowigzku dostawy
towaru w ustalonym terminie.

5. Wykonawca ma obowigzek niezwtocznie powiadomi¢ Zamawiajgcego o wszelkich okolicznosciach
uniemozliwiajacych dostawe lub majgca wptyw na opdznienie w dostawie towaru Zamawiajgcemu.

6. W wypadku okreslonym w § 5 ust. 4, tj. w przypadku niewykonania umowy przez Wykonawce
w ustalonym terminie, Zamawiajgcy ma prawo zleci¢ obowigzki bedgce przedmiotem umowy,
dowolnemu wybranemu przez siebie sprzedawcy (zakup interwencyjny). W tej sytuacji gdy cena
zakupionego towaru bedacego przedmiotem niniejszej Umowy u dowolnie wybranego sprzedawcy
bedzie wyisza, niz cena okreslona w § 7 ust. 4 - 9 niniejszej Umowy, Wykonawca bedzie obcigzony
3 réznicg wynikajgcy z zakupu poprzez pomniejszenie naleznosci wobec Wykonawcy wynikajgcej z
tytutu niniejszej Umowy. Uprawnienie Zamawiajgcego jest niezalezne od mozliwosci zadania przez
Zamawiajgcego zaptaty kar umownych okreslonych w § 9 niniejszej Umowy, jak réwniez od mozli-
wosci rozwigzania umowy lub odstgpienia od niej.

§ 6.

1. Kazdorazowy odbiér dostawy bedzie poprzedzony kontrolg, co do ilosci i jakosci dostarczanego
towaru oraz zgodnosci z wymaganiami jakosciowymi opisanymi w umowie przez przedstawiciela
Zamawiajgcego (w obecnosci kierowcy) z chwilg dostarczenia towaru. Zamawiajgcy jest zobowia-
zany przy odbiorze towaru niezwtocznie po otwarciu pojemnikéw sprawdzi¢ jego ilos¢, jakosé
i stan opakowan oraz zbada¢ jako$¢ towaru organoleptycznie.

2. Zamawiajacy w razie watpliwosci, w zakresie jakosci przedmiotu zamdwienia, moze przekazac
go do zbadania witasciwemu organowi kontroli zywnosci (w oddziale wtasciwym dla siedziby
Zamawiajgcego) w celu wydania orzeczenia, w sprawie jakosci dostarczonego produktu. Prébki
w/w przedmiotu zamdwienia do zbadania pobrane beda w obecnosci Wykonawcy lub osoby
upowaznionej przez Wykonawce. W wypadku, gdy badanie potwierdzi niewtasciwg jakos¢ produk-
tu Zamawiajgcy ma prawo dokonaé zakupu towaru bedacego przedmiotem umowy u dowolnie
wybranego przez siebie sprzedawcy, na koszt i ryzyko Wykonawcy oraz obcigzy Wykonawce
kosztami ekspertyz i badan prébek zywnosci.

3. Zamawiajacy ma prawo odmowy przyjecia catej partii towaru lub jej czeSci w przypadku,
gdy w trakcie oceny wizualnej i organoleptycznej zostanie stwierdzona zta jako$¢ produktéw,
widoczne uszkodzenia spowodowane niewtasciwym zabezpieczeniem produktéw, ztymi warunkami
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transportowymi lub niewtasciwym stanem higienicznym srodkéw transportu przewozgcych przed-
miot umowy lub niezgodno$¢ z wymaganiami jakosSciowymi Zamawiajgcego opisanymi w umowie.

4. W przypadku stwierdzenia brakéw ilosciowych Zamawiajacy powiadamia o zaistniatym fakcie Wy-
konawce w formie pisemnej (faks lub poczta elektroniczng) podajgc w niej ilos¢ brakujgcego towa-
ru. Wykonawca w terminie ustalonym przez Zamawiajgcego zobowigzuje sie uzupetnié stwierdzone
braki.

5. W przypadku stwierdzenia wad jakosciowych dostarczanego towaru, negatywnej oceny organolep-
tycznej (np.: plesn, obcy zapach, niewtasciwy wyglad lub uszkodzone opakowania, itp.) lub nie-
zgodnos$¢ z wymaganiami jakoSciowymi Zamawiajgcego opisanymi w umowie, Wykonawca zobo-
wigzuje sie do wymiany zakwestionowanej partii towaru w czasie ustalonym przez Zamawiajgcego,
przy czym wymagana jest pisemna zgoda Zamawiajgcego. Wykonawcy nie przystugujg z tego tytu-
tu zadne roszczenia wobec Zamawiajgcego.

6. W przypadku stwierdzenia zaistnienia sytuacji okreslonych w § 6 ust. 4 lub 5 niniejszej umowy Za-
mawiajacy ma prawo zleci¢ obowigzki bedgce przedmiotem umowy, dowolnemu wybranemu
przez siebie sprzedawcy (zakup interwencyjny). W tej sytuacji gdy cena zakupionego towaru beda-
cego przedmiotem niniejszej Umowy u dowolnie wybranego sprzedawcy bedzie wyzsza, niz cena
okreslona w § 7 ust. 4 — 9 niniejszej Umowy, Wykonawca bedzie obcigzony tg réznicg wynikajaca z
zakupu poprzez pomniejszenie naleznosci wobec Wykonawcy wynikajgcej z tytutu niniejszej Umo-
wy. Uprawnienie Zamawiajgcego jest niezalezne od mozliwosci zadania przez Zamawiajgcego za-
ptaty kar umownych okreslonych w § 9 niniejszej Umowy, jak réwniez od mozliwosci rozwigzania
umowy lub odstgpienia od nie;j.

7. Przyczyny zakwestionowania jakosci dostarczonego towaru zostang przedstawione bezposrednio
przedstawicielowi Wykonawcy (kierowcy dostarczajgcemu towar) oraz Wykonawcy w formie
pisemnej za pomocg faksu lub poczty elektronicznej.

8. Wykonawca zobowigzany jest do odebrania od Zamawiajgcego wadliwego przedmiotu zamdwienia
nieodptatnie na swdj koszt, w terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego. Wykonawcy nie przy-
stuguja z tego tytutu zadne roszczenia wobec Zamawiajacego.

§7.

1. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy za kazdg dostarczong partie towaru wynagrodzenie przelewem w
terminie do 30 dni od daty dostarczenia do Zamawiajgcego prawidtowo wystawionej faktury. W
przypadku niedotrzymania terminu ptatnosci Wykonawcy przystugujg ustawowe odsetki.

2. Za termin zaptaty strony przyjmujg dzien obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego polece-
niem przelewu.

3. Catkowita wartos$¢ udzielonego zamowienia wynosi netto ................ zt, co stanowi wartos¢ brutto
........... zt (stownie wartos¢: ......../100 brutto), na ktorg sktada sie:
1) Catkowita warto$¢ zamodwienia czesci 1 netto wynoszaca ................ zt, co stanowi wartos¢ brutto
tj. z podatkiem VAT ........... zt (stownie wartosc: ........ /100 brutto).
2) Catkowita wartos¢ zamdwienia czesci 2 netto wynoszaca ............... zt, co stanowi wartos¢ brutto
tj. z podatkiem VAT ........... zt (stownie wartosc: ........ /100 brutto).
3) Catkowita warto$¢ zamdwienia czesci 3 netto wynoszaca ................ zt, co stanowi wartos$¢ brutto
tj. z podatkiem VAT ........... zt (stownie wartosc: ........ /100 brutto).
4) Catkowita wartos¢ zaméwienia czesci 4 netto wynoszaca ................ zt, co stanowi wartos$¢ brutto
tj. z podatkiem VAT ........... zt (stownie wartosc: ........ /100 brutto).
5) Catkowita wartos¢ zamdwienia czesci 5 netto wynoszaca ................ zt, co stanowi wartos$¢ brutto
tj. z podatkiem VAT ........... zt (stownie wartosc: ........ /100 brutto).
6) Catkowita wartos¢ zamdwienia czesci 6 netto wynoszaca ................ zt, co stanowi wartos$¢ brutto
tj. z podatkiem VAT ........... zt (stownie wartosc: ........ /100 brutto).

4. Cena brutto tj. z podatkiem VAT jednego kilograma czesci 1 zamdwienia wynosi odpowiednio:
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1) Karkowka wieprzowa, ........ zt (warto$é stownie-:...... zt, ...../100);

2) Mieso gulaszowe wieprzowe, ...... zt (wartos$¢ stownie: sze$é zt, ..../100);

3) Mieso mielone wieprzowe, ........zt (wartosé stownie....... zt, ...../100);

4) Serca wieprzowe, ...... zt (warto$¢ stownie: ....... zt, .../100);

5) Stonina wieprzowa paski, ...... zt (wartos¢ stownie: ....... zt, .../100);

6) Szynka wieprzowa bez kosci, ...... zt (wartos¢ stownie: ....... zt, .../100);

7) Watroba wieprzowa, ...... zt (wartos$¢ stownie: ....... zt, .../100);

8) Kosci wieprzowe karkowe/schabowe, ...... zt (warto$¢ stownie: ....... zt, .../100);
co jest zgodne z ofertg z dnia ......... 2025 roku.

5. Cena brutto tj. z podatkiem VAT jednego kilograma dla czesci 2 zamdwienia wynosi odpowiednio:

1) Blok kanapkowy, ...... zt (wartos$¢ stownie: ....... zt, .../100);
2) Kaszanka wieprzowa jeczmienna, ...... zt (wartos¢ stownie: ....... z1, .../100);
3) Kietbasa biata parzona ...... zt (wartosé stownie: ....... zt, .../100);
4) Kietbasalesna, ...... zt (warto$¢ stownie: ....... zt, .../100);
5) Pardéwki cienkie, ...... zt (wartos$¢ stownie: ....... zt, .../100);
6) Kietbasa serdelkowa, ...... zt (wartos¢ stownie: ....... zt, .../100);
7) Kietbasa torunska, ...... zt (wartos$¢ stownie: ....... zt, .../100);
8) Kietbasa wiejska, ...... zt (warto$é stownie: ....... 1, .../100);
9) Kietbasa zwyczajna, ...... zt (wartos¢ stownie: ....... zt, .../100);
10) Mielonka $niadaniowa, ...... zt (wartos¢ stownie: ....... zt, .../100);
11) Mortadela wieprzowa, ...... zt (wartosé stownie: ....... zt, .../100);
12) Podgardle wedzone, ...... zt (wartos¢ stownie: ....... zt, .../100);
13) Poledwica z pieczarkami, ...... zt (warto$é stownie: ....... 7, .../100);
14) Poledwica z warzywami, ...... zt (wartosc stownie: ....... zt, .../100);
15) Salceson czarny, ...... zt (wartos$¢ stownie: ....... zt, .../100);
16) Salceson wtoski, ...... zt (wartosé stownie: ....... zt, .../100);

co jest zgodne z ofertg z dnia ......... 2025 roku.

6. Cena brutto tj. z podatkiem VAT jednego kilograma czesci 3 zaméwienia wynosi odpowiednio:

1) Kanapkowa drobiowa, ...... zt (wartos¢ stownie: ....... zt, .../100);

2) Kietbasa ztota drobiowa, ...... zt (warto$é stownie: ....... zt, .../100);

3) Kietbasa slgska drobiowa, ...... zt (warto$é stownie: ....... zt, .../100);

4) Kietbasa zwyczajna drobiowa, ...... zt (wartos¢ stownie: ....... zt, .../100);
5) Mielonka drobiowa, ...... zt (warto$¢ stownie: ....... 1, .../100);

6) Mortadela drobiowa, ...... zt (warto$é stownie: ....... zt, .../100);

7) Paréwki drobiowe (paluszki), ...... zt (warto$é stownie: ....... zt, .../100);
8) Poledwica drobiowa, ...... zt (warto$é stownie: ....... zt, .../100);

9) Przysmak drobiowy, ...... zt (warto$é stownie: ....... zt, .../100);

10) Serdelki drobiowe, ...... zt (warto$é stownie: ....... zt, .../100);

11) Szynkowa z piersi drobiowej, ...... zt (wartosé stownie: ....... zt, .../100);

co jest zgodne z ofertg z dnia ....... 2025 roku.
7. Cena brutto tj. z podatkiem VAT jednego kilograma czesci 4 zamdwienia wynosi odpowiednio:
1) Cwiartka z kurczaka mrozona, ...... zt (wartos¢ stownie: ....... zt, .../100);

2) Porcja rosotowa z kurczaka schtodzona, ...... zt (wartos$é stownie: ....... zt, .../100);
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3) Serca drobiowe schtodzone, ...... zt (wartos¢ stownie: ....... zt, .../100);

4) Skrzydetka z kurczaka mrozone, ...... zt (wartos¢ stownie: ....... zt, .../100);

5) Woatrdbka drobiowa schtodzona, ...... zt (wartos$¢ stownie: ....... zt, .../100);

6) Zotadki drobiowe schiodzone, ...... zt (wartos$¢ stownie: ....... zt, .../100);

7) Mieso gulaszowe drobiowe mrozone, ...... zt (warto$¢ stownie: ....... zi, .../100);
8) Filet z kurczaka mrozony, ....zt (wartos¢ stownie: ....... zt, .../100);

co jest zgodne z ofertg z dnia ....... 2025 roku.
8. Cena brutto tj. z podatkiem VAT jednego kilograma dla czesci 5 zaméwienia wynosi odpowiednio:

1) Konserwa miesna typu mielonka (masa opakowania netto 300 g), ...... zt (wartos¢ stownie:

weeeee. 24, .../100);
2) Konserwa miesna typu turystyczna (masa opakowania netto 300 g), ...... zt (wartos$¢ stownie:
weeeee. 24, .../100);
3) Konserwa miesna typu tyrolska (masa opakowania netto 300 g), ...... zt (wartosé stownie: .......
zt, .../100);
co jest zgodne z ofertg z dnia ......... 2025 roku.

9. Cena brutto tj. z podatkiem VAT jednego kilograma dla czesci 6 zamdwienia wynosi odpowiednio:

1) Pasztet konserwowy drobiowy (masa opakowania netto 290 -300g ), ...... zt (wartos$¢ stownie:

....... zt, .../100);

2) Pasztet konserwowy wieprzowy (masa opakowania netto 290-300 g), ...... zt (wartos¢ stownie:
....... zt, .../100);

3) Pasztet drobiowy z papryka (masa opakowania netto 100 -130 g), ...... zt (wartos¢ stownie: .......
zt, .../100);

4) Pasztet drobiowy z pomidorami (masa opakowania netto 100-130 g), ...... zt, (wartos¢ stownie:
....... zt, .../100);

co jest zgodne z ofertg z dnia ......... 2025 roku.

10. Podczas obowigzywania umowy wskazane w § 7 ceny nie zostang podwyzszone, z zastrzezeniem
§ 7 ust. 11 pkt. 1 niniejszej umowy.

11. Zmiana ceny dopuszczana jest w przypadku:

1) Zmiany stawki podatku od towardw i ustug, przyjetej do okreslenia wysokosci wynagrodzenia
Wykonawcy, zgodnie z § 7, ktéra zacznie obowigzywaé po dniu zawarcia Umowy, wynagrodzenie
Wykonawcy, w ujeciu brutto, ulegnie odpowiedniej zmianie przez zastosowanie zmienionej stawki
podatku od towardw i ustug — bez sporzadzania aneksu do Umowy. Zmianie ulegnie wysokos¢
wynagrodzenia naleznego Wykonawcy za wykonywanie Umowy w okresie od dnia obowigzywania
zmienionej stawki podatku, przy czym zmiana dotyczy¢ bedzie wytgcznie tej czesci wynagrodzenia
Wykonawcy, do ktdrej zgodnie z przepisami prawa powinna by¢ stosowana zmieniona stawka
podatku.

2) Obnizenia cen producenta lub zastosowania promocyjnej obnizki cen, Zamawiajgcy zastrzega sobie
prawo zakupu asortymentu objetego umowg po cenach odpowiednio obnizonych — bez sporza-
dzania aneksu do Umowy.

12. Zamawiajgcy zgodnie z art. 439 ust 1 i 2 Ustawy PZP ustala nastepujace zasady, stanowigce pod-
stawe wprowadzenia zmiany wysokosci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy:

1) Wykonawca 7adajgcy zmiany wysokosSci naleznego wynagrodzenia, przedstawi Zamawiajgcemu
odpowiednio uzasadniony wniosek, nie pdzniej niz do 30 dnia od daty publikacji stosownego ko-
munikatu Prezesa Gtéwnego Urzedu Statystycznego, o ktérym mowa w pkt 2) ponize;j.
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2)

3)

5)

6)

Za podstawe do zgdania zmiany wynagrodzenia naleznego Wykonawcy i okreslenia wysokosci ta-
kiej zmiany, Strony umowy przyjmujg wskaznik zmiany cen towardw lub ustug konsumpcyjnych —
zywno$¢ i napoje bezalkoholowe, ogtaszany w komunikacie Prezesa Gtéwnego Urzedu Statystycz-
nego, informujacy czy nastgpity zmiany cen lub kosztéw i w jakiej wysokosci.

Zmiana ceny lub kosztéw, uprawniajgca Strone umowy do zgdania zmiany wynagrodzenia nalez-
nego Wykonawcy moze zostaé uwzgledniona dopiero, gdy wskaznik, o ktérym mowa w pkt 2) po-
wyzej ulegnie zmianie o co najmniej 15 % w stosunku do jego wysokos$ci obowigzujgcej w dniu zto-
zenia oferty przez Wykonawce lub w dniu ostatniej waloryzacji wynagrodzenia.

Pierwsza zmiana wynagrodzenia Wykonawcy moze nastgpic¢ najwczesniej po uptywie 6 miesiecy od
dnia zawarcia umowy. Kazda kolejna zmiana wynagrodzenia Wykonawcy, moze nastepowaé nie
wczesniej niz po uptywie kolejnych 6 miesiecy od poprzedniej zmiany.

Wynagrodzenie nalezne Wykonawcy w przypadku jego podwyzszenia ulegnie waloryzacji o 0,5
wysokosci procentowej zmiany wskaznika cen towardw lub ustug konsumpcyjnych — zywnos¢ i
napoje bezalkoholowe, ogtaszany w komunikacie Prezesa Gtéwnego Urzedu Statystycznego zmia-
na nastgpi w stosunku do czesci wynagrodzenia stanowigcej wartos¢ materiatéw i kosztéw wska-
zanych przez Wykonawce. W przypadku obnizenia wynagrodzenia, zostanie ono obnizone o poto-
we procentowego zmniejszenia cen materiatéw lub kosztéw wskazanych w zestawieniu, o ktérym
mowa w pkt 7), w stosunku do kalkulacji, o ktérej mowa w pkt 6) ponizej.

W celu okreslenia wptywu zmiany cen materiatow lub kosztéw na koszt wykonania zamédwienia
Wykonawca jest zobowigzany do przedstawienia Zamawiajgcemu w terminie do 30 dni od dnia
zawarcia umowy, pod rygorem utraty prawa do waloryzacji, szczegétowgq kalkulacje wynagrodze-
nia na dzien sktadania oferty. Kalkulacja musi zawiera¢ nazwe, ilo$¢, cene jednostkowa oraz faczng
warto$¢ materiatow lub kosztéw skalkulowanych w wynagrodzeniu oraz procentowy udziat w wy-
nagrodzeniu: wartosci materiatéw i kosztdw zwigzanych z realizacja zamdwienia, kosztéw wyna-
grodzen wraz z pochodnymi oraz zysku. Wraz z kalkulacjg Wykonawca dostarczy dowody w zakre-
sie cen materiatéw lub wysokosci kosztéw skalkulowanych w wynagrodzeniu.

Do wniosku w sprawie zmiany wynagrodzenia nalezy dofaczyé zestawienie zawierajgce nazwe,
ilos¢, aktualng cene jednostkowg oraz tgczng wartos¢ materiatéw lub kosztow na dzien sktadania
whniosku, uwzglednionych w kalkulacji, o ktérej mowa w pkt 6), wraz z dowodami w zakresie cen
materiatéow lub wysokosci kosztéw wymienionych w zestawieniu.

Wynagrodzenie nalezne Wykonawcy do wyptaty, zgodnie z umowa, ulegnie zmianie od daty usta-
lonej przez Strony, jednak nie wczesniej niz od dnia ztozenia wniosku.

Maksymalna tgczna wartos$¢ zmiany wynagrodzenia, jakg dopuszczajg Strony w efekcie zastosowa-
nia postanowien o zasadach wprowadzania zmian wysokos$ci wynagrodzenia, wynosi 10% wyna-
grodzenia wskazanego odpowiednio w § 7 ust. 3 pkt 1-6.

10) Kazda ze Stron moze wystgpic¢ do drugiej Strony z wnioskiem o dokonanie zmiany wynagrodzenia

naleznego Wykonawcy, zawierajgcym w szczegdlnosci szczegdtowe wyliczenie zgodnie z zasadami
okreslonymi w niniejszym ustepie cen netto i brutto po waloryzacji.

11) W terminie 14 dni od przedtozenia pisemnego wniosku, druga Strona pisemnie ustosunkuje sie do

niego, uwzgledniajgc go w catosci albo wnoszac swoje zastrzezenia. W przypadku wniesienia za-
strzezen, Strony przystgpig do negocjacji zmiany wysokos$ci wynagrodzenia. W toku weryfikacji
whiosku Strony majg mozliwo$¢ wezwania drugiej Strony do ztozenia dodatkowych wyjasnien, ko-
pii dokumentéw zrédtowych lub wyliczen, w zakresie niezbednym do oceny zasadnosci zmiany
wysokosci wynagrodzenia.

12) Ewentualna waloryzacja wynagrodzenia naleznego Wykonawcy bedzie ustalana przez Strony w

drodze aneksu do umowy ze skutkiem od dnia opublikowania wskaZznika zmiany cen towardéw lub
ustug konsumpcyjnych — zywnos¢ i napoje bezalkoholowe, ogtaszanego w komunikacie Prezesa
Gtéwnego Urzedu Statystycznego, tzw. dniem ustalenia waloryzacji.
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13) Nowe wartosci cen jednostkowych podanych w § 7 ust. 4 — 9 bedg dotyczy¢ zaptaty naleznej Wy-
konawcy za dostawy realizowane po dniu ustalenia waloryzacji. Nowe wartosci cen jednostko-
wych, o ktdrych mowa powyzej beda stanowi¢ podstawe wymiaru kar umownych dla czynnosci
zleconych po dniu ustalenia waloryzacji.

14) Jezeli dostawa zamdwiona przed dniem ustalenia waloryzacji zastanie wykonana w warunkach
zwtoki w stosunku do terminu okreslonego w zaméwieniu i bedzie odebrana po dniu ustalenia wa-
loryzacji, w takim przypadku zaptata za jej wykonanie oraz ustalenie wartosci kar umownych na-
stgpi na podstawie poprzednio obowigzujgcych cen jednostkowych.

§ 8.

1. W przypadku udokumentowanego stwierdzenia przez Zamawiajgcego niestarannego wykonania
umowy przez Wykonawce, w tym poprzez zt3 jakos¢ dostarczonego przedmiotu zamodwienia (wy-
glad, smak, zapach itp.) lub niewtasciwy sktad, niezgodny z opisem przedmiotu zamowienia oraz
wymogami Zamawiajgcego okreslonymi w niniejszej umowie, powtarzajacego sie wiecej niz trzy
dostawy, Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do rozwigzania umowy w trybie natychmiastowym.

2. Strony zastrzegajg prawo do rozwigzania umowy bez wykazywania przyczyny z zachowaniem
60 - dniowego okresu wypowiedzenia, ze skutkiem na koniec miesigca kalendarzowego. Oswiad-
czenie o rozwigzaniu umowy musi mie¢ forme pisemna lub postac elektroniczng opatrzong kwalifi-
kowanym podpisem elektronicznym pod rygorem niewaznosci. W przypadku rozwigzania umowy
przez ktéragkolwiek ze stron, Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ dostawy w okresie wypowie-
dzenia.

3. Zamawiajacy moze odstgpi¢ od umowy w sytuacjach przewidzianych w art. 456 ust. 1 ustawy
PZP.

4. Zamawiajgcy moze rowniez rozwigza¢ umowe ze skutkiem natychmiastowym przy zachowaniu pod
rygorem niewaznosci formy pisemnej lub postaci elektronicznej opatrzonej kwalifikowanym podpi-
sem elektronicznym
w przypadku:

1) otwarcia likwidacji Wykonawcy, postepowania upadfosciowego lub restrukturyzacyjnego;

2) nienalezytego lub nieterminowego wykonywania umowy przez Wykonawce, w szczegdlnosci
w przypadku wystgpienia okolicznosci opisanych w § 5 ust. 4 lub § 6 ust. 4 lub 5 niniejszej
umowy.

§9.

1. W przypadku rozwigzania umowy przez Wykonawce w terminie innym niz okreslony w § 8 ust. 2
niniejszej umowy lub, gdy Zamawiajacy rozwigze umowe ze skutkiem natychmiastowym w przy-
padkach okreslonych w § 8 ust. 1 lub ust. 4 pkt 2) niniejszej umowy, Wykonawca zobowiazuje sie
zapfaci¢ Zamawiajgcemu kary umowne w wysokosci 10 % niezrealizowanej wartos$ci dostaw tj.:

1) dla czesci 1 - 10 % catkowitej wartosci brutto zamdwienia okreslonej w § 7 ust. 3 pkt 1) ni-
niejszej umowy, pomniejszonej o wartos$é dostaw zrealizowanych;
2) dla czesci 2 - 10 % catkowitej wartosci brutto zamdwienia okreslonej w § 7 ust. 3 pkt 2) ni-
niejszej umowy, pomniejszonej o wartos¢ dostaw zrealizowanych;
3) dla czesci 3 - 10 % catkowitej wartosci brutto zamodwienia okreslonej w § 7 ust. 3 pkt 3) ni-
niejszej umowy, pomniejszonej o warto$¢ dostaw zrealizowanych;
4) dla czesci 4 - 10 % catkowitej wartosci brutto zamdwienia okreslonej w § 7 ust. 3 pkt 4) ni-
niejszej umowy, pomniejszonej o warto$¢ dostaw zrealizowanych;
5) dla czesci 5 - 10 % catkowitej wartosci brutto zamdwienia okreslonej w § 7 ust. 3 pkt 5)
niniejszej umowy, pomniejszonej o wartos¢ dostaw zrealizowanych;
6) dla czesci 6 - 10 % catkowitej wartosci brutto zamdwienia okreslonej w § 7 ust. 3 pkt 6)
niniejszej umowy, pomniejszonej o wartos¢ dostaw zrealizowanych;
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Zatacznik Nr 2 — Projektowane postanowienia umowy zagwarte we wzorze umowy
do SWZ (dotyczy zamdwienia publicznego realizowanego w trybie podstawowym na sukcesywne dostawy
do magazynu zywnosciowego Zamawiajgcego miesa, wedlin, podrobdw i konserw miesnych, znak sprawy: DKw.2232.3.2025)

2. taczna wysokosé natozonych kar umownych nie moze przekroczyé 10% catkowitej wartosci brutto
udzielonego zamdwienia okreslonej w § 7 ust. 3 niniejszej umowy.

Wykonawca wyraza zgode na ewentualne potrgcenie kary umownej z wynagrodzenia za wykonany
przedmiot umowy. W przypadku braku mozliwosci potracenia z jakiejkolwiek przyczyny, kara
umowna zostanie zaptacona przez Wykonawce w terminie wskazanym w pisemnym wezwaniu do
zaptaty.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ dochodzenia odszkodowania uzupetniajgcego do wysoko-

$ci poniesionej szkody, jezeli kary umowne jej nie pokrywaja.

§ 10.

1. Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ dokonania zmian postanowien zawartej umowy w stosunku
do tresci oferty, na podstawie ktdrej dokonano wyboru Wykonawcy, pod warunkiem zawarcia
aneksu zaakceptowanego przez obie strony i zgodnie z postanowieniami art. 455 ustawy Prawo za-
mowien publicznych.

2. Wszelkie zmiany, za wyjgtkiem zmian okreslonych w § 7 ust. 11 niniejszej umowy i uzupetnienia
niniejszej umowy a takze oswiadczenia o wypowiedzeniu umowy, rozwigzaniu umowy lub odsta-
pieniu od niej wymagajg formy pisemnej lub postaci elektronicznej opatrzonej kwalifikowanym
podpisem elektronicznym pod rygorem niewaznosci.

§11.

1. W kwestiach nieuregulowanych niniejszg umowag stosuje sie odpowiednio przepisy Kodeksu cywil-
nego oraz ustawy Prawo zamowien publicznych.

2. Zamawiajacy i Wykonawca zobowigzujg sie wspétdziata¢ przy wykonywaniu niniejszej umowy
w celu jej nalezytej realizacji.

3. Wiasciwym do rozpoznawania ewentualnych sporéw wynikajacych z umowy jest Sad witasciwy dla
siedziby Zamawiajacego.

4. Strony mogg stosowac¢ polubowne rozwigzywanie sporéw zgodnie z dziatem X ustawy PZP.

§12.

Umowe sporzgdzono w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla kazdej
ze stron. Umowa zawiera 15 ponumerowanych stron.

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:
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