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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Dostawa warzyw i owocow

CPV: 03200000-3
CPV : 15300000-1

dla Powiatowego Zespolu Domow Pomocy Spotecznej w Nowym Targu
z siedzibg w Zaskalu

MIEJSCE DOSTAWY: Miejscem dostawy jest Dom i magazyn zlokalizowany w :
a) Dom Pomocy Spolecznej w Zaskalu

Adres: ul. Kardynata Karola Wojtyly 136, 34-424 Szaflary
Tel. 18 265 55 92

b) Dom Pomocy Spolecznej w Rabce-Zdroju
Adres: ul. Parkowa 4, 34-700 Rabka-Zdroj
Tel. 18 2680434
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CZESCNR 5

Lp.

Asortyment
Minimalne wymagania jako$ciowe

Jednostka
miary

Ilos¢ Zaskale

Ilos¢ Rabka

2

Aronia VIII-IX (w sezonie) - $wieza, zdrowa, dojrzata, ale
nie przejrzata, bez objawdéw gnicia i plesni, czysta, wolna od ja-
kichkolwiek zanieczyszczen, uszkodzen, szkodnikow.

kg

20

Arbuz VII-IX - $redniej wielko$ci kulistego ksztattu (sztuka
cata ok. 3,5-6 kg) swiezy, zdrowy, dojrzaty, bez objawow gnicia
i plesni, Owoc stodki w smaku z soczystym migzszem w kolorze
rézowo-czerwonym, bez uszkodzen. Skorka owocu czysty, cata
bez zadnych ubytkéw wolna od jakichkolwiek zanieczyszczen,
uszkodzen, szkodnikow.

kg

300

250

Banan - $wiezy, zdrowy, $redniej wielkosci (sztuka ok.
180g-200g) w kolorze intensywnie zoltym, bez jakichkolwiek
uszkodzen, ubytkow, odgniecen. Owoc stodki w smaku. Niedo-
puszczalne $lady gnicia, plesni, wolny od jakichkolwiek zanie-
czyszczen ziemia, kurz, pozostatosci po srodkach ochrony roslin,
szkodnikow, bez obcych zapachow/ smakow.

kg

650

450

Brokul - (sztuka ok. - 500g) - r6ze brokuta §wieze, jedrne,
czyste, zdrowe (bez oznak gnicia i plesni), zwarte o $cisle przyle-
gajacych, zamknietych pakach kwiatowych; wolne od owadow i
szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, $wiezy, bez jakichkolwiek uszkodzen, ubytkow, od-
gniecen. Niedopuszczalne §lady gnicia, plesni, wolny od jakich-
kolwiek zanieczyszczen, jak ziemia, kurz, pozostatosci po $rod-
kach ochrony roslin, szkodnikow, bez obcych zapachéw/sma-
kéw. Réze o jednolitej barwie zielonej, niedopuszczalne sa prze-
barwienia (np. zbrazowiale lub zzo6tkniete paki kwiatowe). Do-
puszczalne sa male, delikatne liscie, pod warunkiem, Ze sg one
zielone, zdrowe i nie wyrastaja ponad powierzchni¢ rozy wigcej
niz o 3cm.

szt

180

50

Brukselka - glowki swieze, czyste, zdrowe (bez objawow gni-
cia, ple$ni, zmarznigcia), zwarte, zamknigte, wolne od owaddw i
szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej; bez
obcych zapachow i smakow. Glowki barwy zielonej do ciemno-
zielone;j.

kg

Brzoskwinie - Swieze i zdrowe, bez uszkodzen, $redniej wiel-
kosci (sztuka ok. 100g-130g). Owoc stodko kwasny w smaku z
migkkim i soczystym miazszem, bez uszkodzen, skorka owocu
cata bez zadnych ubytkéw, bez §ladéw plesni i gnicia, czyste.
Wolne od szkodnikéw, obeych zapachdéw i smakow, bez jakich-
kolwiek zanieczyszczen, bez §ladow ziemi, brudu, bez plam po
opryskach, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewng¢trzne;j.

kg

270

250

Burak czerwony - korzen kula $redniej wielkosci, zdrowy,
czysty, barwy ciemnoczerwonej charakterystycznej dla odmiany,
bez jakichkolwiek uszkodzen, ubytkoéw, odgniecen. Niedopusz-
czalne §lady gnicia i ple$ni, wolny od jakichkolwiek zanieczysz-
czen jak ziemia, kurz, pozostatosci po srodkach ochrony roslin,
szkodnikow, bez obcych zapachow/smakow, pozbawiony niepra-
widlowej wilgoci zewnetrzne;.

kg

300

200
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Cebula - $redniej wielkosci, zdrowa, cala, czysta bez jakich-
kolwiek zanieczyszczen, uszkodzen, ubytkow, odgniecen.
Ksztatt kulisty, lekko sptaszczony lub wydtuzony, scista jedrna.
Barwy tuski suchej jasnozottej, a tuski migsistej biatokremowy,
bez objawdw wyrosnigcia lub kietkowania, z zaschnieta szyjka i
korzeniami. Niedopuszczalne §lady gnicia, ple$ni, wolny od ja-
kichkolwiek zanieczyszczen jak ziemia, kurz, pozostatosci po
srodkach ochrony roslin, szkodnikéw, bez obcych zapachow/
smakow.

kg

110

80

Cebula czerwona - Sredniej wielkosci, zdrowa, cala, czysta
bez jakichkolwiek zanieczyszczen, uszkodzen, ubytkdw, odgnie-
cen. Ksztalt kulisty, lekko sptaszczony lub wydtuzony, §cista,
jedrna, barwy tuski suchej od ciemnoczerwonej do fioletowej, a
luski miesistej biatofioletowa, bez objawow wyro$nigcia lub
kietkowania, z zaschnigta szyjka i korzeniami. Niedopuszczalne
$lady gnicia, plesni, wolny od jakichkolwiek zanieczyszczen jak
ziemia, kurz, pozostatosci po srodkach ochrony roslin, szkodni-
kéw, bez obeych zapachow/ smakow.

kg

10

Cukinia - zdrowa, jedrna, czysta, Sredniej wielkosci, bez
oznak gnicia i plesni, bez jakichkolwiek zanieczyszczen, wolne
od szkodnikéw, wolne od uszkodzen wyrzadzonych przez
szkodniki, pozbawiona nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej, bez
$ladow ziemi, brudu, bez plam po opryskach, bez obcych zapa-
chow / smakow.

kg

70

60

11

Cytryna - zdrowa (bez $ladow gnicia i ple$ni), soczysta, $red-
niej wielkosci, ksztatt kulisty, odpowiednio dojrzate bez jakich-
kolwiek uszkodzen, zanieczyszczen obcych, bez §ladow ziemi,
brudu, bez plam po opryskach, odgniecen, bez uszkodzen. Skor-
ka owocu cata bez zadnych ubytkéw, bez §ladow plesni i gnicia,
czysta, bez obcych zapachow / smakow. Pozbawiona nieprawi-
dlowej wilgoci zewng¢trznej oraz wolna od oznak zwigdnigcia i
wysuszenia wewnetrznego.

kg

110

80

12

Czeresnia VII-VIII - cata, zdrowa (bez oznak gnicia, plesni),
odpowiednio dojrzata, ale nie przejrzata, czysta, wolna od szkod-
nikow oraz szkod wyrzadzonych przez szkodniki, pozbawiona
nieprawidtowej wilgoci zewngtrznej; wolne od oparzelin sto-
necznych, obi¢ i wad spowodowanych gradem; barwa charakte-
rystyczna dla odmiany, jednolita.

kg

40

20

13

Czosnek - polski, $wiezy, zdrowy, bez oznak gnicia i plesni,
wolny od jakichkolwiek zanieczyszczen, uszkodzen, szkodni-
kéw. Glowki twarde, zwarte, zdrowe, nieprzero$nigte, o odpo-
wiednio regularnym ksztalcie, czyste, pozbawiony nieprawidto-
wej wilgoci zewngtrznej.

kg

12

14

Fasola Ja$ - (masa netto 500g) ziarna czyste, zdrowe, dobrze
wyksztatcone, $redniej wielkosci bez §ladow plesni; sucha, zdro-
wa, bez uszkodzen, wolna od szkodnikdéw oraz uszkodzen wy-
rzadzonych przez szkodniki, bez obcych zapachow i smakow.
Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowa-
ne: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wy-
kaz sktadnikow, warto$¢ odzywceza w 100g produktu, warunki
przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalne;j
trwato$ci /przydatno$ci do spozycia.

kg

25

15

Fasolka szparagowa VII-IX- §wieza zo6tta lub zielona, jedrna,
cala, czysta, zdrowa, dojrzata, bez objawdw gnicia i plesni, czy-
sta, wolna od jakichkolwiek zanieczyszczen, uszkodzen, szkod-
nikow i szkdd przez nich wyrzadzonych, mtoda i delikatna, nie-
przero$nigta, pozbawiona nieprawidlowej wilgoci zewnetrzne;j,
praktycznie bezwldknista, jezeli wystepuja nasiona to powinny
by¢ mate i migkkie. Smak i zapach niedopuszczalny obcy.

kg

60

40
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16

Grapefruit - $wiezy, dojrzaty, zdrowy, sredniej wielkosci,
ksztatt kulisty, czysty, bez jakichkolwiek uszkodzen, zanieczysz-
czen obcych, bez s§ladéw ziemi, brudu, bez plam po opryskach,
odgniecen, bez uszkodzen. Skoérka owocu cata bez zadnych ubyt-
kéw, bez §ladoéw plesni i gnicia, wolna od szkodnikow, obcych
zapachow i smakow.

kg

80

17

Groch luskany/polowki - (masa netto 500g) suchy, zdrowy,
bez uszkodzen, bez §ladow plesni, wolny od szkodnikow i
uszkodzen spowodowanych przez nie, bez obcych zapachow i
smakow. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscia.
Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa
netto, wykaz sktadnikow, wartos¢ odzywcza w 100g produktu,
warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data mi-
nimalnej trwato$ci /przydatnos$ci do spozycia.

kg

18

Gruszka - owoc czysty, caly bez uszkodzen, zdrowy, odpo-
wiednio dojrzata, ale nie przejrzata, sredniej wielkosci, bez
uszkodzen, skorka owocu cata bez zadnych ubytkow, bez sladow
plesni i gnicia, bez jakichkolwiek zanieczyszczen, wolne od
szkodnikow. Owoc wolny od uszkodzen migzszu wyrzadzonych
przez szkodniki, bez $ladow ziemi, brudu, bez plam po opry-
skach, bez obcych zapachow i smakéw. Owoc pozbawiony nie-
prawidtowej wilgoci zewngtrznej. Miazsz owocu soczysty, stod-
ki, aromatyczny. Barwa charakterystyczna dla odmiany

kg

300

200

19

Grzyby suszone 20-50g - suche, zdrowe, bez uszkodzen, bez
$ladow plesni, wolne od szkodnikéw, bez obcych zapachow i
smakow. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscia.
Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa
netto, wykaz sktadnikéw, wartos¢ odzywcza w 100g produktu,
warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data mi-
nimalnej trwato$ci /przydatno$ci do spozycia.

kg

20

Jablko VII-VIII- zdrowe, odpowiednio dojrzate, ale nie
przejrzale, sredniej wielkos$ci (sztuka 0k.200-250g) ksztatt kuli-
sty, bez uszkodzen, skorka owocu cata bez zadnych ubytkow,
bez $ladoéw plesni i gnicia, czyste, bez jakichkolwiek zanieczysz-
czen, bez §ladéw ziemi, brudu, bez plam po opryskach, bez ob-
cych zapachow i smakow. Owoc wolny od szkodnikow. Migzsz
soczysty, stodki, aromatyczny, pod wzglgdem ksztaltu, rozmiaru
i wybarwienia muszg spelnia¢ wymogi cechy odmianowe;j;

kg

550

300

21

Jablko IX-XII- opis jak wyzej

kg

1500

1000

22

Jagoda czarna - $wieza, zdrowa, dojrzala, ale nieprzejrzata,
bez objawdw gnicia i plesni, czysta, wolna od jakichkolwiek za-
nieczyszczen uszkodzen, szkodnikoéw, bez obcych zapachow i
smakow.

kg

20

15

23

Kalafior - (sztuka ok. 500g) $wiezy, biaty, zdrowy (bez
oznak gnicia, $ladow plesni oraz uszkodzen takich jak skazy,
obicia) bez lisci, czysty, nie uszkodzony, wolny od jakichkol-
wiek zanieczyszczen oraz szkodnikow, owadow oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiony niepra-
widlowej wilgoci zewnetrznej, bez obcych zapachdéw i smakow.

szt

170

100

24

Kapusta biala VII-VIII- mtoda §wieza, czysta, zdrowa, Li-
Scie gtowki jedrne nie uszkodzone, bez objawdw zepsucia, wolne
od jakichkolwiek zanieczyszczen oraz szkodnikow, bez obcych
zapachow i smakow.

kg

30

30

25

Kapusta biala IX-XII- gléwka zwarta §wieza, czysta, zdro-
wa, nie uszkodzona bez objawdw zepsucia, wolna od jakichkol-
wiek zanieczyszczen oraz szkodnikow, bez obcych zapachow i
smakow.

kg

40

50
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26

Kapusta czerwona — gléwka zwarta §wieza, czysta, zdrowa,
nie uszkodzona bez objawdw zepsucia, wolna od jakichkolwiek
zanieczyszczen oraz szkodnikow, bez obcych zapachow i sma-
kéw.

kg

40

30

27

Kapusta kiszona - zdrowa, §wieza, czysta, nie uszkodzona
bez objawdw zepsucia, wolna od jakichkolwiek zanieczyszczen
oraz szkodnikow, bez obcych zapachow i smakow. Opakowanie
dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowane: nazwa pro-
duktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikow,
warto$¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania,
numer partii, data produkcji, data minimalnej trwatosci /przydat-
nosci do spozycia; masa netto ok. 1kg,

kg

65

50

28

Kapusta pekinska - Swieza, zdrowa, czysta, nie uszkodzona,
bez oznak gnicia, $ladow plesni, wolna od jakichkolwiek zanie-
czyszczen oraz bez obcych zapachéw i smakow, wolna od owa-
dow i szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez choro-
by i szkodniki, pozbawiona nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej,
bez oznak kwitnienia; gtéwka powinna by¢ prawidtowo wy-
ksztatcona, ze zwartymi li§¢mi; liscie ksztattu owalnego duze,
szerokie, pomarszczone i zytkowane, z brzegu faliste; todyga
ucieta nieco ponizej najnizszego poziomu wyrastania li§ci; liScie
powinny pozosta¢ mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia czy-
ste. Ksztalt wydtuzony, barwy zielonej lub seledynowa.

kg

40

30

29

Kapusta wloska - zdrowa, §wieza, czysta, nie uszkodzona
bez oznak gnicia, sladow plesni, wolna od jakichkolwiek zanie-
czyszczen oraz bez obcych zapachow i smakéw. Glowki zwarte,
wolne od owaddéw i szkodnikdéw oraz uszkodzen spowodowa-
nych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wil-
goci zewnetrznej, bez oznak kwitnienia;
liscie pomarszczone i mocno przytwierdzone, a miejsce cigcia
czyste. Barwa zielona do ciemnozielone;.

kg

120

80

30

Kiwi - zdrowe, cale (bez szypuiki), odpowiednio jedrne o
zdrowym zielonym miazszu (nie moga by¢ migkkie, zwigdniete),
odpowiednio dojrzate lecz nie przejrzale, owoc o réwnej wielko-
$ci, minimalna masa owocu - sztuka ok. 80g-100g, bez jakich-
kolwiek uszkodzen, zanieczyszczen, bez §ladow ziemi, brudu,
bez plam po opryskach, odgniecen, bez uszkodzen, skorka owo-
cu cafa bez zadnych ubytkow, bez sladow plesni i gnicia, czyste,
wolny od szkodnikoéw, bez obcych zapachow/ smakow, pozba-
wione nieprawidtowej wilgoci zewnetrzne;.

szt

1000

31

Koperek zielony - (peczki duze ok 100g) swiezy, zdrowy,
bez objawdw gnicia i plesni, czysty, wolny od jakichkolwiek za-
nieczyszczen, uszkodzen, szkodnikow.

szt

100

100

32

Mandarynka - zdrowa, cala, dojrzata, bez pestek, stodka z ta-
two odchodzaca skorka, sredniej wielkosci (sztuka ok.
100g-150g) ksztatt kulisty, bez jakichkolwiek uszkodzen, zanie-
czyszczen obeych, bez §ladow ziemi, brudu, bez plam po opry-
skach, odgniecen, bez uszkodzen, skorka owocu cata bez zad-
nych ubytkow, bez §ladow plesni i gnicia, czyste, wolne od
szkodnikéw, obcych zapachow i smakdéw. Owoc pozbawiony
nieprawidtowej wilgoci zewngtrznej oraz wolny od oznak
zwigdnigcia 1 wysuszenia wewngtrznego; zabarwienie typowe
dla danej odmiany

kg

220

500

33

Marchew VII-IX- korzen niezdrewnialy; mtoda §wieza, $red-
niej wielkosci, czysta, zdrowa, bez objawdw zepsucia sladow
gnicia i ple$ni, nie uszkodzona, wolna od jakichkolwiek zanie-
czyszczen oraz szkodnikéw, bez obcych zapachow i smakéw.

kg

350

300
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34

Marchew X-XII- korzen niezdrewniaty; $wieza, sredniej
wielkosci, czysta, zdrowa, bez objawdw zepsucia §ladow gnicia i
plesni, nie uszkodzona, wolna od jakichkolwiek zanieczyszczen
oraz szkodnikéw, bez obcych zapachow i smakow.

kg

350

300

35

Morela- cata, zdrowa, bez oznak gnicia i plesni, czysta, odpo-
wiednio dojrzata ale nie przejrzata, wolna od szkodnikow, wolna
od uszkodzen wyrzadzonych przez szkodniki, pozbawione nie-
prawidtowej wilgoci zewngtrznej; zabarwienie owocu typowe
dla odmiany.

kg

50

20

36

Nektarynki - cate, zdrowe, bez uszkodzen, sredniej wielkosci
(100g-130g), dojrzate ale nieprzejrzate, o catkowicie zdrowym
migzszu, w smaku stodko kwasnym z migkkim i soczystym
migzszem, bez uszkodzen, skorka owocu cata bez zadnych ubyt-
koéw, bez oznak gnicia i plesni, czyste, bez jakichkolwiek zanie-
czyszczen obeych, bez §ladow ziemi, brudu, bez plam po opry-
skach. Owoc wolny od szkodnikow, bez obcych zapachow i sma-
kéw, pozbawiony nieprawidtowej wilgoci zewngtrznej; zabar-
wienie owocu typowe dla danej odmiany.

kg

280

200

37

Ogoérek kiszony/malosolny - zdrowy, twardy, $redniej wiel-
kosci, bez uszkodzen i ubytkow, odgniecen, peknieé, czysty, bez
jakichkolwiek zanieczyszczen, wolny od szkodnikéw, bez oznak
psucia i plesni, bez obcych zapachow i smakéw. Opakowanie
dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowane: nazwa pro-
duktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikow,
warto$¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania,
numer partii, data produkcji, data minimalnej trwatosci /przydat-
nosci do spozycia. Masa netto w granicach od 400g-600g po od-
cieku.

kg

50

40

38

Ogorek zielony VII-X - §wiezy zdrowy, czysty, twardy, $red-
niej wielkosci, bez uszkodzen i ubytkow, odgniecen, pekniec.
Niedopuszczalne sg uszkodzenia spowodowane zbyt niskg tem-
peratura, bez jakichkolwiek zanieczyszczen, wolny od szkodni-
kéw, bez oznak psucia, gnicia 1 plesni, bez obcych zapachow i
smakow.

kg

60

70

39

Ogorek zielony XI-XII - opis jak wyzej

kg

20

15

40

Papryka czerwona VII-X - zdrowa, §wieza, jedrna, bez obja-
woOWw gnicia i ple$ni czysta, wolna od jakichkolwiek zanieczysz-
czen, uszkodzen, szkodnikow.

kg

25

20

41

Papryka czerwona XI-XII - opis jak wyzej

kg

12

42

Pieczarka - $redniej wielkosci, zdrowa, biata, wolna od ja-
kichkolwiek zanieczyszczen, szkodnikow, sladow gnicia i plesni,
bez obcych zapachow i smakow, pozbawiona nieprawidlowe;j
wilgoci zewnetrznej, z zamknigtym lub lekko otwartym kapelu-
szem i odcieta dolng czeScig trzonu.

kg

40

30

43

Pietruszka natka (peczek duzy ok. 100g) $wieza, zdrowa,
barwy zielonej, bez objawow gnicia i plesni lub zaparzenia, bez
plam pozoétktych i zaschnigtych czgéci, pedow kwiatostanowych
1 innych zanieczyszczen obceych (czgséci traw, chwastow), czysta,
wolna od jakichkolwiek zanieczyszczen, uszkodzen, szkodnikow
i uszkodzen przez nich wyrzadzonych;

szt

120

100

44

Pietruszka VII-IX - Korzen swiezy, zdrowy (bez oznak gni-
cia, $ladow plesni,zmarznigcia), czysta, twarda, jedrna, ksztattna
bez stluczen, peknigé oraz ordzewien skorki. Wolna od jakich-
kolwiek zanieczyszczen i szkodnikéw. Wolna od uszkodzen spo-
wodowanych przez choroby i szkodniki, bez obcych zapachow i
smakow. Korzen czysty o niezdrewnialej strukturze, $redniej
wielko$ci, o charakterystycznym smaku i aromacie.

kg

130

90

45

Pietruszka korzen X-XII - opis jak wyzej

kg

130

90
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46

Pomarancza - stodka, soczysta dojrzata, zdrowa, $redniej
wielkosci (sztuka ok. 200-220g), ksztalt kulisty, bez jakichkol-
wiek uszkodzen, zanieczyszczen, bez §ladow ziemi, brudu, bez
plam po opryskach, odgniecen, bez uszkodzen. Skorka owocu
cata bez zadnych ubytkéw, bez §ladéw plesni i gnicia. Owoc
czysty wolny od obcych zapachéw i smakow oraz szkodnikow,
bez oznak gnicia i plesni), odpowiednio dojrzala i rozwinigta,
czysta, pozbawiona nieprawidlowej wilgoci zewng¢trznej oraz
wolna od oznak zwigdnigcia i wysuszenia wewngtrznego; barwa
typowa dla danej odmiany (od jasno pomaranczowego do poma-
ranczowego).

kg

300

250

47

Pomidor VII-IX- czerwony, zdrowy, dojrzaty ale nieprzej-
rzaly, twardy, $redniej wielkosci, kulisty w ksztalcie, bez uszko-
dzen i ubytkéw, odgniecen, peknieé¢, niedopuszczalne sg uszko-
dzenia spowodowane zbyt niska temperatura, czyste, bez jakich-
kolwiek zanieczyszczen obcych, wolne od szkodnikow, bez
oznak psucia, gnicia i plesni, bez obcych zapachéw i smakow.

kg

350

250

48

Pomidor X-XII- opis jak wyzej

kg

350

250

49

Por salatkowy - zdrowy (bez oznak gnicia, plesni), $wiezy,
czysty. Wolny od jakichkolwiek zanieczyszczen i szkodnikow
oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawi-
dlowej wilgoci zewngetrznej, bez pedéw nasiennych, z usunigtymi
nieswiezymi lub zwiednigtymi li§¢mi oraz przycietymi koncoéw-
kami lisci i korzeniami.

kg

150

20

50

Porzeczka czarna - $wieza, zdrowa, dojrzata bez oznak gnicia
i plesni. Czysta. wolna od jakichkolwiek uszkodzen oraz szkod-
nikow, bez obcych zapachéw i smakéw. Smak charakterystyczny
dla odmiany.

kg

20

51

Porzeczka czerwona- $wieza, zdrowa, dojrzata bez oznak
gnicia i ple$ni. Czysta. wolna od jakichkolwiek uszkodzen oraz
szkodnikow, bez obcych zapachow i smakdéw. Smak charaktery-
styczny dla odmiany.

kg

20

52

Rabarbar VII-IX - pozbawiony lisci, §wiezy, zdrowy, pozba-
wiony nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez objawow gnicia
i plesni, czysty, wolny od jakichkolwiek zanieczyszczen, uszko-
dzen, szkodnikéw, bez obcych zapachéw i smakow.

kg

60

60

53

Rzodkiewka -peczKi - $wieza, zdrowa, jedrna, czysta, nie
uszkodzona, bez objawow zepsucia, wolna od jakichkolwiek za-
nieczyszczen oraz szkodnikéw, bez obcych zapachdw i smakow.

szt

100

54

Salata zielona VII-IX- §wieza, jedrna, czysta, cata zdrowa
(bez oznak gnicia, $ladow plesni), odpowiednio uksztattowana w
gtowki, wolna od szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych
przez choroby i szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci
zewngtrznej, bez pedow nasiennych, bez obcych zapachdéw i
smakow. Korzenie odcigte blisko u podstawy liSci zewngtrznych,
a miejsce cigcia czyste.

szt

130

120

55

Salata zielona X-XII - opis jak wyzej

szt

60

60

56

Salata lodowa 300-400g - Swieza, jedrna, czysta, cata zdrowa
(bez oznak gnicia, Sladow plesni), wolna od szkodnikoéw oraz
uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozba-
wiona nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej; glowki odpowiednio
uksztattowane, liscie sztywne, pofatdowane o barwie od jasno-
zielonej do zielonej; korzenie powinny by¢ odcigte blisko u pod-
stawy lisci zewnetrznych, a miejsce ciecia czyste.

szt

15

10
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Seler — korzen kulisty sredniej wielkosci niezdrewniaty czy-
sty, jasny, zdrowy, obcinany, pozbawiony nieprawidtowej wilgo-
ci zewnetrznej, bez oznak wyrastania pedu kwiatostanowego.
Bez pustych przestrzeni na przekroju podtuznym, caty bez
uszkodzen, §wiezy, bez objawdw gnicia i ple$ni, wolny od ja-
kichkolwiek zanieczyszczen oraz szkodnikow, bez obcych zapa-
chow i smakow.

kg

360

250

58

Szczypiorek zielony (peczki duze ok 100g) - swiezy, zdrowy,
bez objawdw gnicia i plesni lub zaparzenia, czysty, wolny od ja-
kichkolwiek zanieczyszczen, uszkodzen, szkodnikow, bez plam,
pozotktych i zaschnietych czesci, pedow kwiatostanowych i in-
nych zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastow).

szt

60

70

59

Sliwki suszone -zdrowe (bez oznak gnicia i plesni), czyste,
wolne od jakichkolwiek zanieczyszczen, szkodnikow, bez ob-
cych zapachow i smakow. Opakowanie dopuszczone do kontak-
tu z zywnoscia. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres
producenta, masa netto, wykaz sktadnikow, warto$¢ odzywcza w
100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data pro-
dukcji, data minimalnej trwato$ci /przydatnosci do spozycia.

kg

60

Sliwka (Wegierka) VII-X - owoce cale, dostatecznie rozwi-
nigte, odpowiednio dojrzale ale nieprzejrzate, zdrowe bez oznak
gnicia i plesni, czyste, wolne od jakichkolwiek zanieczyszczen,
szkodnikow i szkod wyrzadzonych przez szkodniki oraz choro-
by. Owoc pozbawiony nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; bar-
wa charakterystyczna dla odmiany, jednolita.

kg

130

80

61

Truskawka - §wieza, zdrowa, soczysta, dojrzata, ale nie przej-
rzata, bez oznak gnicia §ladow plesni, czyste, wolne od jakich-
kolwiek zanieczyszczen, uszkodzen, szkodnikoéw 1 uszkodzen
wyrzadzonych przez choroby i szkodniki. Owoc stodki pozba-
wiony nieprawidtowej wilgoci zewngtrznej; z kielichem i §wieza,
zielong szypulka; barwa i ksztatt charakterystyczna dla odmiany.

kg

60

50

62

Winogrona - (czerwone lub zielone). Poszczegdlne grona
zdrowe (bez oznak gnicia i plesni), czyste, wolne od jakichkol-
wiek zanieczyszczen, uszkodzen, wolne od szkodnikéw 1 uszko-
dzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidlowej wil-
goci zewnetrznej; poszczegdlne pojedyncze owoce /grona cale,
prawidtowo rozwinigte, ksztattne, jedrne, twarde, mocno osadzo-
ne.

kg

220

180

63

Wisnie VII-VIII- swieze, zdrowe, dojrzale, ale nie przejrzate,
bez oznak gnicia i plesni, czyste, wolne od jakichkolwiek zanie-
czyszczen, uszkodzen, szkodnikow, wolne od szkod wyrzadzo-
nych przez szkodniki. Owoce pozbawione nieprawidtowej wil-
goci zewnetrznej; wolne od oparzelin stonecznych, obi¢ i innych
wad. Barwa charakterystyczna dla odmiany, jednolita.

kg

50

30

64

Ziemniak mlody VII-VIII - konsumpcyjny, §wiezy, czysty,
zdrowy, sredniej wielkosci bez jakichkolwiek uszkodzen, obcych
zanieczyszczen, bez §ladow ziemi, brudu, odgniecen, skoérka cata
bez zadnych ubytkdéw i §ladow gnicia oraz plesni, wolne od
szkodnikow, obcych zapachow i smakow.

kg

1500

1200

65

Ziemniak IX-XII - konsumpcyjny, §wiezy, czysty, zdrowy,
sredniej wielkos$ci bez jakichkolwiek uszkodzen, obcych zanie-
czyszczen, bez §ladow ziemi, brudu, odgniecen, skorka cata bez
zadnych ubytkow i §ladow gnicia oraz plesni, wolne od szkodni-
kéw, obeych zapachdéw i smakow.

kg

2500

2100
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Przedmiot, terminy oraz warunki wykonania zamowienia

1.

10.

11.

12.

13.

Przedmiotem zamoéwienia jest sukcesywna dostawa warzyw i owocOw wraz z transportem
1 roztadunkiem dla Powiatowego Zespolu Domoéw Pomocy Spotecznej w Nowym Targu
z siedzibg w Zaskalu do wyznaczonego Domu i1 wskazanego magazynu zlokalizowanego w:

a) Zaskalu, ul. K. K. Wojtyly 136, 34-424 Szaflary

b) Rabce-Zdroju 34-700, ul. Parkowa 4

Dostawa wedlug zapotrzebowania Odbiorcy zglaszanego Wykonawcy w formie odrgbnych
czgsciowych / czastkowych zamowien w terminie wykonania od 01 lipca 2025 roku
do 31 grudnia 2025 roku.

Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ zamdwiony towar/asortyment wraz z fakturg do

wskazanego Domu 1 wyznaczonego magazynu co najmniej 2 — 3 razy w tygodniu,

od poniedzialku do piatku w godzinach od 7.00 - 11.00.

Nie dopuszcza si¢ sktadania oferty tylko na niektdre pozycje asortymentowe zamoéwienia. Oferta

nie obejmujgca wszystkich pozycji asortymentowych zamowienia begdzie odrzucona.

Niedopuszczalne jest zmienianie wielkosci tabel oraz tresci zawartych w zalgcznikach

formularza oferty.

Podane ilosci w formularzu sg wielko$ciami szacunkowymi (przewidywanymi).

Szacunkowe ilosci produktéw podane w szczegdlowym opisie przedmiotu zamowienia nie sg

wigzace dla Zamawiajgcego w czasie realizacji umowy — rzeczywista ilos¢ wynika¢ bedzie

z biezacego zapotrzebowania Zamawiajacego. Zamawiajacy dopuszcza zmniejszenie dostawy,

nie wiecej niz 20%.

Zamawiajacy wymaga, aby ,,Termin realizacji dostawy” nie byl dluzszy niz 24 godziny

od ztozenia zamowienia.

Wykonawca zobowigzany jest na kazde zadanie Zamawiajacego okaza¢ w stosunku do kazdego

produktu odpowiedni certyfikat zgodnos$ci z Polska Norma lub normami europejskimi. Na prosbe

Zamawiajacego, Wykonawca przedstawienia katy charakterystyki produktow.

Zamawiajacy wymaga aby towar bedacy przedmiotem dostawy byt $wiezy z minimum 70%

terminem przydatno$ci do spozycia przewidzianym dla danego artykutu.

Dostarczane produkty beda I gatunku, posiada¢ beda niezbedne dokumenty dotyczace badan

1 dopuszczenia do obrotu na terenie Polski, w tym dokumentacj¢ pozwalajaca na

zidentyfikowanie Zrddta pochodzenia dostarczonej partii towaru (producent i kraj pochodzenia),

ktoére beda udostepniane na wniosek Zamawiajgcego.

Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarcza¢ przedmiot umowy w odpowiednio oznaczonych

i oryginalnych opakowaniach, zgodnie z aktualnymi przepisami prawnymi.

Zamawiajacy wymaga, aby wszystkie dostarczane produkty oznakowane byly w sposob

zrozumiaty, wyrazny, czytelny i trwaly:

a) posiadaly nienaruszone fabryczne jednostkowe opakowanie, dopuszczone do kontaktu
z zywnoscig; opakowanie oznakowane w jezyku polskim: nazwa produktu, nazwa 1 adres
producenta, masa netto, wykaz sktadnikow, warto§¢ odzywcza w 100g produktu, warunki
przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalnej trwatosci /przydatnosci do
spozycia.

b) posiadaly odpowiednie atesty;



14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.
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¢) posiadaly HDI (handlowe dokumenty identyfikacyjne) - §wiadectwo kontroli jakosci;
d) spelnialy normy zwigzane ze Zintegrowanym Systemem Zarzgdzania HACCP.
Dostawy realizowane beda sukcesywnie w iloSciach 1 asortymencie okreslonym przez
Zmawiajacego kazdorazowo pisemnie lub telefonicznie z wyprzedzeniem dzien przed dostawa.
Koszty przewozu, roztadunku, dostarczenia na miejsce wskazane, zabezpieczenia
1 ubezpieczenia towaru za czas przewozu ponosi Wykonawca.
Zamawiajacy zapewni odbidr zamowionego towaru/asortymentu do wskazanego Domu
1 wyznaczonego magazynu zlokalizowanego:

a) Zaskalu, ul. K. K. Wojtyly 136, 34-424 Szaflary

b) Rabce-Zdroju 34-700, ul. Parkowa 4

Odbior zamoéwionego towaru/asortymentu realizowany jest w pomieszczeniach magazynowych
tylko w obecnosci kierowcy (Dostawcy) oraz osoby wyznaczonej / upowaznionej przez
Zamawiajacego.

Dostawa obejmuje roztadunek i wniesienie w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego.
Produkty musza by¢ dostarczane do Zamawiajacego na koszt Wykonawcy, srodkiem transportu
do tego przeznaczonym (spetniajagcym wymagania higieniczno-sanitarne), w warunkach
zapewniajacych ich wysoka jakos$¢, brak uszkodzen oraz odpowiednie przechowywanie
1 transport. Jak réwniez musi by¢ zapewnione skuteczne rozdzielenie produktow (rozdzielnos¢
towarowa) wzgledem asortymentu, oraz transport w odpowiedniej temperaturze dostosowanej do
rodzaju 1 asortymentu produktow.

Dostawy beda realizowane zgodnie z zasadami ,,Dobrej praktyki higienicznej”, szczegolnie
w zakresie: stanu higienicznego samochodu, higieny osobistej kierowcy, daty przydatnosci
do spozycia, temperatury przewozu. Pojemniki oraz opakowania beda posiadaly atest PZH
dopuszczajacy do kontaktu z zywnoscig. Transportery / kontenery lub pojemniki uzywane
do przewozu artykuléw zywnosciowych musza by¢ utrzymywane w czystosci i w dobrym stanie,
aby chroni¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem. W sposob zapobiegajacy utracie
waloréw smakowych, odzywczych oraz jakosciowych.

Artykuly zywno$ciowe objete dostawa muszg spetlnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne
1 zasady systemu HACCP w zaktadach Zywienia zbiorowego.

Zapewnienie transportu samochodem przystosowanym do przewozu zywno$ci wymagajacej
przechowywania w warunkach chtodniczych 0°C - 4°C lub nie wymagajacej przechowywania
w obnizonych temperaturach max. do 20°C.

Ponadto dostawa i transport artykuléw zywnosciowych musi odbywaé si¢ w warunkach
chronigc produkt przed: uszkodzeniami, zanieczyszczeniem zewnetrznym, szkodnikami oraz
z zachowaniem zasad higieniczno-sanitarnych. Kazdy pojazd wykorzystywany do przewozu
zywnos$ci musi by¢ do tego przystosowany i zatwierdzony przed PIS

Produkty musza by¢ dostarczane w  opakowaniach  jednostkowych  podanych
w Formularzu Cenowym / Ofertowym.

Zamawiajacy  dopuszcza  zaoferowanie  produktow w  opakowaniach o  innych
wielkosciach/gramaturze tylko w przypadku zmiany sposobu konfekcjonowania towardw
objetych umowg lub zmiany wielko$ci opakowania wprowadzonej przez producenta
z zachowaniem zasady proporcjonalno$ci w stosunku do ceny objetej] umowa, pod warunkiem
uzyskania zgody Zamawiajacego.

10
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Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarcza¢ zamowiony towar odpowiedniej jakosci — zgodnie
z Polskimi Normami lub atestami wydanymi przez odpowiedni Zaktad Higieny Weterynaryjnej,
posiadajacy udokumentowane, wymagane prawem dopuszczenia do obrotu krajowego, aktualne
atesty 1 certyfikaty — za co ponosi odpowiedzialnos¢. Przy kazdej dostawie nalezy dotaczy¢
odpowiednie dokumenty. Zamawiajacy dokonuje odbioru ilosciowego 1 jakoSciowego
dostarczonego towaru. W przypadku braku ilosciowego lub zltej jakosci sktada niezwlocznie
reklamacje, ktora Wykonawca przyjmuje, rozpatruje 1 niezwlocznie wymienia towar ztej jako$ci
na towar dobrej jakosci lub uzupeklnia braki iloSciowe pod rygorem natychmiastowego
odstapienia od umowy przez Zamawiajacego. Przy czym odstgpienie od umowy przez
Zamawiajacego nie zwalnia Wykonawca od wymiany towaru lub uzupetnienia brakéw
ilosciowych w towarze juz dostarczonym.
Zamawiajacy moze odmowic przyjecie towaru / artykutow zywnosciowych:

a) ktorych nie zamoéwil badz przekraczajacych zamowiong ilos¢,

b) niespelniajacych wymogoéw jakosciowych,

¢) dostarczonych po terminie realizacji zamowienia,
W przypadku stwierdzenia uchybien w dostawie Zamawiajacy przekaze Wykonawcy droga
elektroniczng protokot reklamacyjny.
W przypadku ztozenia reklamacji przez Zamawiajacego, Wykonawca zobowigzany jest do jej
rozpatrzenia 1 wyeliminowania wad (dokonania wymiany lub skorygowania dostawy.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ odmowy przyjecia calej partii towaru lub jej czgsci
w przypadku dostawy artykuléw zywnosciowych zlej jakosci (po terminie przydatnosci do
spozycia / zbyt krotka data oraz na granicy przydatnosci do spozycia) lub gdy w trakcie oceny
wizualnej zostang stwierdzone uszkodzenia spowodowane niewtasciwym zabezpieczeniem
produktéw, ztymi warunkami transportowymi lub niewtasciwym stanem higienicznym srodkéw
transportu przewozacych przedmiot umowy. W tej sytuacji Zamawiajacy ma prawo dokonania
zakupu zamoéwionego towaru w dowolnej jednostce handlowej. Koszty powstate z tego tytulu
obcigzaja Wykonawce.
Zamawiajacy  zastrzega sobie mozliwo$¢ dokonania zakupu zamowionego towaru
w dowolnej jednostce handlowej, a kosztami powstatymi z tego tytulu obcigzy¢ Wykonawce
w przypadku nieuzasadnionej zwloki w dostawie lub odmowy dostarczenia Zamawiajacemu
produktow objetych formularzem ofertowym.
W przypadku zakupu interwencyjnego Zamawiajacy odstepuje od zakupu u Wykonawcy towaru
objetego zakupem interwencyjnym. Z tego tytulu Wykonawca nie ma zadnych roszczen.
W przypadku zakupu interwencyjnego Wykonawca zobowigzany jest do zwrotu Zamawiajagcemu
réznicy pomiedzy ceng zakupu interwencyjnego, a ceng dostawy ustalong w umowie.
Wykonawca wyraza zgod¢ na dokonanie przez Zamawiajgcego potracenia obliczonej rdznicy
z wynagrodzenia naleznego Wykonawcy.
Artykuty nie beda wskazywaty oznak nieswiezos$ci lub zepsucia. Produkty beda swieze, zdrowe
w dobrym smaku z terminem przydatnosci do spozycia minimum 5 do 7 dni od daty dostawy.
Zamawiajacy wymaga aby towar bedacy przedmiotem dostawy byt $wiezy, zdrowy, dobry
w smaku, w tym samym stopniu dojrzatosci 1 rozwoju, suchy ale o odpowiedniej wilgotnosci dla
danego rodzaju produktu (pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej 1 wewnetrznej),
nie zwig¢dnigte, bez jakichkolwiek oznak chordb i1 zmian, bez §ladow gnicia 1 ples$ni, barwy
charakterystycznej 1 typowa dla odmiany, wolny od zabrudzen (ziemi, kurzu, pytu itp.),
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36.
37.

38.

39.

Zatacznik do formularza ofertowego nr 4e-SWZ

uszkodzen, zanieczyszczen, szkodnikow; zabezpieczony przed zbyt niskimi temperaturami itp.,

zgodnie z opisem ujetym w formularzu.

Warzywa 1 owoce muszg by¢ bez uszkodzen powstalych podczas wzrostu, zbioru, pakowania;

smak 1 zapach: niedopuszczalny obcy; jednolitos$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem

pochodzenia, jako$ci, wielkosci 1 mozliwie w tym samym stopniu dojrzatosci i rozwoju.

Cechy dyskwalifikujace artykuty zywnos$ciowe/towary: obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, slady

gnicia, nalot plesni, zmiany w zabarwieniu produktu, z objawami przemrozenia, objawy

obnizenia jedrnosci, soczystosci i elastycznosci produktu, obecnos$¢ szkodnikéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, brak

Handlowego Dokumentu Identyfikujacego, warunki termiczne transportu lub temperatura

surowcow nie odpowiadajgca wymaganiom.

Rozliczenia moga by¢ przeprowadzone jedynie w ztotych polskich.

Rozliczenia pomigdzy Zamawiajacym, a Wykonawca beda nastepowaly po kazdym

zrealizowanym prawidlowo zamoéwieniu, wedlug cen jednostkowych brutto przedstawionych

w formularzu cenowym, na podstawie faktycznie zrealizowanych dostaw. Poprawy faktur badz

korekty (cenowe, ilosciowe) beda realizowane w ciggu 24 godzin od dnia dostawy.

Dostarczony towar odpowiada przepisom 1 normom obowigzujacym na terenie Unii Europejskiej

oraz Polski, zgodny z obowigzujacymi atestami oraz systemem HACCP.

Przy realizacji przedmiotu umowy Wykonawca zobowigzany jest spetnia¢é wymagania

obowigzujacych krajowych 1 unijnych przepisow prawa zywno$ciowego, oraz do ich

przestrzegania w szczeg6lnosci m. in. :

a) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz.U. z 2023 poz.
1448), oraz akta wykonawcze wydane na podstawie tej ustawy; w tym HACCP

b) ustawy z dnia 16 grudnia 2005r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2023r.
poz. 872),

¢) ustawy z dnia 21 grudnia 2000r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych (Dz. U.
z 2023r. poz. 1980),

d) rozporzadzeniem WE nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004r ustanawiajace szczeg6Olne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do Zywnosci
pochodzenia zwierzgcego (Dz.Urz.UE L 139 z dnia 30.04.2004r. poz. 1 z p6zn.zm.)

e) rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 roku w sprawie
znakowania poszczeg6lnych rodzajow srodkéw spozywcezych (Dz. U. 2015. poz. 29 ze zm.).

f) zaswiadczenie o wpisie do rejestru zaktadow zgodne z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 29 maja 2007r., w sprawie wzoréw dokumentéw dotyczacych rejestracji
i zatwierdzania zaktadow produkujacych lub wprowadzajacych do obrotu zywnos$é
podlegajacych urzegdowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2007r. Nr 106,
poz. 730 ze zmianami).

g) ustawy z dnia 12 grudnia 2003 r. o ogdlnym bezpieczenstwie produktéow (t.j. Dz. U. z
2021r., poz. 222)

h) ustawie z 21.12.2000 r. o jakosci handlowej artykulow rolno-spozywczych (t,j. Dz. U. z
2023r. poz. 1980)

i) rozporzadzeniu (WE) 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004r.
w sprawie higieny srodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z p6zn.zm.)

12



40.

41.

Zatacznik do formularza ofertowego nr 4e-SWZ

j) rozporzadzenie (WE) 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady Europy z dnia 28 stycznia
2002r. ustanawiajagcym ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego powotujace
Europejski Urzad ds. bezpieczenstwa zywnoS$ci oraz ustanawiajace procedury w zakresie
bezpieczenstwa zywnos$ci (Dz. Urz. WE L2002.31.1 z p6zn.zm.)

k) rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady UE Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat Zzywnosci, zmiany
rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) 1925 /2006 oraz
uchylenia Dyrektywy Komisji 87/250/EWG, Dyrektywy Rady (WE) nr90/496/EWG,
Dyrektywy Komisji 1999/10WE, Dyrektywy 2000/13 WE Parlamentu Europejskiego i Rady,
dyrektywy Komisji 2002/67/WE 1 2008/WE oraz Rozporzadzenia Komisji (WE) NR
608/2004 (Dz.U.UE. L .304/18 z dnia 22.11. 2011 z p6zn.zm.)

1) rozporzadzenie (WE) 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika
2004r. w sprawie materiatbw 1 wyrobodw przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig oraz
uchylajace Dyrektywy 80/590/EWG 1 89/109/EWG (Dz. Urz. UE. L .2004338.4);

m) rozporzadzenie delegowane 2019/428 zmieniajace rozporzadzenie wykonawcze (UE)
nr 543/2011 w zakresie norm handlowych w sektorze owocow 1 warzyw
(Dz.U.UE.L.2019.75.1)

Zamawiajacy informuje, ze na kazdym etapie prowadzonego postepowania, jaki i odbioru
asortymentu zamoOwionego towaru (w trakcie dostaw) zamawiajacy moze zweryfikowac
1 dokona¢ kontroli zgodnosci danego produktu z wymaganiami zawartym w szczegoétowym
opisie przedmiotu zamowienia. Niedopuszczalne jest zlozenie oferty z gorszymi parametrami
nizeli wymaga zamawiajacy.

Zamawiajacy wymaga aby u Wykonawcy zostata wyznaczona osoba do prowadzenia nadzoru
nad prawidlowym przebiegiem realizacji zamowienia (udzielania wszelkich informacji oraz
sktadania wyjasnien w przypadku wystgpienia jakichkolwiek nieprawidlowosci).

Osoby wyznaczone do nadzoru nad prawidlowym przebiegiem realizacji zamowienia:

a) po stronie Zamawiajacego (Zaskale) - ............cociiil stelo oo ,
e-mail: ..............l

b) po stronie Zamawiajacego (Rabka) - .....................l 1 7<) ,
e-mail: ...l

¢) po stronie Wykonawey - ..., stel oo ,
e-mail: ...l

Zmiana danych okreslonych powyzej nie stanowi zmiany umowy 1 nastepuje po uprzednim

pisemnym powiadomieniu drugiej strony.
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