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Zalgcznik do formularza ofertowego nr 4A-SWZ

CZESCNR 1

Lp.

Asortyment
Minimalne wymagania jakosciowe

Jednostka
miary

Ilos¢

1

3

Chleb Weka krojony od 600g

(grubos¢ kromki 1-1,2cm). Wykonany z maki pszennej, na drozdzach z dodatkiem soli, cukru i
innych surowcoéw okreslonych recepturg. Pieczywo bez: wgniecen, peknigé, zanieczyszczen,
uszkodzen mechanicznych, §ladow ples$ni. Skorka gladka lub lekko chropowata, btyszczaca,
struktura $cisle potaczona z migkiszem, barwy od zlocistej do jasnobrgzowej. Nie dopuszcza si¢
wyrobow: o migkiszu lepkim, (migkisz po lekkim nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego
bez deformacji struktury), niedopieczonym, kruszacym sie, spalonych, zanieczyszczonym, z
obecno$cig grudek maki lub soli; smak i zapach typowy dla tego rodzaju pieczywa; niedopusz-
czalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci. Opakowanie jednostkowe /opakowanie zbior-
cze (kosz plastikowy plytki) - dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowane: nazwa pro-
duktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikoéw, warto$¢ odzywcza w 100g pro-
duktu, warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalnej trwatosci /przy-
datnosci do spozycia.

szt

950

Chleb mieszany pszenno-zytni krojony od 600g

(grubos$¢ kromki 1-1,2cm). Wykonany z maki pszennej i Zytniej, na kwasie z dodatkiem drozdzy,
soli i innych surowcdw okreslonych receptura. Pieczywo bez: wgniecen, peknie¢, zanieczysz-
czen, uszkodzen mechanicznych, $ladéw plesni. Skorka gladka lub lekko chropowata, btyszcza-
ca, $cisle potaczona z migkiszem, barwy od bragzowej do ciemnobrazowej. Nie dopuszcza si¢ wy-
robow: o migkiszu lepkim, (migkisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego
bez deformacji struktury), niedopieczonym, kruszacym sig, zanieczyszczonym, spalonym, z
obecnoscig grudek maki lub soli; smak i zapach typowy dla tego rodzaju pieczywa; niedopusz-
czalny smaki zapach §wiadczac o nie§wiezosci. Opakowanie jednostkowe /opakowanie zbiorcze
(kosz plastikowy ptytki) - dopuszczone do kontaktu z zywno$cig. Oznakowane: nazwa produktu,
nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikéw, warto§¢ odzywcza w 100g produktu,
warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalnej trwatosci /przydatnosci
do spozycia.

szt

1550

Chleb graham / razowy krojony od 500g

(grubos$¢ kromki 1-1,2cm). Wykonany z maki razowej/graham/pszennej/zytniej na kwasie, z do-
datkiem drozdzy, soli i innych surowcow okres§lonych receptura. Pieczywo bez: wgniecen, pek-
ni¢é, zanieczyszczen, uszkodzen mechanicznych, sladow plesni. Skorka chropowata, btyszczaca,
Scisle potaczona z migkiszem, o barwie od brazowej od ciemnobrazowej. Nie dopuszcza si¢ wy-
robow: o migkiszu lepkim, (migkisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego
bez deformacji struktury) niedopieczonym, kruszgcym si¢, zanieczyszczonym, spalonych, z
obecno$cig grudek maki lub soli; smak i zapach typowy dla tego rodzaju pieczywa; niedopusz-
czalny smak i zapach §wiadczacy o nie§wiezosci. Opakowanie jednostkowe /opakowanie zbior-
cze (kosz plastikowy plytki) - dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowane: nazwa pro-
duktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikdéw, warto$¢ odzywcza w 100g pro-
duktu, warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalnej trwalosci /przy-
datno$ci do spozycia.

szt

200

Drozdzowki z nadzieniem 80g-100g

otrzymana z ciasta drozdzowego (maki, ttuszczu, jaj, cukru i innych surowcéw okreslonych re-
cepturg) z nadzieniem z marmolady, owocdw, masy serowej, budyniowej. Ksztatt okragty/po-
dhuzny. Niedopuszczalny wyrdb zgnieciony, zdeformowany, zabrudzony, ze $sladami plesni.
Smak i zapach typowy dla zastosowanych surowcow, niedopuszczalny smak i zapach swiadcza-
cy z nieswiezosci lub obcy. Produkt pakowany jednowarstwowo, zabezpieczone przed zniszcze-
niem i zanieczyszczeniem. Opakowanie stanowig kosze plytkie lub kartony dopuszczone do kon-
taktu z zywnoscia oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz
sktadnikoéw, wartos¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data
produkcji, data minimalnej trwatos$ci /przydatnosci do spozycia.

szt

100
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Male rogaliki drozdzowe 80g-100g otrzymane z ciasta drozdzowego (maki, thuszczu, jaj, cukru
i innych surowcow okreslonych recepturg) z nadzieniem z marmolady, owocow, masy serowej,
budyniowe;j. Niedopuszczalny wyrdb zgnieciony, zdeformowany, zabrudzony, ze sladami plesni.
Smak i zapach typowy dla zastosowanych surowcow, niedopuszczalny smak i zapach swiadcza-
cy z nieswiezosci lub obcy. Produkt pakowany jednowarstwowo, zabezpieczone przed zniszcze-
niem i zanieczyszczeniem. Opakowanie stanowig kosze ptytkie lub kartony dopuszczone do kon-
taktu z zywno§$cig oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz
sktadnikow, warto§¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data
produkcji, data minimalnej trwato$ci /przydatnosci do spozycia.

kg

20

Ciasto: babka -piaskowa / biszkoptowa/ drozdzowa- z bakaliami, makiem itp

wyrob otrzymany z surowcoéw okreslonych recepturg, posypane cukrem pudrem/ lukrem przybie-
rajacy ksztalt formy w ktorej byl wypieczona, powierzchnia charakterystyczna dla wypieczonego
ciasta. Struktura migkiszu drobno porowata, elastyczna, krucha. Smak i zapach typowy dla zasto-
sowanych surowcow. Niedopuszczalny wyrdb zgnieciony, zdeformowany, spalony, zabrudzony,
niedopieczony ze $ladami plesni. Opakowanie stanowia kosze plytkie lub kartony z materiatu
przeznaczone do kontaktu z zywnoscia. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producen-
ta, masa netto, wykaz sktadnikoéw, warto$¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywa-
nia, numer partii, data produkcji, data minimalnej trwato$ci /przydatnosci do spozycia. Produkt
pakowany jednowarstwowo, zabezpieczone przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.

szt

40

Bulka zwykla pszenna 80g-100g ksztalt kopulasty o podstawie okraglej/owalne/podtuznej. Wy-
konana z maki pszennej na drozdzach z dodatkiem soli i innych surowcow okreslonych receptu-
ra. Niedopuszczalny wyrdb zgnieciony, zdeformowany, spalony, zabrudzony, niedopieczony,
kruszacy sig, ze sladami plesni. Smak i zapach typowy dla tego rodzaju pieczywa. Opakowanie
stanowig kosze ptytkie zabezpieczone przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem z materiatu prze-
znaczone do kontaktu z zywnos$cig. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta,
masa netto, wykaz sktadnikow, warto§¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania,
numer partii, data produkcji, data minimalnej trwatosci /przydatnosci do spozycia.

szt

50

Sernik z brzoskwiniami

ksztatt - podtuzny, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym przez producenta, skorka upieczone;j
masy serowej, gtadka, z mozliwymi delikatnymi peknigciami, lekko btyszczaca lub matowa, ob-
lana lukrem lub innym dodatkiem cukierniczym, barwa: spodu z ciasta kruchego — ztocista do ja-
snobrgzowej, o dobrej krajalno$ci, rownomiernie porowaty i wyro$nigty, masy serowej — biato
kremowa do jasnozoéltej, rownomierna w calej masie, smak i zapach — aromatyczny swoisty dla
sernika, masa serowa rdwnomiernie roztozona w calym ciescie, nie oddzielajaca si¢ od ciasta
kruchego, o smaku stodko serowym z duzymi kawatkami brzoskwini niedopuszczalne: obce po-
smaki, zapachy, smak, gorzki, kwasny, stony, stechty, mdly, spalenizny zanieczyszczenia mecha-
niczne, serniki o suchej masie serowej, oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone, spalone, nie-
dopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatos$ci ciasta, o mickiszu lepkim, z zakalcem, krusza-
cym si¢, z zanizong zawarto$cig masy serowej, objawy plesnienia, psucia, uszkodzenia mecha-
niczne, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci. Produkt pakowany jed-
nowarstwowo, zabezpieczone przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem. Opakowanie jednostko-
we /opakowanie zbiorcze (kosz plastikowy plytki) - dopuszczone do kontaktu z zywnoscia.
Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikow, war-
tos¢ odzywceza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data
minimalnej trwatosci /przydatno$ci do spozycia.

kg

10
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Jablecznik

ksztatt — podtuzny, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym przez producenta, z mozliwymi delikat-
nymi peknigciami, oblana lukrem lub innym dodatkiem cukierniczym, barwa: spodu z ciasta kru-
chego — ztocista do jasnobrazowej, o dobrej krajalnosci, rownomiernie porowaty i wyrosnigty,
masy jablkowej — masa jednolita smak i zapach — aromatyczny swoisty dla jabtecznika, masa
rownomiernie roztozona w catym ciescie, nie oddzielajaca si¢ od ciasta kruchego, o smaku stod-
ko — kwaskowatym niedopuszczalne: obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwasny, stony, stg-
chty, mdly, spalenizny zanieczyszczenia mechaniczne, oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzo-
ne, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci ciasta, o migkiszu lepkim, z za-
kalcem, kruszacym sig¢, z zanizong zawarto$cig masy jabtkowej, objawy plesnienia, psucia,
uszkodzenia mechaniczne, obecno$é szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci. Pro-
dukt pakowany jednowarstwowo, zabezpieczone przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem. Opa-
kowanie jednostkowe /opakowanie zbiorcze (kosz plastikowy ptytki) - dopuszczone do kontaktu
z zywnosciag. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktad-
nikow, warto$¢ odzywceza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data pro-
dukcji, data minimalnej trwalosci /przydatnosci do spozycia.

kg

40

10

Strucla makowa

ksztatt — podtuzny ok. 30 cm, oblana lukrem lub innym dodatkiem cukierniczym, barwa: spodu z
ciasta drozdzowego — ztocista do jasnobrazowej, o dobrej krajalnosci, wyrosnigty, masy mako-
wej — migkka i wilgotna, rOwnomierna w catej masie, smak i zapach — aromatyczny swoisty dla
strucli makowej, masa nie oddzielajaca si¢ od ciasta drozdzowego, o smaku stodkim, dopuszczal-
ne w masie bakalie niedopuszczalne: obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwasny, stony, ste-
chty, mdly, spalenizny zanieczyszczenia mechaniczne, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o
wyraznie niewlasciwe]j porowatosci ciasta, z zakalcem, kruszacym sie, z zanizong zawarto$cia
masy makowej, objawy plesnienia, psucia, uszkodzenia mechaniczne, obecno$é szkodnikow zy-
wych, martwych, oraz ich pozostatosci. Produkt pakowany jednowarstwowo, zabezpieczone
przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem. Opakowanie jednostkowe /opakowanie zbiorcze (kosz
plastikowy ptytki) - dopuszczone do kontaktu z zywno$cig. Oznakowane: nazwa produktu, na-
zwa 1 adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikoéw, warto$¢ odzywcza w 100g produktu, wa-
runki przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalnej trwatosci /przydatnosci do
spozycia.

szt

10

11

Piernik przekladany marmoladg

wyrob otrzymany z surowcow okreslonych recepturg, posypane cukrem pudrem/ lukrem przybie-
rajacy ksztatt formy w ktorej byt wypieczona, powierzchnia charakterystyczna dla wypieczonego
ciasta, przetozony marmoladga owocowa. Struktura migkiszu drobno porowata, elastyczna, kru-
cha. Smak i zapach typowy dla zastosowanych surowcdéw. Niedopuszczalny wyrdb zgnieciony,
zdeformowany, spalony, zabrudzony, niedopieczony, ze §ladami ples$ni. Produkt pakowany jed-
nowarstwowo, zabezpieczone przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem. Opakowanie jednostko-
we /opakowanie zbiorcze (kosz plastikowy plytki) - dopuszczone do kontaktu z Zywnoscia.
Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikow, war-
to$¢ odzywceza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data
minimalnej trwato$ci /przydatnosci do spozycia.

kg

10

12

Placek czeski/ miodownik

ksztatt — podtuzny, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym przez producenta, z mozliwymi delikat-
nymi pgknigciami, oblana lukrem lub innym dodatkiem cukierniczym, barwa: spodu z ciasta kru-
chego - miodowego — ztocista do jasnobrazowe;j, o dobrej krajalno$ci, rownomiernie porowaty i
wyro$niety, masy grysikowa — masa jednolita smak i zapach — aromatyczny, swoisty, masa row-
nomiernie roztozona w catym ciescie, nie oddzielajaca si¢ od ciasta, o smaku stodki, delikatnie
wyczuwalne grudki kaszy manny niedopuszczalne: obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwa-
$ny, stony, stechty, mdly, spalenizny zanieczyszczenia mechaniczne, zabrudzone, spalone, niedo-
pieczone, o wyraznie niewtasciwej porowato$ci ciasta, o migkiszu lepkim, z zakalcem, krusza-
cym si¢, z zanizong zawarto$cig masy, objawy plesnienia, psucia, uszkodzenia mechaniczne,
obecnos¢ szkodnikoéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci. Produkt pakowany jednowar-
stwowo, zabezpieczone przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem. Opakowanie jednostkowe /
opakowanie zbiorcze (kosz plastikowy ptytki) - dopuszczone do kontaktu z Zywnos$cig. Oznako-
wane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikoéw, warto$¢ od-
zyweza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimal-
nej trwatos$ci /przydatno$ci do spozycia.

kg

30
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13

Krolewicz

ksztatt — podtuzny, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym przez producenta, z mozliwymi delikat-
nymi peknigciami, oblana lukrem lub innym dodatkiem cukierniczym, barwa: spodu z ciasta kru-
chego — zlocista do jasnobrazowej, o dobrej krajalnosci, rtOwnomiernie porowaty i wyrosnigty,
spodu z ciasta biszkoptowego -zlocista do jasnobrazowej, o dobrej krajalno$ci, rownomiernie po-
rowaty i wyro$nigty , masy budyniowej — masa jednolita, smak i zapach — aromatyczny swoisty,
masa rownomiernie roztozona w catym ciescie, nie oddzielajaca si¢ od ciasta, o smaku stodkim
niedopuszczalne: obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwasny, stony, stechty, mdty, spalenizny
zanieczyszczenia mechaniczne, oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczo- kg
ne, o wyraznie niewlasciwej porowatosci ciasta, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sig, z
zanizong zawartoscig masy jabtkowej, objawy ple$nienia, psucia, uszkodzenia mechaniczne,
obecno$¢ szkodnikdéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci. Produkt pakowany jednowar-
stwowo, zabezpieczone przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem. Opakowanie jednostkowe /
opakowanie zbiorcze (kosz plastikowy ptytki) - dopuszczone do kontaktu z zywnos$cia. Oznako-
wane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikéw, warto$¢ od-
zywcza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimal-
nej trwato$ci /przydatnosci do spozycia.

10

14

Bulka tarta (opakowanie 0,5kg- 1kg) otrzymana z wysuszonej butki pszennej, drobno mielona,
sypka, barwy naturalnej, smak i zapach charakterystyczny dla suszonego pieczywa, bez obcych
zapachow i posmakdw, bez grudek, dodatkéw nasion, nadzien, zdobien. Opakowanie dopuszczo-
ne do kontaktu z zywnos$cia. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa net-
to, wykaz sktadnikow, warto$¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer
partii, data produkcji, data minimalnej trwato$ci /przydatnosci do spozycia.

kg

30

15

Paczek 70g-100g wyrdb otrzymany z ciasta drozdzowego(maki, thuszczu, jaj, cukru i innych su-
rowcow okreslonych receptura) z nadzieniem z marmolady, smazone w tluszczu wykonczone cu-
krem pudrem lub lukrem, ksztalt okragty, migkisz sprezysty, suchy w dotyku, elastyczny z typo-
wym niewielkim rozwarstwieniem na granicy uzytego nadzienia. Niedopuszczalny wyrdb: zgnie-
ciony, zdeformowany, spalony, zabrudzony, niedopieczony ze $ladami plesni, niedopuszczalny
smak i zapach $wiadczacy o nie§wiezosci lub innych obcych zapachéw i smakéw. Produkt pako- szt
wany jednowarstwowo, zabezpieczone przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem. Opakowanie
stanowig kosze plytkie dopuszczone do kontaktu z zywnoscig, oznakowane: nazwa produktu, na-
zwa 1 adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikdéw, wartos¢ odzywcza w 100g produktu, wa-
runki przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalnej trwatosci /przydatnosci do
spozycia.

50

Przedmiot, terminy oraz warunki wykonania zamowienia

1.

Przedmiotem zamodwienia jest sukcesywna dostawa §$wiezego pieczywa i wyrobow
cukierniczych wraz z transportem i roztadunkiem dla Powiatowego Zespotu Domoéw Pomocy
Spotecznej w Nowym Targu - magazyn w Rabce-Zdroju, ul. Parkowa 4,
w okresie od 01 lipca 2025 roku do 31 grudnia 2025 roku.

Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ wskazany towar wraz z fakturg do Domu Pomocy
Spotecznej] w Rabka-Zdrdj ul. Parkowa 4, 34-700 codziennie od poniedzialku do soboty
do godziny 7:00 (dostawa w ostatni dzien sobota zwigkszona o ilo$¢ dni wolnych).

Nie dopuszcza si¢ skladania oferty tylko na niektére pozycje asortymentowe zamowienia.
Oferta nie obejmujaca wszystkich pozycji asortymentowych zaméwienia bedzie odrzucona.
Niedopuszczalne jest zmienianie wielkoSci tabel oraz tre$§ci zawartych w zalacznikach
formularza oferty.

Podane ilo$ci w formularzu sg wielkosciami szacunkowymi (przewidywanymi).

Szacunkowe ilosci produktow podane w formularzu ofertowym nie sg wigzace dla
Zamawiajacego w czasie realizacji umowy — rzeczywista ilosci wynika¢ beda z biezacego




10.

11.

12.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.
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zapotrzebowania Zamawiajacego. Zamawiajacy dopuszcza zmniejszenie dostawy o nie wigcej

niz 20%.

Zamawiajacy wymaga aby pieczywo bylo Swieze z nocnego wypieku, a pozostaty towar bedacy

przedmiotem dostawy byl $wiezy z minimum 70% terminem przydatno$ci do spozycia

przewidzianym dla danego artykutu.

Dostarczane produkty beda I gatunku, posiada¢ beda niezbedne dokumenty dotyczace badan

1 dopuszczenia do obrotu na terenie Polski, w tym dokumentacj¢ pozwalajaca na

zidentyfikowanie Zrddta pochodzenia dostarczonej partii towaru (producent i kraj pochodzenia),

ktére beda udostepniane na wniosek Zamawiajacego.

Zamawiajacy wymaga, aby , Termin realizacji dostawy” nie byt dluzszy niz 24 godzin

od zlozenia zamdwienia.

Wykonawca zobowigzany jest na kazde zadanie Zamawiajacego okaza¢ w stosunku do kazdego

produktu odpowiedni certyfikat zgodnosci z Polska Norma lub normami europejskimi. Na prosbe

Zamawiajacego, Wykonawca przedstawienia katy charakterystyki produktow.

Wykonawca zobowiazuje si¢ dostarcza¢ przedmiot umowy w odpowiednio oznaczonych

1 oryginalnych opakowaniach, zgodnie z aktualnymi przepisami prawnymi.

Zamawiajacy wymaga, aby wszystkie dostarczane produkty oznakowane byly w sposéb

zrozumialy, wyrazny, czytelny 1 trwaly:

a) posiadaly nienaruszone fabryczne jednostkowe opakowanie, dopuszczone do kontaktu
z zywnoscig; opakowanie oznakowane w jezyku polskim: nazwa produktu, nazwa
1 adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikow, warto$¢ odzywcza w 100g produktu,
warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalnej trwatosci
/przydatnosci do spozycia.

b) posiadaly odpowiednie atesty;

¢) posiadaly HDI (handlowe dokumenty identyfikacyjne) - §wiadectwo kontroli jakosci;

d) spelnialy normy zwigzane ze Zintegrowanym Systemem Zarzadzania HACCP.

Dostawy realizowane beda w ilo$ciach i1 asortymencie okre§lonym przez Zmawiajgcego

kazdorazowo pisemnie lub telefonicznie z wyprzedzeniem przed dostawa.

Koszty przewozu, roztadunku, dostarczenia na miejsce wskazane, zabezpieczenia i ubezpieczenia

towaru za czas przewozu ponosi Wykonawca.

Zamawiajacy zapewni odbior zamowionego towaru w Domu Pomocy Spotecznej

w Rabce-Zdroju. Adres: ul. Parkowa 4, 34-700 Rabka-Zdr¢;.

Odbidér zamowionego towaru/asortymentu realizowany jest w pomieszczeniach magazynowych

tylko w obecnosci kierowcy (Dostawcy) oraz osoby wyznaczonej/ upowaznionej przez

Zamawiajacego.

Dostawa obejmuje roztadunek i wniesienie w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego.

Produkty musza by¢ dostarczane do Zamawiajacego na koszt Wykonawcy, $rodkiem transportu

do tego przeznaczonym (spelniajacym wymagania higieniczno-sanitarne), w warunkach

zapewniajacych ich wysoka jako$¢, brak uszkodzen oraz odpowiednie przechowywanie

1 transport. Jak réwniez musi by¢ zapewnione skuteczne rozdzielenie produktéw (rozdzielnosé

towarowa) wzgledem asortymentu, oraz transport w odpowiedniej temperaturze dostosowanej do

rodzaju i asortymentu produktow.

Dostawy beda realizowane zgodnie z zasadami ,,Dobrej praktyki higienicznej”, szczegdlnie

w zakresie: stanu higienicznego samochodu, higieny osobistej kierowcy, daty przydatnosci do

6



19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Zalgcznik do formularza ofertowego nr 4A-SWZ

spozycia, temperatury przewozu. Pojemniki oraz opakowania beda posiadaly atest PZH
dopuszczajacy do kontaktu z zywnoS$cig. Transportery / kontenery lub pojemniki uzywane do
przewozu artykutow zywnos$ciowych musza by¢ utrzymywane w czystosci i w dobrym stanie,
aby chroni¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem. W sposob zapobiegajacy utracie
walorow smakowych, odzywczych oraz jakosciowych.

Artykuly zywno$ciowe objete dostawa muszg spetlnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne
1 zasady systemu HACCP w zaktadach Zywienia zbiorowego.

Dostawa 1 transport artykulow zywno$ciowych (piekarskich ,cukierniczych) musi odbywac sie¢
w warunkach zgodne z wytycznymi dla tych produktow. Zapewnienie transportu samochodem
przystosowanym do przewozu zywnosci wymagajacej przechowywania w warunkach
chtodniczych 0-4°C lub nie wymagajacej przechowywania w obnizonych temperaturach maks.
do 20°C.

Ponadto dostawa i transport artykutdéw zywnosciowych musi odbywa¢ si¢ w warunkach
chronigc produkt przed: uszkodzeniami, zanieczyszczeniem zewnetrznym, szkodnikami oraz
z zachowaniem zasad higieniczno-sanitarnych. Kazdy pojazd wykorzystywany do przewozu
zywnos$ci musi by¢ do tego przystosowany i zatwierdzony przed PIS.

Produkty muszg by¢ dostarczane w opakowaniach jednostkowych podanych w Formularzu
Cenowym / Ofertowym.
Zamawiajacy  dopuszcza  zaoferowanie  produktow w  opakowaniach o  innych
wielkosciach/gramaturze tylko w przypadku zmiany sposobu konfekcjonowania towardw
objetych umowg lub zmiany wielko$ci opakowania wprowadzonej przez producenta
z zachowaniem =zasady proporcjonalnosci w stosunku do ceny objetej umowa,
pod warunkiem uzyskania zgody Zamawiajacego.
Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarcza¢ zamowiony towar odpowiedniej jakosci — zgodnie
z Polskimi Normami lub atestami wydanymi przez odpowiedni Zaktad Higieny Weterynaryjnej,
posiadajacy udokumentowane, wymagane prawem dopuszczenia do obrotu krajowego, aktualne
atesty 1 certyfikaty — za co ponosi odpowiedzialnos$¢. Przy kazdej dostawie nalezy dotaczy¢
odpowiednie dokumenty. Zamawiajacy dokonuje odbioru ilosciowego 1 jakoSciowego
dostarczonego towaru. W przypadku braku ilosciowego lub zlej jakosci sktada niezwlocznie
reklamacje, ktora Wykonawca przyjmuje, rozpatruje 1 niezwlocznie wymienia towar ztej jakos$ci
na towar dobrej jakosci lub uzupeilnia braki iloSciowe pod rygorem natychmiastowego
odstapienia od umowy przez Zamawiajacego. Przy czym odstgpienie od umowy przez
Zamawiajagcego nie zwalnia Wykonawca od wymiany towaru lub uzupehlienia brakow
ilosciowych w towarze juz dostarczonym.
Zamawiajacy moze odmowic przyjecie towaru/ artykutow zywnosciowych:

a) ktorych nie zamoéwil badz przekraczajacych zamowiong ilos¢,

b) niespetniajagcych wymogoéw jakosciowych,

¢) dostarczonych po terminie realizacji zamowienia.
W przypadku stwierdzenia uchybien w dostawie Zamawiajacy przekaze Wykonawcy droga
elektroniczng protokot reklamacyjny.
W przypadku ztozenia reklamacji przez Zamawiajacego, Wykonawca zobowigzany jest do jej
rozpatrzenia 1 wyeliminowania wad (dokonania wymiany lub skorygowania dostawy).
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ odmowy przyjecia calej partii towaru lub jej czgsci
w przypadku dostawy artykuléw zywnosciowych zlej jakosci (po terminie przydatnosci do
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28.

29.

30.

31

32.

33.
34.

35.

36.

Zalgcznik do formularza ofertowego nr 4A-SWZ

spozycia / zbyt krotka data oraz na granicy przydatnosci do spozycia) lub gdy w trakcie oceny
wizualne] zostang stwierdzone uszkodzenia spowodowane niewlasciwym zabezpieczeniem
produktéw, ztymi warunkami transportowymi lub niewtasciwym stanem higienicznym $rodkéw
transportu przewozacych przedmiot umowy. W tej sytuacji Zamawiajacy ma prawo dokonania
zakupu zamowionego towaru w dowolnej jednostce handlowej. Koszty powstale z tego tytutu
obcigzaja Wykonawce.

Zamawiajacy  zastrzega sobie mozliwo$§¢ dokonania zakupu zamowionego towaru
w dowolnej jednostce handlowej, a kosztami powstatymi z tego tytulu obcigzy¢ Wykonawce w
przypadku nieuzasadnionej zwtoki w dostawie lub odmowy dostarczenia Zamawiajacemu
produktow objetych formularzem ofertowym.

W przypadku zakupu interwencyjnego Zamawiajacy odstepuje od zakupu u Wykonawcy towaru
objetego zakupem interwencyjnym. Z tego tytutu Wykonawca nie ma zadnych roszczen.

W przypadku zakupu interwencyjnego Wykonawca zobowigzany jest do zwrotu Zamawiajagcemu
réznicy pomiedzy ceng zakupu interwencyjnego, a ceng dostawy ustalong w umowie.
Wykonawca wyraza zgod¢ na dokonanie przez Zamawiajgcego potracenia obliczonej rdznicy
z wynagrodzenia naleznego Wykonawcy.

Artykuly nie beda wskazywaly oznak nieSwiezosci lub zepsucia. Jako$¢ dostarczanych
produktéw nie moze budzi¢ zastrzezen. Produkty beda §wieze, zdrowe w dobrym smaku typowe
dla zamawianego asortymentu.

. Artykuly pakowane muszg by¢ dostarczone w oryginalnych, nieuszkodzonych, szczelnych,

zamknietych, prawidtowo oznakowanych opakowaniach. Produkty odjete umowa powinny by¢
dostarczone suche, bez obecnosci szkodnikoéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych,
bez slajdow plesni 1 wilgoci, bez obcych zapachow 1 smakow.

Cechy dyskwalifikujace artykuly zywnos$ciowe/towary: obce posmaki, zapachy, $wiadczace
o nieswiezosci, oslizglo$¢, nalot ple$ni, zmiana barwy produktu, wycieki ptynow z produktu,
brudna powierzchnia, §lady ziemi, kurzu 1 pyhu, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
uszkodzone mechanicznie, niewyro$niete, zakalcowate wewnatrz lub w zbyt ciemnym kolorze
skorki / powierzchni produktéw $wiadczacej o spaleniu produktu, mrozony produkt, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, brak Handlowego
Dokumentu Identyfikujacego, warunki termiczne transportu lub temperatura surowcoOw nie
odpowiadajagca wymaganiom. Niedopuszczalne sg produkty uszkodzone, polamane, a takze
zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne, badz dostarczane
w opakowaniach zastepczych /nieoryginalnych i inne nie ujgte w opisie .

Rozliczenia moga by¢ przeprowadzone jedynie w ztotych polskich.

Rozliczenia pomigdzy Zamawiajacym, a Wykonawca beda nastepowaly po kazdym
zrealizowanym prawidlowo zamoéwieniu, wedlug cen jednostkowych brutto przedstawionych
w formularzu cenowym, na podstawie faktycznie zrealizowanych dostaw. Poprawy faktur badz
korekty (cenowe, ilosciowe) beda realizowane w ciaggu 24 godzin od dnia dostawy.

Dostarczony towar odpowiada przepisom i normom obowigzujacym na terenie Unii Europejskie;j
oraz Polski, zgodny z obowigzujgcymi atestami oraz systemem HACCP.

Przy realizacji przedmiotu umowy Wykonawca zobowigzany jest spetnia¢é wymagania
obowigzujacych krajowych 1 unijnych przepisow prawa zywno$ciowego, oraz do ich
przestrzegania w szczegdlnosci m. in. :



37.

Zalgcznik do formularza ofertowego nr 4A-SWZ

a) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2023 poz.
1448), oraz akta wykonawcze wydane na podstawie tej ustawy; w tym HACCP

b) ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2023r.
poz. 872),

¢) ustawy z dnia 21 grudnia 2000r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych (Dz. U.
z 2023r. poz. 1980),

d) rozporzadzeniem WE nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004r ustanawiajace szczegodlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do Zywnosci
pochodzenia zwierzgcego (Dz.Urz.UE L 139 z dnia 30.04.2004r. poz. 1 z p6zn.zm.)

e) rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 roku w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkow spozywczych (Dz. U. 2015. poz. 29 ze zm.).

f) zaswiadczenie o wpisie do rejestru zakladow zgodne z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 29 maja 2007r., w sprawie wzoréw dokumentéw dotyczacych rejestracji
1 zatwierdzania zakladow produkujacych lub wprowadzajacych do obrotu zywnos$é
podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2007r. Nr 106,
poz. 730 ze zmianami).

g) ustawy z dnia 12 grudnia 2003 r. o ogdlnym bezpieczenstwie produktow (t.j. Dz. U. z
2021r., poz. 222)

h) ustawie z 21.12.2000 r. o jakos$ci handlowej artykutéw rolno-spozywcezych (t.j. Dz. U. z 2023
r. poz. 1980)

i) rozporzadzeniu (WE) 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004r.
w sprawie higieny srodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z p6zn.zm.)

j) rozporzadzenie (WE) 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady Europy z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajagcym ogolne zasady 1 wymagania prawa zywnosciowego powolujace
Europejski Urzad ds. bezpieczenstwa zywnos$ci oraz ustanawiajace procedury w zakresie
bezpieczenstwa zywnos$ci (Dz. Urz. WE L.2002.31.1 z p6zn.zm.)

k) rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady UE Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat Zzywnosci, zmiany
rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) 1925 /2006 oraz
uchylenia Dyrektywy Komisji 87/250/EWG, Dyrektywy Rady (WE) nr90/496/EWG,
Dyrektywy Komisji 1999/10WE, Dyrektywy 2000/13 WE Parlamentu Europejskiego i Rady,
dyrektywy Komisji 2002/67/WE 1 2008/WE oraz Rozporzadzenia Komisji (WE)
NR 608/2004 (Dz.U.UE. L .304/18 z dnia 22.11. 2011 z pdzn.zm.)

1) rozporzadzenie (WE) 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika
2004 r. w sprawie materiatow i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z ZywnoS$cig oraz
uchylajace Dyrektywy 80/590/EWG 1 89/109/EWG (Dz. Urz. UE. L .2004338.4);

m) rozporzadzenie delegowane 2019/428 zmieniajace rozporzadzenie wykonawcze (UE)
nr 543/2011 w zakresie norm handlowych w sektorze owocow 1 warzyw
(Dz.U.UE.L.2019.75.1)

Zamawiajacy informuje, ze na kazdym etapie prowadzonego postgpowania, jaki 1 odbioru
asortymentu zamoOwionego towaru (w trakcie dostaw) zamawiajacy moze zweryfikowac
1 dokona¢ kontroli zgodnosci danego produktu z wymaganiami zawartym w szczegoétowym



Zalgcznik do formularza ofertowego nr 4A-SWZ

opisie przedmiotu zamowienia. Niedopuszczalne jest zlozenie oferty z gorszymi parametrami
nizeli wymaga zamawiajacy.

38. Zamawiajacy wymaga aby u Wykonawcy zostala wyznaczona osoba do prowadzenia nadzoru
nad prawidlowym przebiegiem realizacji zamoéwienia (udzielania wszelkich informacji oraz
sktadania wyjasnien w przypadku wystapienia jakichkolwiek nieprawidlowosci).

Osoby wyznaczone do nadzoru nad prawidtlowym przebiegiem realizacji zamowienia:

a) po stronie Zamawiajacego (Zaskale) - ... stel o ,
e-mail: ...l

b) po stronie Zamawiajacego (Rabka) - .....................l stel o ,
e-mail: ...l

¢) po stronie Wykonawey - ..., stel o ,
e-mail: ...l

Zmiana danych okreslonych powyzej nie stanowi zmiany umowy 1 nastgpuje po uprzednim
pisemnym powiadomieniu drugiej strony.
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