Zatacznik do formularza ofertowego nr 4f-SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Dostawa wedlin i mies: wolowego, wieprzowego i drobiowego

CPV: 15100000-9

dla Powiatowego Zespolu Domow Pomocy Spotecznej w Nowym Targu
z siedzibg w Zaskalu

MIEJSCE DOSTAWY: Migjscem dostawy jest Dom i magazyn zlokalizowany w:
a) Dom Pomocy Spolecznej w Zaskalu

Adres: ul. Kardynata Karola Wojtyty 136, 34-424 Szaflary
Tel. 18 265 55 92

b) Dom Pomocy Spolecznej w Rabce-Zdroju
Adres: ul. Parkowa 4, 34-700 Rabka-Zdroj
Tel. 18 2680434

MAJ 2025 ROK



Zatacznik do formularza ofertowego nr 4f-SWZ

CZESC NR 6
L Asortyment Jednostka | Ilo§¢ Ilos¢
p- Minimalne wymagania jakoSciowe miary Zaskale | Rabka
1 2 3 4 5

Boczek wedzony/ parzony/ 85%
Wyrdb swiezy bez kosci peklowany, wedzony ze skora, parzony. Powierzchnia
sucha, czysta bez jakichkolwick sladow zanieczyszczen, obcych zapachdéw i bez
nalotow ple$ni. Smak i zapach typowy dla danego asortymentu, konsystencja
dos¢ Scista i soczysta. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscia.
Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz
sktadnikéw, warto$¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania, nu-
mer partii, data produkcji, data minimalnej trwato$ci /przydatnosci do spozycia.

Kaszanka
Wyrob §wiezy w jelicie naturalnym, $rednio rozdrobniony, parzony. Wykonany
z kaszy, z migsa i podroboéw oraz krwi wieprzowej, struktura i konsystencja $ci-
sta, barwa w przekroju ciemnoczerwona. Powierzchnia czysta lekko wilgotna
bez jakichkolwiek §ladéw zanieczyszczen, obcych zapachow i nalotéw plesni.
Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikéw. Opakowanie dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta,
masa netto, wykaz sktadnikow, warto$¢ odzywcza w 100g produktu, warunki
przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalnej trwato$ci /przy-
datno$ci do spozycia.

Kielbasa biala surowa / parzona
Minimalna zawarto$¢ migsa 70% . Wyrob z migsa wieprzowo/wotowego Sred-
nio rozdrobniona w ostonce naturalnej z jelita wieprzowego, zawiera nieliczne
kawalki tluszczu. Konsystencja $cista, zwarta, farsz rownomiernie wymieszany i
3 | doktadnie wypemiajacy ostonki. Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikow. kg 30 10
Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywno$cig. Oznakowane: nazwa pro-
duktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikoéw, wartos$¢ od-
zyweza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produk-
cji, data minimalnej trwato$ci /przydatnosci do spozycia.

Kielbasa szynkowa wieprzowa
Minimalna zawarto$¢ migsa 70%.
Z migsa grubo rozdrobniona. Konsystencja $cista, na przekroju barwa jasnorézo-
wa do ciemnorézowej. Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikéw. Niedo-
4 | puszczalny smak i zapach §wiadczacy o zepsuciu. Opakowanie dopuszczone do kg 120 100
kontaktu z zywnoscig. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta,
masa netto, wykaz sktadnikow, wartos¢ odzywcza w 100g produktu, warunki
przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalnej trwalosci /przy-
datnosci do spozycia.

Kielbasa Slaska
Minimalna zawarto$¢ mig¢sa 75% $rednio rozdrobnionego. Konsystencja $cista.
Farsz rownomiernie wymieszany, doktadnie wypetniajacy ostonki naturalne.
Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikow. Opakowanie dopuszczone do
kontaktu z zywnoscig. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta,
masa netto, wykaz sktadnikéw, warto§¢ odzywcza w 100g produktu, warunki
przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalnej trwalosci /przy-
datnosci do spozycia.

kg | 22 20

kg 25 35
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Kielbasa wiejska drobiowa/wieprzowa
Minimalna zawarto$¢ migsa 85% z migsa Srednio zmielonego, zawiera nieliczne
kawatki thuszczu. Konsystencja $cista, na przekroju barwa jasnorézowa do ciem-
norézowej. Farsz rownomiernie wymieszany, doktadnie wypetniajacy ostonki
(naturalne - jelito wieprzowe). Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikéw.
Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywno$cig. Oznakowane: nazwa pro-
duktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikoéw, wartos$¢ od-
zywcza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produk-
cji, data minimalnej trwato$ci /przydatnosci do spozycia.

kg

Kielbasa zwyczajna Minimalna zawartos¢ migsa 72%. Wyrob z migsa wie-
przowo, $rednio rozdrobnionego. Konsystencja $cista, wyczuwalne przyprawy
naturalne lub komponenty przypraw. Farsz rownomiernie wymieszany, doktad-
nie wypetniajacy ostonki (naturalne- jelito wieprzowe). Smak i zapach typowy
dla uzytych sktadnikow. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscia.
Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz
sktadnikow, wartos¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania, nu-
mer partii, data produkcji, data minimalnej trwatos$ci /przydatnosci do spozycia.

kg

65

50

Kielbasa Zywiecka

Minimalna zawarto$¢ migsa 80%. Wyrdb z migsa wieprzowego grubo rozdrob-

niona. Konsystencja $cislta, na przekroju barwa jasnorézowa. Smak i zapach ty-

powy dla uzytych sktadnikow. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z Zzywno-

$cig. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wy-
kaz sktadnikow, warto$¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania,
numer partii, data produkcji, data minimalnej trwalosci /przydatnosci do spozy-

cia.

kg

100

70

Pardowki drobiowe/indycze
(dopuszczalny dodatek migsa wieprzowego). Minimalna zawarto$¢ migsa 73%.
Wyrdb z migsa nie oddzielonego mechanicznie (bez MOM) w ostonkach celulo-
zowych. Powierzchnia gladka, sucha, czysta bez jakichkolwiek §ladow zanie-
czyszczen, obcych zapachow, bez nalotow plesni. Opakowanie dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta,
masa netto, wykaz sktadnikow, warto$¢ odzywcza w 100g produktu, warunki
przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalnej trwatosci /przy-
datno$ci do spozycia.

kg

100

80

10

Pasztet drobiowy pieczony
Minimalna zawarto$¢ migsa 75%. Wyréb formowany z mig¢sa drobiowego z
dodatkiem tluszczu wieprzowego, zapiekany w foremkach z naturalnymi przy-
prawami. Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikow. Powierzchnia gladka,
sucha, czysta bez jakichkolwiek sladow zanieczyszczen, obcych zapachow, bez
nalotow ple$ni. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowa-
ne: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikoéw,
warto$¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii,
data produkcji, data minimalnej trwatosci /przydatnosci do spozycia.

kg

920

60

11

Pieczen rzymska Minimalna zawarto$¢ mig¢sa 70%. Wyrob z mig¢sa wieprzo-
wego, $rednio rozdrobnionego, konsystencji dos$¢ Scisltej, ksztattu walca. Po-
wierzchnia gtadka, sucha, czysta bez jakichkolwiek $ladow zanieczyszczen, ob-
cych zapachow, bez nalotow plesni. Smak i zapach typowy dla uzytych sktadni-
kéw. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnos$cig. Oznakowane: nazwa
produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikow, wartos¢
odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data pro-
dukcji, data minimalnej trwato$ci /przydatnos$ci do spozycia.

kg

50

60

12

Poledwica wieprzowa parzona/wedzona. Minimalna zawartos¢ mig¢sa 70%.
Konsystencja migénia dos¢ $cista. Powierzchnia gtadka, sucha, czysta. Produkt
soczysty bez widocznego wycieku, ksztalt sptaszczonego walca. Smak i zapach
typowy dla uzytych sktadnikow.

Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowane: nazwa pro-
duktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikéw, warto$¢ od-
zywceza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produk-
cji, data minimalnej trwato$ci /przydatno$ci do spozycia.

kg

110

90
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Salceson wieprzowy wiejski. Minimalna zawarto$¢ migsa 75% Wyrob wy-
konany z migsa i podrobéw wieprzowych, parzony o tradycyjnym smaku z natu-
ralnymi przyprawami. Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikéw.Opakowa-
nie dopuszczone do kontaktu z zywnoS$cig. Oznakowane: nazwa produktu, na-
zwa 1 adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikow, warto$¢ odzywcza w
100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data mi-
nimalnej trwatosci /przydatnosci do spozycia.

kg

20

10

14

Salceson z indyka/ indyk w galarecie
Minimalna zawarto$¢ mig¢sa 75%
Wyrdéb wykonany z migsa i podrobow indyczych, parzony o tradycyjnym sma-
ku z naturalnymi przyprawami. Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikow.
Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywno$cig. Oznakowane: nazwa pro-
duktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikéw, wartos$¢ od-
zywcza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produk-
cji, data minimalnej trwalosci /przydatnosci do spozycia.

kg

25

40

15

Szynka drobiowa Minimalna zawartos¢ mig¢sa 75%. Wyrob z migsa drobio-
wego. Konsystencja mig$nia dos¢ $cista. Smak i zapach typowy dla uzytych
sktadnikéw.Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowane:
nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikow, war-
tos¢ odzywceza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data
produkcji, data minimalnej trwatosci /przydatno$ci do spozycia.

kg

130

80

16

Szynka wiejska
Minimalna zawarto$¢ mi¢sa 80%. Produkt (formowany za pomocg siatki) so-
czysty bez widocznego wycieku, ksztatt nieforemnego walca lub kulista. Na
przekroju barwa migsa r6zowa do ciemnorézowej. Niedopuszczalne ztogi ttusz-
czu wewngtrznego i $ciegien oraz zawartos¢ srodkow zwigkszajacych objetose.
Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikow.
Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywno$cig. Oznakowane: nazwa pro-
duktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikéw, wartos¢ od-
zywcza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produk-
cji, data minimalnej trwato$ci /przydatnosci do spozycia.

kg

40

50

17

Szynka wieprzowa biala - nie wedzona /parzona/gotowana Minimalna za-
warto$¢ migsa 80%. Produkt (formowany za pomocg siatki) soczysty bez wi-
docznego wycieku, ksztalt nieforemnego walca lub kulista. Na przekroju barwa
migsa rézowa do ciemnorozowej. Niedopuszczalne ztogi thuszczu wewnetrznego
i $ciggien oraz zawarto$¢ srodkow zwickszajacych objetos¢. Smak i zapach ty-
powy dla uzytych sktadnikow. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z Zzywno-
$cig. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wy-
kaz sktadnikow, warto$¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania,
numer partii, data produkcji, data minimalnej trwatosci /przydatnosci do spozy-
cia.

kg

110

30

18

Szynkowa - Debowa.
Minimalna zawarto$¢ migsa 80%. Wyrdb z migsa wieprzowego, §rednio roz-
drobnionego, wedzony, parzony. Konsystencja $cislta, na przekroju barwa jasno-
r6zowa. Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikow. Powierzchnia gladka,
sucha, czysta. Produkt soczysty bez widocznego wycieku, ksztalt walca. Produkt
bezglutenowy w niejadalnej ostonce. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z
zywnoscig. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa net-
to, wykaz sktadnikdéw, warto$¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przecho-
wywania, numer partii, data produkcji, data minimalnej trwatosci /przydatnosci
do spozycia.

kg

20

50

19

Kielbasa krakowska parzona Minimalna zawarto$¢ mig¢sa 60 %. Wyrdb z
migsa wieprzowego grubo rozdrobniona. Konsystencja $cista, na przekroju bar-
wa jasnor6zowa. Smak i zapach typowy dla uzytych sktadnikow. Opakowanie
dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i
adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikéw, warto§¢ odzywcza w 100g
produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimal-
nej trwalosci /przydatnosci do spozycia.

kg

15

60
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Pasztetowa drobiowa
Wyréb formowany z migsa drobiowego (z dopuszczalnym dodatkiem migsa
wieprzowego) podrobow, skorki oraz z dodatkiem ttuszczu. Smak i zapach ty-
powy dla uzytych sktadnikow. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywno-
$cig. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wy-
kaz sktadnikow, warto$¢ odzywceza w 100g produktu, warunki przechowywania,
numer partii, data produkcji, data minimalnej trwatosci /przydatnosci do spozy-
cia.

kg

15

80

21

Kosci wedzone wieprzowe
swieze, wedzone, powierzchnia czysta bez zanieczyszczen.
Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowane: nazwa pro-
duktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikéw, warto$¢ od-
zywceza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produk-
cji, data minimalnej trwato$ci /przydatno$ci do spozycia.

kg

16

22

Kos$ci wieprzowe schabowe/karkowe $§wieze, powierzchnia czysta bez za-
nieczyszczen i przekrwien oraz pomiazdzonych kosci. Po¢wiartowane o dlugo-
$ci 20 cm.-30 cm. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoS$cig. Oznako-
wane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadni-
kéw, warto$¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer par-
tii, data produkcji, data minimalnej trwato$ci /przydatno$ci do spozycia.

kg

80

23

Lopatka wieprzowa ekstra bez kosci
$wieze mieso z topatki bez przerostow thuszczowych, odtluszczone, pozbawione
kosci, Sciggien i thuszczu $rodmigsniowego oraz skory. Powierzchnia czysta bez:
przekrwien, zanieczyszczen, pozacinan, pomiazdzonych kosci. Barwa migsa ja-
snordzowa do czerwonej. Konsystencja migsni jedrna i elastyczna.
Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowane: nazwa pro-
duktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikéw, warto$¢ od-
zywceza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produk-
cji, data minimalnej trwato$ci /przydatno$ci do spozycia.

kg

70

24

Migso gulaszowe wolowe $wieze migso bez przerostow thuszczowych, pozba-
wione okrywy ttuszczowej, kosci. Powierzchnia czysta, gtadka, niepostrzgpiona,
bez opitkdw i pomiazdzonych kosci oraz bez zanieczyszczen, bez przekrwien.
Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowane: nazwa pro-
duktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikéw, warto$¢ od-
zywceza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produk-
cji, data minimalnej trwato$ci /przydatno$ci do spozycia.

kg

70

100

25

Migso Swieze rosolowe wolowe z koscia powierzchnia czysta, gtadka, niepo-
strzgpiona, bez opitkow i pomiazdzonych kosci oraz bez zanieczyszczen, bez
przekrwien.

Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowane: nazwa pro-
duktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikéw, warto$¢ od-
zywceza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produk-
¢ji, data minimalnej trwatos$ci /przydatnosci do spozycia.

kg

30

26

Pieczen wolowa bez kosci §wieze migso z ¢wierctuszy tylnej mtodego bydta,
bez przerostow thuszczowych, usuniety thuszez i blony, bez: przekrwien, pomiaz-
dzonych kosci, zanieczyszczen. Konsystencja migsni jedrna i elastyczna. Opako-
wanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowane: nazwa produktu, na-
zwa 1 adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikow, warto$¢ odzywcza w
100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data mi-
nimalnej trwatosci /przydatnosci do spozycia.

kg

30

40

27

Schab bez koSci
migso Swieze bez przerostow thuszczowych, pozbawione okrywy tluszczowe;,
kosci, bez przekrwien, opitkéw i pomiazdzonych kosci, gltgbokich pozacinan,
bez zanieczyszczen. Konsystencja migsa jedrna i elastyczna. Opakowanie do-
puszczone do kontaktu z zywnos$cig. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i ad-
res producenta, masa netto, wykaz sktadnikow, warto$¢ odzywcza w 100g pro-
duktu, warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalne;j
trwalosci /przydatnos$ci do spozycia.

kg

120

100
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Zeberka wieprzowe /waskie miesne paski $wieze waskie umigénione pasy
zeber, posiadajace migsnie miedzyzebrowe zewngtrzne i wewnetrzne oraz nie-
wielki przerost thuszczowy i delikatng blong. Powierzchnia czysta bez zanie-
czyszczen i przekrwien. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z Zywnoscig.
Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz
sktadnikéw, warto$¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania, nu-
mer partii, data produkcji, data minimalnej trwatosci /przydatnosci do spozycia.

kg

75

29

Szynka wieprzowa surowa bez koSci
migso $wieze bez przerostow thuszczowych, pozbawione okrywy tluszczowej,
kosci, bez przekrwien, opitkow i pomiazdzonych kosci, glebokich pozacinan,
bez zanieczyszczen. Konsystencja migsa jedrna i elastyczna. Opakowanie do-
puszczone do kontaktu z zywnoS$cig. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i ad-
res producenta, masa netto, wykaz sktadnikow, warto$¢ odzywcza w 100g pro-
duktu, warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalne;j
trwalosci /przydatnosci do spozycia.

kg

70

150

30

Kurczak §wiezy mi¢so tuszki doktadnie wypatroszone, wlasciwie umigénio-
ne, prawidlowo wykrwawione i ociekni¢te, skora bez przebarwien i bez podro-
boéw oraz resztek upierzenia. Barwa migéni jasnordézowa bez krwawych wyle-
woOw i obcych zapachow. Powierzchnia czysta bez zanieczyszczen, gladka, nie
zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez przekrwien, lekko wilgotna. Waga od 1,3kg
do 2 kg. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowane: na-
zwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikow, war-
to$¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data
produkcji, data minimalnej trwato$ci /przydatnosci do spozycia.

kg

330

100

31

Filet z kurczaka §wiezy/ pojedynczy
migso uzyskane z tuszek kurczat, zawierajace migsnie piersiowe bez skory, ko-
$ci klatki piersiowej, grzbietu, i ciegien. Filet powinien by¢ wlasciwie umig-
$niony, linie cigte rowne, gladkie, migso prawidlowo wykrwawione i ocieknicte,
konsystencja jedrna i elastyczna. Barwa migsni jasnorézowa bez krwawych wy-
lewow 1 obeych zapachow, powierzchnia czysta, bez zanieczyszczen, gtadka, nie
postrzgpiona, bez opitkow kosci, przekrwien, lekko wilgotna. Opakowanie do-
puszczone do kontaktu z zywnos$cig. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i ad-
res producenta, masa netto, wykaz sktadnikow, warto$¢ odzywcza w 100g pro-
duktu, warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalnej
trwatosci /przydatnosci do spozycia.

kg

200

150

32

Watroba drobiowa
$wieza prawidtowo odcigta od tuszki, w calej strukturze, pozbawiona woreczka
z0lciowego oraz obcych zapachdéw i smakow. Barwa naturalna czerwona do
ciemnoczerwonej. Niedopuszczalne przebarwienia §wiadczace o rozlaniu zawar-
tosci woreczka zotciowego. Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscia.
Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz
sktadnikéw, warto$¢ odzywcza w 100g produktu, warunki przechowywania, nu-
mer partii, data produkcji, data minimalnej trwato$ci /przydatnosci do spozycia.

kg

80

50

33

Filet z indyka
$wieze mi¢so indycze piersiowe pozbawione kosci, chrzastek i skory, prawidto-
wo wykrwawione. Konsystencja jedrna, elastyczna. Barwa jasnor6zowa bez
krwawych wylewow, pozbawione thuszczu. Opakowanie dopuszczone do kon-
taktu z zywnoscig. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i adres producenta,
masa netto, wykaz sktadnikéw, warto§¢ odzywcza w 100g produktu, warunki
przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalnej trwalosci /przy-
datnosci do spozycia.

kg

40

10

34

Porcje rosotowe drobiowe duze, $wieze, powierzchnia czysta bez zanie-
czyszczen i przekrwien oraz pomiazdzonych kosci. Duzy korpus. Opakowanie
dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Oznakowane: nazwa produktu, nazwa i
adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikow, warto$¢ odzywceza w 100g
produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimal-
nej trwalos$ci /przydatnosci do spozycia.

kg

100
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35

Udko z kurczaka
swieze o $redniej wielkosci (od 250g do 270g) wlasciwie umigsnione, linia cigta
rowna, konsystencja jedrna, elastyczna. Powierzchnia czysta, gltadka, nie za-
krwawiona, nie postrzepiona, bez przekrwien i zanieczyszczen, lekko wilgotna.
Opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywno$cig. Oznakowane: nazwa pro-
duktu, nazwa i adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikoéw, wartos¢ od-
zywceza w 100g produktu, warunki przechowywania, numer partii, data produk-
cji, data minimalnej trwalosci /przydatnosci do spozycia.

kg 360 250

10.

11.

12.

Przedmiot, terminy oraz warunki wykonania zamowienia

Przedmiotem zamowienia jest sukcesywna dostawa wedlin i miesa: wolowego, wieprzowego
i drobiowego wraz z transportem i roztadunkiem dla Powiatowego Zespotu Doméw Pomocy
Spotecznej w Nowym Targu z siedzibg w Zaskalu do wyznaczonego Domu i wskazanego
magazynu zlokalizowanego w:

a) Zaskalu, ul. K. K. Wojtyly 136, 34-424 Szaflary

b) Rabce-Zdroju 34-700, ul. Parkowa 4
Dostawa wedlug zapotrzebowania Odbiorcy zglaszanego Wykonawcy w formie odrgbnych
czgSciowych / czastkowych zamowien w terminie wykonania od 01 lipca 2025 roku
do 31 grudnia 2025 roku.
Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ zamdOwiony towar/asortyment wraz z faktura do
wskazanego Domu 1 wyznaczonego magazynu co najmniej 2 — 3 razy w tygodniu,
od poniedzialku do piatku w godzinach od 7.00- 11.00.
Nie dopuszcza si¢ skladania oferty tylko na niektére pozycje asortymentowe zamoOwienia.
Oferta nie obejmujaca wszystkich pozycji asortymentowych zaméwienia bedzie odrzucona.
Niedopuszczalne jest zmienianie wielkoSci tabel oraz tre§ci zawartych w zalgcznikach
formularza oferty.
Podane ilo$ci w formularzu sg wielkosciami szacunkowymi (przewidywanymi).
Szacunkowe ilosci produktow podane w szczegdtowym opisie przedmiotu zamowienia nie sg
wigzace dla Zamawiajacego w czasie realizacji umowy — rzeczywista ilos¢ wynika¢ bedzie
z biezacego zapotrzebowania Zamawiajacego. Zamawiajacy dopuszcza zmniejszenie dostawy,
nie wiecej niz 20%.
Zamawiajacy wymaga, aby ,,Termin realizacji dostawy” nie byl dluzszy niz 24 godziny
od ztozenia zamowienia.
Wykonawca zobowigzany jest na kazde zadanie Zamawiajgcego okaza¢ w stosunku do kazdego
produktu odpowiedni certyfikat zgodnosci z Polska Normga lub normami europejskimi. Na prosbe
Zamawiajacego, Wykonawca przedstawienia katy charakterystyki produktow.
Zamawiajacy wymaga aby towar bedacy przedmiotem dostawy byt $wiezy z minimum 70%
terminem przydatnosci do spozycia przewidzianym dla danego artykutu.
Dostarczane produkty beda I gatunku, posiada¢ beda niezbedne dokumenty dotyczace badan
1 dopuszczenia do obrotu na terenie Polski, w tym dokumentacj¢ pozwalajagca na
zidentyfikowanie zrodla pochodzenia dostarczonej partii towaru (producent i kraj pochodzenia),
ktore beda udostepniane na wniosek Zamawiajacego.
Wykonawca zobowiazuje si¢ dostarcza¢ przedmiot umowy w odpowiednio oznaczonych
1 oryginalnych opakowaniach, zgodnie z aktualnymi przepisami prawnymi.



13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

21.

22.

23.

Zatgcznik do formularza ofertowego nr 4f-SWZ

Zamawiajacy wymaga, aby wszystkie dostarczane produkty oznakowane byly w sposob
zrozumialy, wyrazny, czytelny 1 trwaly:
a) posiadaly nienaruszone fabryczne jednostkowe opakowanie, dopuszczone do kontaktu
z zywnos$cia; opakowanie oznakowane w jezyku polskim: nazwa produktu, nazwa
1 adres producenta, masa netto, wykaz sktadnikow, wartos¢ odzywcza w 100g produktu,
warunki przechowywania, numer partii, data produkcji, data minimalnej trwatosci
/przydatnosci do spozycia.
b) posiadaty odpowiednie atesty;
¢) posiadalty HDI (handlowe dokumenty identyfikacyjne) - §wiadectwo kontroli jakosci;
d) spetniaty normy zwiazane ze Zintegrowanym Systemem Zarzadzania HACCP.
Dostawy realizowane beda sukcesywnie w ilosciach 1 asortymencie okreslonym przez
Zmawiajacego kazdorazowo pisemnie lub telefonicznie z wyprzedzeniem dzien przed dostawa.
Koszty przewozu, roztadunku, dostarczenia na miejsce wskazane, zabezpieczenia
1 ubezpieczenia towaru za czas przewozu ponosi Wykonawca.
Zamawiajacy zapewni odbidr zamdéwionego towaru/asortymentu do wskazanego Domu
1 wyznaczonego magazynu zlokalizowanego:
a) Zaskalu, ul. K. K. Wojtyly 136, 34-424 Szaflary
b) Rabce-Zdroju 34-700, ul. Parkowa 4
Odbidr zamoéwionego towaru/asortymentu realizowany jest w pomieszczeniach magazynowych
tylko w obecnosci kierowcy (Dostawcy) oraz osoby wyznaczonej/ upowaznionej przez
Zamawiajacego.
Dostawa obejmuje roztadunek i wniesienie w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego.
Produkty musza by¢ dostarczane do Zamawiajacego na koszt Wykonawcy, $rodkiem transportu
do tego przeznaczonym (spetniajagcym wymagania higieniczno-sanitarne), w warunkach
zapewniajacych ich wysoka jako$¢, brak uszkodzen oraz odpowiednie przechowywanie
1 transport. Jak réwniez musi by¢ zapewnione skuteczne rozdzielenie produktow (rozdzielnosé
towarowa) wzgledem asortymentu, oraz transport w odpowiedniej temperaturze dostosowanej do
rodzaju 1 asortymentu produktow.
Dostawy beda realizowane zgodnie z zasadami ,,Dobrej praktyki higienicznej”, szczegodlnie
w zakresie: stanu higienicznego samochodu, higieny osobistej kierowcy, daty przydatnosci
do spozycia, temperatury przewozu. Pojemniki oraz opakowania beda posiadaly atest PZH
dopuszczajacy do kontaktu z zywnos$cig. Transportery / kontenery lub pojemniki uzywane
do przewozu artykutow zywnosciowych musza by¢ utrzymywane w czystosci i w dobrym stanie,
aby chroni¢ produkt przed zniszczeniem 1 zanieczyszczeniem. W sposob zapobiegajacy utracie
walorow smakowych, odzywczych oraz jakosciowych.
Artykuty zywno$ciowe objete dostawa muszg spetlnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne
1 zasady systemu HACCP w zaktadach Zywienia zbiorowego.
Dostawa 1 transport artykulow zywnosciowych musi odbywac si¢  w warunkach chltodniczych
zgodne z wytycznymi tych produktow. Temperatura w czg$ci zatadunkowej powinna wynosié
pomigdzy 0°C a 4°C. Przy transporcie nietrwalych produktéw konieczne jest utrzymanie
wskazanej temperatury przez caly czas i jednocze$nie zachowanie tzw. fancucha chtodniczego.
Ponadto dostawa i transport artykuléw zywnosciowych musi odbywaé si¢ w warunkach
chronigc produkt przed: uszkodzeniami, zanieczyszczeniem zewnetrznym, szkodnikami oraz
z zachowaniem zasad higieniczno-sanitarnych. Kazdy pojazd wykorzystywany do przewozu
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24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.
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zywnosci musi by¢ do tego przystosowany i zatwierdzony przed PIS, a w przypadku przewozow
migsa lub produktow pochodzenia zwierzecego dodatkowo konieczne jest zatwierdzenie /
zarejestrowanie tego pojazdu w Gtownym Inspektoracie Weterynaryjnym.
Produkty musza by¢ dostarczane w  opakowaniach  jednostkowych  podanych
w Formularzu Cenowym / Ofertowym.
Zamawiajacy  dopuszcza  zaoferowanie  produktow ~w  opakowaniach o  innych
wielkos$ciach/gramaturze tylko w przypadku zmiany sposobu konfekcjonowania towardéw
objetych umowag lub zmiany wielko$ci opakowania wprowadzonej przez producenta
z zachowaniem zasady proporcjonalnosci w stosunku do ceny objetej umowa,
pod warunkiem uzyskania zgody Zamawiajacego.
Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarcza¢ zamowiony towar odpowiedniej jako$ci — zgodnie
z Polskimi Normami lub atestami wydanymi przez odpowiedni Zaktad Higieny Weterynaryjnej,
posiadajacy udokumentowane, wymagane prawem dopuszczenia do obrotu krajowego, aktualne
atesty 1 certyfikaty — za co ponosi odpowiedzialnos$¢. Przy kazdej dostawie nalezy dotaczy¢
odpowiednie dokumenty. Zamawiajacy dokonuje odbioru ilosciowego 1 jakosciowego
dostarczonego towaru. W przypadku braku ilosciowego lub zlej jakosci sktada niezwtocznie
reklamacje, ktorg Wykonawca przyjmuje, rozpatruje i niezwtocznie wymienia towar ztej jakosci
na towar dobrej jakosci lub uzupetlia braki ilosciowe pod rygorem natychmiastowego
odstgpienia od umowy przez Zamawiajacego. Przy czym odstgpienie od umowy przez
Zamawiajacego nie zwalnia Wykonawca od wymiany towaru lub uzupeklnienia brakow
ilosciowych w towarze juz dostarczonym.
Zamawiajacy moze odmowic przyjecie towaru/ artykutow zywnosciowych:

a) ktorych nie zamoéwit badz przekraczajacych zamowiong ilos¢,

b) niespehiajacych wymogdéw jakosciowych,

¢) dostarczonych po terminie realizacji zamowienia,
W przypadku stwierdzenia uchybien w dostawie Zamawiajacy przekaze Wykonawcy droga
elektroniczng protokoét reklamacyjny.
W przypadku ztozenia reklamacji przez Zamawiajacego, Wykonawca zobowigzany jest do jej
rozpatrzenia i wyeliminowania wad (dokonania wymiany lub skorygowania dostawy).
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ odmowy przyjecia catej partii towaru lub jej czgsdci
w przypadku dostawy artykuldw zywnosciowych zlej jakosci (po terminie przydatnosci do
spozycia / zbyt krotka data oraz na granicy przydatnosci do spozycia) lub gdy w trakcie oceny
wizualnej zostang stwierdzone uszkodzenia spowodowane niewlasciwym zabezpieczeniem
produktow, ztymi warunkami transportowymi lub niewlasciwym stanem higienicznym $rodkow
transportu przewozacych przedmiot umowy. W tej sytuacji Zamawiajacy ma prawo dokonania
zakupu zamowionego towaru w dowolnej jednostce handlowej. Koszty powstale z tego tytutu
obcigzaja Wykonawce.
Zamawiajgcy  zastrzega sobie mozliwo$§¢ dokonania zakupu zamowionego towaru
w dowolnej jednostce handlowej, a kosztami powstatymi z tego tytutu obcigzy¢ Wykonawce
w przypadku nieuzasadnionej zwloki w dostawie lub odmowy dostarczenia Zamawiajgcemu
produktéw objetych formularzem ofertowym.
W przypadku zakupu interwencyjnego Zamawiajacy odstepuje od zakupu u Wykonawcy towaru
objetego zakupem interwencyjnym. Z tego tytutu Wykonawca nie ma zadnych roszczen.
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32.
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W przypadku zakupu interwencyjnego Wykonawca zobowigzany jest do zwrotu Zamawiajagcemu

réznicy pomiedzy ceng zakupu interwencyjnego, a ceng dostawy ustalong w umowie.

Wykonawca wyraza zgod¢ na dokonanie przez Zamawiajacego potracenia obliczonej rdznicy z

wynagrodzenia naleznego Wykonawcy.

Artykuty nie beda wskazywaly oznak nie§wiezosci lub zepsucia. Jako$¢ dostarczanych wedlin,

migs nie moze budzi¢ zastrzezen. Produkty beda swieze, zdrowe w dobrym smaku z terminem

przydatnosci do spozycia minimum dla migs 4 do 5 dni, a dla wedlin 8-14 dni od daty dostawy.
Cechy dyskwalifikujace artykuly zywno$ciowe/towary: obce posmaki, zapachy, $wiadczace
0 nieswiezosci, os$lizglo$¢, nalot plesni, zmiana barwy produktu na szarozielony, brudna
powierzchnia produktu, wystepowanie pozostalosci po rozlaniu woreczka zétciowego, skrzepow
krwi, krwawe wylewy krwi, zazielenienie, objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci produktu,
wycieki plynéw z produktu, jak réwniez obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, brak Handlowego Dokumentu

Identyfikujacego, warunki termiczne transportu lub temperatura surowcow nie odpowiadajgca

wymaganiom.

Rozliczenia moga by¢ przeprowadzone jedynie w ztotych polskich.

Rozliczenia pomiedzy Zamawiajagcym, a Wykonawcg beda nastepowaty po kazdym

zrealizowanym prawidlowo zamowieniu, wedlug cen jednostkowych brutto przedstawionych

w formularzu cenowym, na podstawie faktycznie zrealizowanych dostaw. Poprawy faktur badz

korekty (cenowe, ilosciowe) beda realizowane w ciggu 24 godzin od dnia dostawy.

Dostarczony towar odpowiada przepisom i normom obowigzujacym na terenie Unii Europejskie;j

oraz Polski, zgodny z obowigzujacymi atestami oraz systemem HACCP.

Przy realizacji przedmiotu umowy Wykonawca zobowigzany jest spetnia¢ wymagania

obowigzujacych krajowych 1 unijnych przepisow prawa zywno$ciowego, oraz do ich

przestrzegania w szczegdlnosci m. in. :

a) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zZywienia (Dz.U. z 2023r.
poz. 1448), oraz akta wykonawcze wydane na podstawie tej ustawy; w tym HACCP

b) ustawy z dnia 16 grudnia 2005r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2023r.
poz. 872),

¢) ustawy z dnia 21 grudnia 2000r. o jako$ci handlowej artykuldw rolno-spozywczych (Dz. U. z
2023r. poz. 1980),

d) rozporzadzeniem WE nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004r ustanawiajace szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzgcego (Dz.Urz.UE L 139 z dnia 30.04.2004r. poz. 1 z p6zn.zm.)

e) rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkow spozywczych (Dz. U. 2015. poz. 29 ze zm.).

f) zaswiadczenie o wpisie do rejestru zakladow zgodne z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 29 maja 2007r., w sprawie wzoréow dokumentow dotyczacych rejestracji
1 zatwierdzania zakladow produkujacych lub wprowadzajacych do obrotu zywnos$¢
podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2007r. Nr 106,
poz. 730 ze zmianami).

g) ustawy z dnia 12 grudnia 2003r. o og6lnym bezpieczenstwie produktow (t.j. Dz. U. z 2021r.,
poz. 222)
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h) ustawie z 21.12.2000r. o jakosci handlowej artykutow rolno-spozywczych (t.j. Dz. U. z 2023
r. poz. 1980)

i) rozporzadzeniu (WE) 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004r.
w sprawie higieny $rodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z p6zn.zm.)

j) rozporzadzenie (WE) 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady Europy z dnia 28 stycznia
2002r. ustanawiajagcym ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego powotujace
Europejski Urzad ds. bezpieczenstwa zywno$ci oraz ustanawiajace procedury w zakresie
bezpieczenstwa zywnos$ci (Dz. Urz. WE 1L.2002.31.1 z p6zn.zm.)

k) rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady UE Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany
rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) 1925 /2006 oraz
uchylenia Dyrektywy Komisji 87/250/EWG, Dyrektywy Rady (WE) nr90/496/EWG,
Dyrektywy Komisji 1999/10WE, Dyrektywy 2000/13 WE Parlamentu Europejskiego i Rady,
dyrektywy Komisji 2002/67/WE 1 2008/WE oraz Rozporzadzenia Komisji (WE) NR
608/2004 (Dz.U.UE. L .304/18 z dnia 22.11. 2011 z pdzn.zm.)

1) rozporzadzenie (WE) 1935/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 27 pazdziernika
2004r. w sprawie materialdbw 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz
uchylajace Dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG (Dz. Urz. UE. L .2004338.4);

m) rozporzadzenie delegowane 2019/428 zmieniajagce rozporzadzenie wykonawcze (UE)
nr 543/2011 w zakresie norm handlowych w sektorze owocow 1 warzyw
(Dz.U.UE.L.2019.75.1)

38. Zamawiajacy informuje, ze na kazdym etapie prowadzonego postepowania, jaki i odbioru
asortymentu zamowionego towaru (w trakcie dostaw) zamawiajacy moze zweryfikowac
1 dokona¢ kontroli zgodno$ci danego produktu z wymaganiami zawartym w szczegdétowym
opisie przedmiotu zamowienia. Niedopuszczalne jest zlozenie oferty z gorszymi parametrami
nizeli wymaga zamawiajacy.

39. Zamawiajacy wymaga aby u Wykonawcy zostata wyznaczona osoba do prowadzenia nadzoru
nad prawidlowym przebiegiem realizacji zamoéwienia (udzielania wszelkich informacji oraz
sktadania wyjasnien w przypadku wystapienia jakichkolwiek nieprawidlowosci).

Osoby wyznaczone do nadzoru nad prawidtlowym przebiegiem realizacji zamowienia:

a) po stronie Zamawiajacego (Zaskale) - ............ocooiiiiiiiii. stelo o ,
e-mail: ...

b) po stronie Zamawiajacego (Rabka) - ....................ol stel o ,
e-mail: ...

¢) po stronie Wykonawcey - ........c.ooevviiiiiiiinninnnn. stel o ,
e-mail: ...l

Zmiana danych okre§lonych powyzej nie stanowi zmiany umowy 1 nastgpuje po uprzednim
pisemnym powiadomieniu drugiej strony.
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